
Форма 1.11

Список научных и методических трудов
Артёмовой Елены Николаевны

№
п/'п Наименование

1
V"

(Вид
| рабо
! ТЫ

Выходные данные
| Объ ! Соавторы

! ем,

I п. л.
3

К вопросу об использова-
нии столовой свёклы в об-
щественном питании

I | Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
| Рук. | 1984.- Деп.в ЦНИИНТЭИ
| j торговли, 29.07.84, № 27

| 0,16 J Баранов
i 0,08 i B.C.

2. Пенообразующие свойства
и пищевая ценность компо-
зиции яичный белок-сок
столовой свёклы

Рук.
Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
1985.-Деп.в ЦНИИТЭИ
пищепром, 03.01.85,
№ 1007

0,38

Минеральный состав завар-
ного белкового крема с со-
ком столовой свёклы

; 4

Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
Рук. \ 1985,-Деп.в ЦНИИТЭИ

1 пищепром, 08.07.85, №.
! 1137

025
0,12

| К вопросу определения са-
| понина в растительных

продуктах

1 —

Баранов
B.C.

j Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
| Рук. ! 1985.-Деп.в ЦНИИТЭИ

пищепром, 08.07.85,
№1138

0,21 Безрядно |
0,07 | ва А.С !

Якушкина |
Е.П.

Значение реакции Майяра
при тепловой обработке
растительных продуктов

Рук.
Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
1985.-Деп.в ЦНИИТЭИ
торговли, 16.09.85,
№> 55

0,63
0,21

Безрядно-
ва А.С.
Якушкина

! Е.П.
6. Красящие вещества и пено-

образующие свойства све-
1 кольного сока при изготов-

лении взбивных кондитер-
I ских изделий

| Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
Рук. | 1985.-Деп.в ЦНИИТЭИ

торговли, 16.09.85,
№ 57

0,25
! 0,12 Т.В.

Жубрева

7.

Т.

Заварной белковый крем со
свекольным соком

Печ. Общественное питание.
1986, №3.-С7

0Л0
0,05

Баранов
B.C.

Способ получения взбив-
ных кондитерских масс

Печ. А.С. 1279575 СССР, МКИ
А 23 С З/ОО.-Опубл.
30.12.86, Бюл. № 48

0,44
0,22

Баранов
B.C.

10.

Влияние некоторых техно-
логических факторов на пе- j Рук.
нообразующие свойства со- !
ка столовой свёклы I
Устойчивость красящих • Печ.
пигментов столовой свёклы
при её тепловой обработке

Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
1986.-Деп.в АгроНИИТЭ-
ИПП? 27.08.86, №1994

033
! 016

Баранов
B.C.

Товароведение и техноло-
гия торговли продовольст-
венными товарами: Сб. на-
уч.тр./Моск. ин-т нар.х-ва.-
М., 1986.-С.97-99.-Деп.в
ЦНИИТЭИ торговли,
28.07.86, № 14

( Ш i Жубрева
0,04 | Т.В.,

Алешина
Л.В.,
Якушкина
Е.П.

11. Аминокислотный состав за-
варного белкового крема с

Печ. | Товароведение и техноло-
| гия торговли продовольст-

016 Бурбак
0,08 А.Н.



соком столовой свёклы

12. Дисперсность заварного
белкового крема с соком

i столовой свёклы
Рук.

венными товарами: Сб. на-
уч.тр./Моск. ин-т нар.х-ва.-
М.,1986.- С.100-103.-Деп.в
ЦНИИТЭИ торговли,
28.07.86, № 14
Моск.ин-т нар.х-ва.-М.,
1986.-Деп.в АгроНИИТЭ-
ИПП, 27.08.86, № 1993

0,5

13. Исследование возможно-
стей использования комби-
нированных продуктов в
общественном питании

Печ.

14. I Разработка рецептур и тех-
нологии блюд и кулинар-
ных изделий для подземно-
го питания шахтёров Куз-
басса

Рук.

Вопросы ускорения науч-
но-технического прогресса
в общественном питании:
Сб. науч. тр. ВНИИЭТ сис-
тем.-М. ,1987.-С.40-43.
Отчёт о НИР промежут. /Ке
меров.технол. ин-т пищ.
промыш.- Рук. Киселёв
В.М., № r.p'oi860007927,
инв.№ 02870050537,

Кемерово, 1987

0,16
0,08

Жубрева
Т.В.

8,5
1.0

Киселёв
В.М., Вол
кова В. А.,
Корчаги
на Т. Л. и

Ж
15. Использование нетрадици-

онных видов сырья в про-
изводстве продукции пище-
вой промышленности и об-

| щественного питания

Рук.

I 16. | Пищевая ценность заварно- | Печ.
го белкового крема с соком
столовой свёклы

Отчёт о НИР промежут. /Ке
меров. техно л. ин-т пищ.
промыш.-Рук. Корячкина
С.Я., Ко г.р.01806107941,
инв.№ 02880008168,
Кемерово, 1987

4,0
0,5

Совершенствование техни-
ки и технологии предпри-
ятий общественного пита-
ния: Сб. науч.тр.- Сверд-
ловск, 1988,- С.76-78

Корячки
на С.Я.,
Корсакова
И.В., Ша-
кирова
Р.З. и др.

0,25

17. Влияние технологических
факторов на пенообразую-
щие свойства сока столовой
свёклы

Печ. Совершенствование техни-
ки и технологии в пищевой
промышленности и обще-
ственном питании: Мате-
риалы республик, науч.-
техн. конф.- Кутаиси: Изд-
во КПИЛ988.- С.243-244

0,10
0,05

Воронова
Т.И.

Разработка рецептур и тех-
| нологии блюд и кулинар-

ных изделий для подземно-
го питания шахтёров Куз-
басса

Рук. Отчёт о НИР промежут. /Ке
меров. 1«хнол. ин-т пищ.
промыш. - Рук. Киселёв
В.М., №> г.р.01860007927,
инв.№ 0280033511,
Кемерово, 1988

140
1,0

Киселёв
В.М., Вол
кова В.А.,
Корчаги
на Т.Л. и

Mi
19. Использование нетрадици-

онных видов сырья в про-
изводстве продукции пище-
вой промышленности и об-
щественного питания

Рук.

Л.

Отчёт о НИР промежут. /Ке
меров. технол. ин-т пищ.
промыш. -Рук. Корячкина
С.Я., № г,р.01806107941,
инв.№ 02880089277,
Кемерово, 1988

10,0
1,0

Корячки-
на С.Я.,
Корсакова
И.В., Ша-
кирова
Р.З. и др.



20. Технология свекольно-
белковых взбивных полу-

| фабрикатов

Печ. Автореферат диссертации
на соискание учёной степе-
ни канд. техн. наук.-
М.,1988.-24с

1,0

21. Повышение биологической | Печ.
ценности кремовых изделий |

Проблемы индустриализа-
ции общественного пита-
ния страны: Тез. докл. 2-ой
Всесоюзной науч.конф.-
Харьков: Изд-во ХИОП,
1989.- С.356
Проблемы индустриализа-
ции общественного пита-
ния страны: Тез. докл.2-ой
Всесоюзной науч.конф.-
Харьков: Изд-во ХИОП,
1989,- С.356

QJO
0,04

Бурбак
А.Н., Без-
ряднова
А.С.

22.

I

Разработка рецептур и тех-
нологии сладких блюд и
белково-взбив ных полу-
фабрикатов

Печ. 0.10
0,04

Волкова
В.А., Га-
санов
В.А.

23. | Биологическая ценность
маломерных океанических
рыб и кулинарных изделий
из них

Печ. Актуальные проблемы тор-
говли и общественного пи-
тания в условиях перестрой
ки: Тез. докл. межобласт.
науч.-практич. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1990.-С.20

0.10
0,05

Литвино
ва Е.В.

24.

25.

Пенообразующие свойства
композиций яичного белка
с соком и пюре столовой
свёклы

Печ. Актуальные проблемы тор-
говли и общественного пи-
тания в условиях перестрой
ки: Тез. докл. межобласт.
науч.-практич. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1990. -С.21

0Л0

Поверхностно-активные
свойства системы сапонин-
пектин

Печ. Химия пищевых веществ.
Свойства и использование
биополимеров в пищевых
продуктах: Тез.докл. Все-
союзной конф.-Могилёв:
Изд-во МТИЛ990.- С.202

0Л0

26. Разработка рецептур и тех-
нологии майонезов с ис-
пользованием нетрадици-
онного сырья

Печ. j Современные аспекты ин-
{ дустриализации обществен

ного питания: Сб. науч.тр.-
Харьков: Изд-во ХИОП,
1990.- С.26-30

0,3
0Л

Корячки-
на С.Я.,
Волкова
В.А.

27.

28.

Методические указания к
курсовому и дипломному
проектированию по дисци-
плине «Проектирование
предприятий общественно-
го питания» для студентов,
обучающихся по специаль-
ности 2711
Методические указания к
лабораторным работам по

Рук. Комитет РФ по торговле,
Орёл: Изд-во ОКИ, 1993

L0

Рук. Комитет РФ по торговле,
Орёл: Изд-во ОКИ, 1993

1,0



1 2 3 4 5 6

29.

30.

| 31. "

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

дисциплине «Технология
продуктов общественного
питания» для студентов,
обучающихся по специаль-
ности 2711
Методические указания к
лабораторным работам по
дисциплине «Контроль
качества продуктов общест-
венного питания» для сту-
дентов, обучающихся по
специальности 2711
Способ производства майо-
неза

Пенообразующие свойства
овощных соков

Микробиологическая оцен-
ка свекольно-белковых
взбивных полуфабрикатов
Влияние пектинов на пено-
образование свекольного
сока
Влияние поверхностно-неак
тивных пищевых добавок
на пенообразование свеколь
ногосока
Влияние пектиновых ве-
ществ на окраску сока сто-
ловой свёклы

Влияние технологических
факторов на красящие ве-
щества столовой свёклы и
моркови при приготовле-
нии взбивной кулинарной
продукции
Роль белков в пенообразо-
вании овощных соков

Оптимизация условий пе-
нообразования сока столо-

Рук.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Комитет РФ по торговле,
Орёл: Изд-во ОКИ, 1993

Патент СССР № 1797475,
МКИ А 23 L 1/24.-Опубл.
23.02.93, Бюл. № 7

Экономика и технология:
Сб.науч.тр.-М.: Изд-во
РЭА, 1994.-С. 133-136

Экономика и технология:
Сб.науч.тр.- М.: Изд-во
РЭА, 1994.-С. 119-122
Информационный листок
№ 60-94.-Орёл: ЦНТИД994

Информационный листок
№ 64-94.-Орёл: ЦНТИ, 1994

Седьмые Плехановские
чтения.Развитие экономи-
ческих реформ в России:
Тез. докл. проф.- препод,
состава и науч. работников.
Ч.З.-М.: Изд-во РЭА,
1994.- С.88-89
Информационный листок
№ 121-94.- Орёл: ЦНТИ,
1994

Информационный листок
№ 122-94.- Орёл: ЦНТИ,
1994
Информационный листок
№ 157-94.- Орёл: ЦНТИ,

Z0

0,44
0,11

ОЛб
0,6

<u

02
0,1

0,2
ОД

оло
0,05

Корячки
на С.Я., -
Волкова
В.А., Ми
шин В.Н.
Баранов i
B.C.,
Ерёмина
О.Ю.

Баранов
B.C.

Баранов
B.C.

Жубрева
Т.В.



d

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

вой свёклы для лаборатор-
ных исследований
Исследование условий
взбивания сока столовой
свёклы
Овощные соки как пенооб-
разователи

Пенообразующие свойства
сгущённого свекольного
сока

Использование условия
равновесия пены для харак-
теристики пен овощных со-
ков
Котлеты (биточки) рыбные
с овощными добавками

Поверхностно-активные
свойства морковного сока
Разработка режима обесса-
ривания корнеплодов
Использование композищш
желатины и метилцеллюло-
зы в технологии сладких
блюд
Сохранность бетанина и ка-
ротиноидов при изготовле-
нии взбивной кулинарной
продукции

Кулинарные изделия из
рыбного фарша с овощны-
ми наполнителями

Влияние тепловой обработ-
ки на протеолиз белков
круп

Влияние высокотемператур
ного формования через мат
рицы на качество готовой
продукции

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

1994

j

Информационный листок
№ 158-94.-Орёл: ЦНТИ,
1994
Региональная экономика:
переход к рынкугТез. науч.-
практич. конф.- Орёл: Изд-
во ОКИ, 1994 -С. 177-178
Региональная экономика:
переход к рынку: Тез.науч.-
практич. конф. - Орёл: Изд-
во ОКИ, 1994-С. 178-179
Информационный листок
№ 168-94.-Орёл: ЦНТИ,
1994

Информационный листок
№ 178-94.-Орёл: ЦНТИ,
1994
Информационный листок
№ 87-95.-Орёл: ЦНТИ, 1995
Информационный листок
№ 79-95.-Орёл: ЦНТИ, 1995
Информационный листок
№80-95.-Орёл: ЦНТИЛ995

Восьмые Плехановские чте
ния. Экономическое воз-
рождение России: Тез.
докл.проф.-препод. соста-
ва.Ч.3.- М.: Изд-во РЭА,
1995.-С.152
Восьмые Плехановские чте
ния. Экономическое воз-
рождение России: Тез.
докл. проф.-репод. соста-
ва. Ч.З.- М.: Изд-во РЭА,
1995.- С.60
Рыночная экономика в со-
временных условиях. Дос-
тижения и проблемы: Тез.
науч.-практич. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1995.- С. 179
Рыночная экономика в со-
временных условиях. Дос-
тижения и проблемы: Тез.
науч.-практич. конф.- Орёл:

0,2
ОД

0.10
0,05

0.10

0,20
0,10

0.20
0,10

0.20
0,10
0.20
0,10
0,20
0,10

0,10
0,05

0.10
0,05

0.10
0,05

0,10
0,05

Баранов
B.C.

Ерёмина
О.Ю.

Баранов
B.C.

Жубрева
Т.В.

Суббота
на Е.В.
Санина
И.В.
Суббота
на Е.В.

Жубрева
Т.В.

Баранов
B.C.

Белого-
ловская
Е.Г., Ко-
ченко
ва И.И.
Комова
Т.В.



1 2 3 4 5 6

i

51.

I

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

Устойчивость эмульсии с
морковным пюре

Эмульгирующие свойства
композиции яичный жел-
ток-альгинат натрия

Изменение пищевой ценно-
сти моркови при обессаха-
ривании
Диетические продукты с
добавками метилцеллюлозы
и пектина
Пенообразующие и эмуль-
гирующие свойства модель
ных систем сапонин-пектин

Влияние технологических
факторов на пенообразую-
щие свойства сапонина

Влияние различных спосо-
бов гидротермической об-
работки на содержание су-
хих веществ в овощах
Продолжительность варки
и потери массы овощей при
различных способах гидро-
термической обработки
Содержание углеводов в
овощных полуфабрикатах

Пенообразующие и эмуль-
гирующие свойства компо-
зиции желатины и метил-
целлюлозы
Потери витамина С в ово-
щах при различных спосо-
бах гидротермической об-
работки
Содержание красящих пиг-
ментов в овощных полуфаб
рикатах

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Изд-во ОКИ, 1995.- С. 180
Рыночная экономика в со-
временных условиях. Дос-
тижения и проблемы: Тез.
науч.-практич. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1995.- С. 182
Рыночная экономика в со-
временных условиях. Дос-
тижения и проблемы: Тез.
науч.-практич. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1995.- С. 179
Информационный листок
№ 124-95.-Орёл: ЦНТИ,
1995
Информационный листок
№> 123-95.-Орёл: ЦНТИ,
1995
Научно-технический про-
гресс в перерабатывающих
отраслях АПК: Тез. докл.
междунар. конф.- М.,1995.-
С.34
Научно-технический про-
гресс в перерабатывающих
отраслях АПК: Тез. докл.
междунар .конф.- М.,1995.-
С.38
Информационный листок
№ 245-95.- Орёл: ЦНТИ,
1995

Информационный листок
№ 247-95.- Орёл: ЦНТИ,
1995

Информационный листок
№ 248-95.- Орёл: ЦНТИ,
1995
Информационный листок
№ 218-95.- Орёл: ЦНТИ,
1995

Информационный листок
№ 269-95.- Орёл: ЦНТИ,
1995

Информационный листок
№ 270-95.-Орёл: ЦНТИ,
1995

0.10
0,05

0.10
0,05

0.20
0,10

&20
0,10

0.10
0,05

ОДО
0,05

0.20
0,10

0,20
0,10

0.20
0,10

0,20
0,10

0.20
0,10

0.20
0,10

Деркач
И.Г.,
Тюрина
Л.С.

Комова
Т.В.

Санина
И.В.

Санина
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Жубрева
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Суббота
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Жубрева
Т.В.

Жубрева
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63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

Влияние различных спосо-
бов варки на содержание
азотистых и минеральных
веществ в овощных полу-
фабрикатах
Поверхностно-активные
свойства сапонина и техно-
логия взбивных пищевых
продуктов
Влияние пектина на пено-
образующие и эмульгирую
щие свойства сапонина

Сок моркови в технологии
взбивной кулинарной про-
дукции

Качество молока-сырца Ор-
ловской области и выход
нестандартной продукции
сыродельных заводов

Проблемы производства
твёрдых сычужных сыров в
Орловской области

Влияние сырьевого фактора
на качество сыров Орлов-
ской области

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Информационный листок
№ 271-95.-Орёл: ЦНТИ,
1995

Экономика и технология:
Межвуз.сб.науч. тр. - М.:
Изд-во РЭА, i995.- С.131-
134
Девятые Международные
Плехановские чтения. Твор
ческое наследие Г.В. Пле-
ханова и социально-эконо
мические проблемы совре-
менной России: Тез. докл.
проф.- препод, состава.
Ч.З.-М.: Изд-во РЭА,
1996.- С.64
Девятые Международные
Плехановские чтения.
Творческое наследие Г.В.
Плеханова и социально-эко
номические проблемы со-
временной России: Тез.
докл. проф.- препод, соста-
ва. 4.3.-М.:Изд-во РЭА,
1996.- С.65
Девятые Международные
Плехановские чтения.
Творческое наследие Г.В.
Плеханова и социально-эко
номические проблемы со-
временной России: Тез.
докл. проф.- препод, соста-
ва. Ч.З.-М.: Изд-во РЭА,
1996.- С.66
Девятые Международные
Плехановские чтения.
Творческое наследие Г.В.
Плеханова и социально-
экономические проблемы
современной России: Тез.
докл. проф.- препод, соста-
ва.Ч.З.-М.: Изд-во РЭА,
1996.- С.67
Формирование рыночных
отношений: опыт и пробле
мы: Тез.науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
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70.

71.
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73.

74.

75.

76.

77.

i
I

78.

79.

Основные пороки мелких
твёрдых сычужных сыров
Орловской области

Реологические свойства
смешанных гелей желатины
и метилцеллюлозы

Участие пектиновых ве-
ществ в пенообразовании и
эмульгировании овощных
соков

Поверхностно-активные
свойства модельных систем
растительных добавок

Проблема использования
добавок сахарной свёклы в
технологии пищевых про-
дуктов

Использование сапонинсо-
держащих добавок в техно-
логии пищевых продуктов

Использование СВЧ-
нагрева для получения до-
бавок сахарной свёклы

Анализ поверхностно-
активных свойств системы
белок-пектин

Динамика пенообразующих
и эмульгирующих свойств
овощных соков во время
взбивания
Изменение содержания кле-

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

1996.- С. 194
Формирование рыночных
отношений: опыт и про-
блемы: Тез науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1996.-С. 195

Формирование рыночных
отношений: опыт и про-
блемы: Тез.науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1996.- С.208

Формирование рыночных
отношений: опыт и пробле
мы: Тез.науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1996.- С.209
Формирование рыночных
отношений: опыт и пробле
мы: Тез.науч. -практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1996.- С.210
Формирование рыночных
отношений: опыт и пробле
мы: Тез.науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1996.- С.214
Питание и здоровье: биоло-
гически активные добавки
к пище: Сб.тез. Второго
междунар. симпозиума.-
М.:Изд-воРАМН, 1996.-
С.55-56
Научные и практические
проблемы товароведения в
рыночных условиях: Тез.
науч.- практич.конф.- Киев:
Изд-во КГТЭУ, 1996.-С.55
Научные и практические
проблемы товароведения в
рыночных условиях: Тез.
науч.-практич. конф.- Киев:
Изд-во КГТЭУ, 1996.-С.56
Экономика и технология:
Межвуз.сб. науч. тр.-М.:
Изд-во РЭА, 1996.-С. 11-13

Информационный листок

0,10
0,05

0.10
0,05

(Ц0
0,05

0.10
0,05

0,10
0,05

0.10
0,05

0.10
0,05

ОДО

0.30

0.20

Самофа-
лова Л.А.,
Лавруши
наЮ.А.,
Жукова
Л.П.
Субботи
наЕ.В.,
Самофа-
лова Л. А.,
Зубцов 1
Ю.Н.
Субботи -
наЕ.В.,
Самофа-
лова Л. А.

Баранов
B.C.

Зубцов
Ю.Н. Ва-
сильева
И.В.

Зубцов
Ю.Н.

Зубцов
Ю.Н., Ва-
сильева
И.В.

Мяснико



1 2 3 | 4 5 6

80.

81.

точных стенок овсяной и
перловой круп при гидро-
термической обработке
Изменение содержания и
состава слизистых веществ
из овсяной и перловой круп
при тепловой обработке
Изменение полисахаридно-
го состава клеточных сте-
нок овсяной и перловой
круп при варке
Поверхностно-активные
свойства модельных систем,

| содержащих сапонины в

83.

84.

85.

86.

87.

88.

89.

присутствии белков, пекти-

нов
Тесто с сахарной свёклой

Бисквит с добавкой столо-
вой свёклы

Анализ поверхностно-актив
ных свойств системы сапо-
нин-белок

Протекторные свойства се-
мян конопли

Расширение ассортимента

плавленных сыров путём
использования нетрадици-
онного сырья

Вязкость растворов и моле-
кулярная масса слизистых
веществ овсяной и перло-
вой круп

Сравнительная характери-

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

№ 201-96.-Орёл: ЦНТИ.
1996

Информационный листок
№ 219-96.-Орёл: ЦНТИ,
1996

Информационный листок
№ 226-96.-Орёл: ЦНТИ,
1996

Пищевая технология. Из-
вестия вузов, № 4-5, 1997.-
С.23-24 *

Питание и общество,
№ 8, 1997.- С.29-30
Десятые Международные
Плехановские чтения.
Структурная перестройка и
экономический рост: Тез.
докл. проф.-препод, соста-
ва. Ч.З.- М.:Изд-во РЭА,
1997.-С. 145
Десятые Международ ные
Плехановские чтения.
Структурная перестройка и
экономический рост: Тез.
докл. проф.-препод, соста-
ва. Ч.З.- М.:Изд-во РЭА,
1997.-С. 146
Реформирование региональ
ной экономики: опыт, про-
блемы: Тез. науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1997.- С.208

Реформирование региналь-
ной экономики: опыт, про-
блемы: Тез. науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1997.- С.215
Реформирование региональ
ной экономики: опыт, про-
блемы: Тез. науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1997.-С.231
Реформирование региональ
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90.

91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

99.

100.

101.

стика химического состава
овощных соков и пюре

Влияние взбивания на ок-
раску добавок столовой
свёклы и моркови

Разработка рецептур и тех-
нологии приготовления би-
сквитного полуфабриката с
добавкой сахарной свёклы

Использование белково-пек
тиновых комплексов для
стабилизации структуры
бисквитов с овощными до-
бавками
Влияние различных спосо-
бов тепловой обработки на
органолептические показа-
тели добавок сахарной
свёклы
Получение пищевой добав-
ки из сахарной свёклы

Показатели качества майо-
неза с соевым пюре

Влияние гидротермической
обработки на технологиче-
ские свойства зёрен сои
Влияние тепловой обработ-
ки на цвет добавок сахар-
ной свёклы в процессе хра-
нения
Изменение химического со-
става различных сортов зё-
рен сои при варке
Устойчивость эмульсии на
основе пюре сои

Аминокислотный состав
белков сои до и после теп-
ловой обработки
Разработка общих законо-
мерностей технологий пи-
щевых продуктов с расти-

Печ.

Печ.

Печ.

Неч.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

ной экономики: опыт, про-
блемы: Тез. науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1997.-С.232
Реформирование региналь-
ной экономики: опыт, про-
блемы: Тез. науч.-практич.
конф.- Орёл: Изд-во ОКИ,
1997.-С.233
Реформирование региональ
ной экономики: опыт, про-
блемы: Тез. науч.-практич.
конф.-Орёл: Изд-во ОКИ,
1997.-С.244
Экономика и технология:
Межвуз.сб. науч. тр.Ч.2.-
М.: Изд-во РЭА, 1997.-
С.40-44.

Экономика и технология:
Межвуз.сб. науч. тр.Ч.2.-
М.: Изд-во РЭА, 1997.-
С.61-65.

Информационный листок
№ 58-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Информационный листок
№ 59-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Информационный листок
№ 60-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Информационный листок
№ 90-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997

Информационный листок
№ 93-97.- Орёл:
ЦНТИ, 1997
Информационный листок
№ 99-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Информационный листок
№ 100-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Социально-экономические
проблемы становления ры-
ночной экономики в Рос-
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102.

103.

104.

105.

106.

107.

108.

109.

110.

111.

112.

113.

тельными добавками

Роль поверхностно-актив
ных веществ растительных
добавок в образовании пен

Майонезы с сапонинсодер-
жащими добавками

Ценная пищевая добавка

Новый майонез

Майонез с пюре сахарной
свёклы

Бисквит с пюре сахарной
свёклы

Способ получения пищевой
добавки

Способ приготовления би-
сквита с овощными добав-
ками

Способ приготовления би-
сквита с овощными добав-
ками

Способ получения мшонеза

Получение пищевой добав-
ки из сахарной свёклы
Использование сои и сахар-
ной свёклы в технологии
майонеза

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

сии: Тез. выступ. Всероссий
ской науч.-практич. конф. -
Нижний Новгород: Изд-во
НКИ, 1997.- С.97-98
Хранение и переработка
сельхозсырья. Экология
человека: пищевые техно-
логии и продукты на поро-
ге XXI века: Материалы У
Международного симпо-
зиума -1997, № 2- С.48.
Хранение и переработка
сельхозсырья. Экология
человека: пищевые техно-
логии и продукты на поро-
ге XXI века: Материалы У
Международного симпо-
зиума-1997, № 2 - С 4 3 .
Сахарная свёкла. -1997,
№ 10 - С.22.
Сахарная свёкла. -1997,
№ 12 - С.22.

Информационный листок
№ 161-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Информационный листок
№> 162-97.- Орёл: ЦНТИ,
1997
Патент России на изобре-
тение № 2110928, МКИ А
23 L 1/00, 1/025 - Опубл.
20.05.98, Бюл. № 14 - 6с.

Патент России на изобре-
тение № 2129791, МКИ А
21 D 13/08 - Опубл.
10.05.99, Бюл. № 13 - 8с.

Патент России на изобре-
тение № 2134512, МКИ А
21 D 13/08 - Опубл.
20.08.99, Бюл. № 23 - 8с.
Патент России на изобре-
тение № 2135006, МКИ
А 23 L 1/24 - Опубл.
27.08.99, Бюл. № 24 - 8с.
Сахарная промышленность,
1998, №5-6,С.37-38
Вестник АН Республики
Беларусь.-1997, № И -
С.24-26.
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114.

115.

116.

117.

118.

119.

120.

121.

122.

Теоретические аспекты пе-
нообразующих и эмульги-
рующих свойств раститель-
ных добавок
Майонезы с сапонинсодер-
жащими добавками

Анализ химического соста-
ва структуры взбитых
овощных соков

Структурно-механические
свойства гелей желатина и
метилцеллюлозы

Свойства сапонинов в тех-
нологических процессах
пищевых продуктов

Роль Сахаров овощных со-
ков в образовании эмульсий

Особенности замачивания
зёрен сои

Динамика активной кислот
ности овощных соков при
взбивании

Участие сапонинов, белков,
пектинов в образовании пен
овощных соков

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Вестник АН Республики
Беларусь.- 1998, №> 1 -
С. 72-74.

Одиннадцатые Междуна-
родные Плехановские чте-
ния: Тез. докл. аспирантов,
докторантов и науч. работ-
ников.- М.: Изд-во Рос.
экон. акад., 1998.- С.221.
Техника и технология пи-
щевых производств: Тез.
Междунар. науч.-технич.
конф.- Могилёв: Изд-во
МТИ, 1998.-С. 115-116
Техника и технология пи-
щевых производств: Тез.
Междунар. науч.-технич.
конф.- Могилёв: Изд-во
МТИ, 1998.-С. 114-115

Техника и технология пи-
щевых проиводств: Тез.
Междунар. науч.-технич.
конф.- Могилёв: Изд-во
МТИ, 1998.-С. 135-136.
Качественные преобразова-
ния социально-ориентиро
ванной рыночной экономи-
ки: Тез. науч.- практич.
межвуз. конф.- Орёл: Изд-
во ОКИ, 1998.- С.263
Качественные преобразова-
ния социально-ориентиро
ванной рыночной экономи-
ки: Тез. науч.- практич.
межвуз. конф.- Орёл: Изд-
во ОКИ, 1998.- С.259
Качественные преобразова-
ния социально-ориентиро
ванной рыночной экономи-
ки: Тез.науч.- практич.
межвуз. конф.- Орёл: Изд-
во ОКИ, 1998.- С.255-256.
Качественные преобразова-
ния социально-ориентиро
ванной рыночной экономи-
ки: Тез. науч.- практич.
межвуз. конф.- Орёл: Изд-
во ОКИ, 1998.- С.258
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123.

124.

125.

126.

127.

128.

129.

130.

131.

Семена конопли - ценный
источник пищевых волокон

Исследование пенообра-
зующих и эмульгирующих
свойств овощных соков и
пюре

Влияние процесса взбива-
ния на пенообразующие и
эмульгирующие свойства
овощных соков

Математическая обработка
показателей пенообразую-
щих свойств основных ПАВ
пищевых продуктов
Исследование пенообразую
щих и эмульгирующих
свойств овощных соков с
помощью метода матема-
тического планирования
эксперимента
Многофункциональное ис-
пользование сахарной свёк-
лы в технологии пищевых
продуктов

Соя как сапонинсодержа-
щая пищевая добавка

Химический состав коноп-
лепродуктов

Диетическая кулинарная

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Качественные преобразова-
ния социально-ориентиро
ванной рыночной экономи-
ки: Тез. науч.- практич.
межвуз. конф.- Орёл: Изд-
во ОКИ, 1998.- С.256
Проблеми якосп у громад
ському харчуванш, готель-
ному господарств1 i туриз
Mi: MaTepiam м1жнароднои
науково-практичжй конфе-
ренцд- Кшв, 1998.- С.255-
258
Проблеми якосп у громад
ському харчуванш, готель-
ному господарств1 i туриз
Mi: Матер1али м1жнароднои
науково-практичжм конфе-
ренцп- Кшв, 1998.- С. 179-
181
Экономика и технология:
Межвуз.сб. науч. тр.Ч.2.-
М.: Изд-во Рос. экон.акад.,
1998.- С. 284-290.
^Экономика и технология:
Межвуз.сб. науч. тр.Ч.2.-
М.: Изд-во Рос. экон.акад.,
1998.- С. 291-295.

Продукты питания, пище-
вые добавки, упаковка:
экология производства и
переработки отходов: Тези-
сы науч.- практич. конф.-
М.: 1998.-С. 107.
Продукты питания, пище-
вые добавки, упаковка: эко
логия производства и пере-
работки отходов: Тез.науч.-
практич. конф.- М.: 1998,-
С.105
Продукты питания, пище-
вые добавки, упаковка: эко
логия производства и пере-
работки отходов: Тез.науч.-
практич. конф.- М.: 1998.-
С.110
Информационный листок
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Василен
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лова Л. А.
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132.

133.

134.

135.

136.

137.

138.

139.

140.

141.

142.

143.

144.

продукция с добавкой отру-
бей пшеничных
Сладкие блюда с повышен
ным содержанием пищевых
волокон
Разработка технологии про
изводства сладкой взбивной
продукции на основе кар-
тофельного полуфабриката

Модификация крахмала в
составе растительной ткани
продукта

Биологическая активность
сапонинов при создании
продуктов питания

Сапонинсодержащие до-
бавки в технологии бискви-
тов

О возможности стабилиза-
ции пен, полученных из
растворов желатина, пекти-
ном

Консервы. Пюре-полуфаб
рикат из сахарной свёклы
Блинчики с фаршем, полу-
фабрикаты
Биточки (котлеты) крупя-
ные, полуфабрикаты
Запеканки крупяные, кули-
нарные изделия
Майонез «Орлик»

Многофункциональное ис-
пользование сапонинсодер
жащих добавок в пищевой
технологии

Закономерности взаимодей-

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

№ 190-98.- Орёл: ЦНТИ,
1998
Информационный листок
№ 191-98.- Орёл: ЦНТИ,
1998
Проблемы здорового пита-
ния: Тез. 1-ой Международ,
науч.- практич конф.- Орёл:
Изд-во ГТУ, 1998.- С.48.
Проблемы здорового пита-
ния: Тез. докладов 1-ой
Международ, науч.- прак-
тич конф.- Орёл: Изд-во
ГТУ, 1998.- С.46.
Проблемы здорового пита-
ния: Тез. докладов 1-й Ме-
ждународ, науч.- практич
конф.- Орёл: Изд-во ГТУ,
1998.-С.178.
Проблемы здорового пита-
ния: Тез. докладов 1-ой
Международ, науч.- прак-
тич конф.- Орёл: Изд-во
ГТУ, 1998.-С. 194.
Прогресивш ресурсозбер1га
юч1 технологи та ix еконо-
м1чна обгрунтованёсть у
гадприсмствах харчування.
Економ1чш проблеми тор-
пвт: 36ipHHK наукових
праць, Ч.1.- Харив,1998.-
С.213-214
ТУ с ТИ 9729-004-
02537419-98
ТУ с ТИ 9729-005 -
02537419-98
ТУ с ТИ 9729 -006-
02537419-98
ТУ с ТИ 9729-008-
02537419-98
ТУ с ТИ 9729-009-
02537419-98
Качество жизни населения
- основа и цель экономиче-
ской стабилизации и роста:
Труды Международ, науч.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 1999.-С. 191
Качество жизни населения
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145.

146.

147.

148.

149.

150.

ствия основных ПАВ расти-
тельных добавок с их пено-
образующими и эмульги-
рующими свойствами

Майонезы с крупяными
пастами

Устойчивость эмульсий с
крупяными пастами

Картофельный полуфабри-
кат как студнеобразователь
в технологии сладкой
взбивной продукции

Влияние активной кислот-
ности на пенообразование и
эмульгирование сапонинов

Определение степени чис-
тоты семян конопли

Гидротермическая обработ-
ка соевых бобов

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

- основа и цель экономиче-
ской стабилизации и роста:
Труды Международ, науч.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 1999.-С. 190
Социально-экономические
и политические проблемы:
региональный аспект в ус-
ловиях корректировки кур-
са реформ: Тез. науч.-
практич. межвуз. конф.-
Орёл: Изд-во ОКИ, 1999.-
С.423-425.
Социально-экономические
и политические проблемы:
региональный аспект в ус-
ловиях корректировки кур-
са реформ: Тез. науч.- прак
тич. межвуз. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1999.- С.425-
426.
Социально-экономические
и политические проблемы:
региональный аспект в ус-
ловиях корректировки кур-
са реформ: Тез.науч.- прак
тич. межвуз. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1999.- С.426-
427.
Социально-экономические
и политические проблемы:
региональный аспект в ус-
ловиях корректировки кур-
са реформ: Тез.науч.- прак
тич. межвуз. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1999.- С.428-
429.
Социально-экономические
и политические проблемы:
региональный аспект в ус-
ловиях корректировки кур-
са реформ: Тез.науч.- прак-
тич. межвуз. конф.- Орёл:
Изд-во ОКИ, 1999.- С.487.
Пищевая промышленность.
Продовольственная безопас
ность XXI в е к а : Тез. Все-
российской, науч.- практич.
конф.- Екатеринбург: Изд-
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Василен
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151.

152.

153.

154.

155.

156.

157.

158.

159.

160.

Использование картофель-
ного полуфабриката в тех-
нологии сладкой взбивной
продукции

Влияние рН на поверхност-
но-активные свойства сапо-
нинов

Неиспользованные резервы
пищевого сырья

Крупяные пасты в техноло-
гии майонезов

Полуфабрикаты - блинчики
с фаршем

Полуфабрикаты - биточки
(котлеты) крупяные

Кулинарные изделия - запе-
канки крупяные

Эмульгирующие свойства
яичного желтка с овощны-
ми соками и пюре

Динамика поверхностного
натяжения овощных соков
при взбивании

Влияние активной кислот-
ности на пенообразующие и

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

во Уральский ГЭУ, 1999.-
С.74
Пищевая промышленность.
Продовольственная безопас
ность XXI века: Тез. Все-
российской, науч.- практич.
конф.- Екатеринбург: Изд-
во Уральский ГЭУ, 1999.-
С.79
Пищевая промышленность.
Продовольственная безопас
ность XXI века: Тез. Все-
российской, науч.- практич.
конф.- Екатеринбург: Изд-
во Уральский ГЭУ, 1999.-
С.87
Пищевая промышленность.
Продовольственная безопас
ность XXI века: Тез. Все-
российской, науч.- практич.
конф.- Екатеринбург: Изд-
во Уральский ГЭУ, 1999.-
С.88
Информационный листок
№ 111-99.- Орёл: ЦНТИ,
1999
Информационный листок
№ 121-99.- Орёл: ЦНТИ,
1999
Информационный листок
№ 122-99.- Орёл: ЦНТИ,
1999
Информационный листок
№ 123-99.- Орёл: ЦНТИ,
1999
Продовольственный рынок
и проблемы здорового пи-
тания: Тез. докл.2-ой Меж-
дународ, науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 1999.- С.47
Продовольственный рынок
и проблемы здорового пи-
тания: Тез. докл. 2-ой Меж-
дународ, науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 1999.- С.48
Продовольственный рынок
и проблемы здорового пи-
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I эмульгирующие свойства
1 ОВОЩНЫХ СОКОВ

i

1

161. [ Исследование биолошче-
\ CKoii ценности белковых
! концснтра-юв ыз некоторых

видов вторичтгого маслич-
ного сырья

[62. ! Сапонины

i Печ.
!
!
!

! Печ.

тания: Тез. докл. 2-ой Меж-

дународ, науч.- практич
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ; 1999.- С.46
Продовольственный рынок
и проблемы здорового пи-
тания: Тез. докл. 2-ой Ме-
ждународ, науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 1999.- С.35
Питание и общество,

одо
0.03

0,20

Самофа-
ловз Л. Л
Дядечко
Е.В.,
Пригуль-
ская Н.В.

-
№> 5,1999.- С.21
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