
Список

научных и научно-методических трудов
Толкуновой Натальи Николаевны

1. Научные труды
№
п/
п

1
1

2

3

4

5

Наименование
работы, ее вид

2
Потребительские
свойства паштета с
шалфейным маслом
(статья)
Качество и сохра-
няемость паштета с
шалфейным маслом
(тезисы)

Влияние шалфейно-
го масла на сохра-
няемость мясных
паштетов (статья)
Влияние шалфейно-
го масла на микро-
биологические пока-
затели паштетов
(тезисы)

Влияние шалфейно-
го масла на измене-
ние липидов в паш-
тетах (тезисы)

Фор-
ма

рабо-
ты
3

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

Выходные данные

4
Мясная индустрия. -
1997.-№8. - с . 19-20.

Сборник научных
статей профессорско-
преподавательского

состава и аспирантов
МУПК по итогам

научно-
исследовательской
работы за 1996 г. -
М, 1997.-с. 115.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
1998.-№10.-с. 25-

27.
Сборник научных

статей ОрелГТУ по
итогам научно-

исследовательской
работы за 1997 г. -
Орел, 1998.-Вып.

XI. - с. 47-48.
Сборник научных

статей ОрелГТУ по
итогам научно-

исследовательской
работы за 1997 г .-
Орел, 1998.-Вып.

XI.-с. 51.

Объ-
ем

п. л.

5
0,13
/0,1

0,06
/

0,04

0,19
/

0,15

0,13
/0,1

0,06
/

0,04

Соавторы

6
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.,
Жебелева

И.А.
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.,
Иванова

Т.Н.



1
6

7

8

9

10

2
Новая биологически
активная добавка на
основе жирного
шалфейного масла
(тезисы)

Влияние шалфейно-
го масла на сохра-
няемость скоропор-
тящихся мясных
продуктов (тезисы)

Влияние шалфейно-
го масла на измене-
ние рН, водосвязы-
вающей способности
и структурно-
механических
свойств паштетов
(тезисы)
Перспективы ис-
пользования шал-
фейного масла (ста-
тья)

Научно-
обоснованная рецеп-
тура мясного паште-
та (статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Актуальные пробле-

мы медицинской эко-
логии: Тезисы докла-
дов /1-я Российская
науч.практ. конф.,

Орел, 14-18 апр. 1998
г.-Орел, 1998.-с.

130.

Потребительская
кооперация: от такти-
ки выживания к стра-
тегии роста: Сборник
трудов МУПК. - М.,

1998.-с. 151-152.
Потребительская

кооперация: от такти-
ки выживания к стра-
тегии роста: Сборник
трудов МУПК. - М.,

1998.-с. 152-153.

Качество жизни насе-
ления, деловая актив-
ность и конкуренто-
способность россий-
ских предприятий:
Труды 2-ой межву-

зовской научной
конференции 14-16

апреля 1998 г. - Орел,
1998.-с. 184-186.

Качество жизни насе-
ления, деловая актив-
ность и конкуренто-
способность россий-
ских предприятий:
Труды 2-ой межву-

зовской научной
конференции 14-16

апреля 1998 г*— Орел,
1998.-е: 186-189.

5
0,06

/
0,04

0,13
/0,1

0,13
/0,1

0,19
/

0,15

0,25
/0,2

6
Криштафо-

вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.,
Жебелева

И.А.

Жебелева
И.А.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.



1
11

12

13

14

15

16

2
Обоснование
технологии
изготовления паш-
тета «Дачный»
(тезисы)

Аминокислотный и
жирнокислотный со-
став паштетов
«Мясной» и «Дач-
ный» (тезисы)

Обоснование
требований к
пищевой ценности и
выбор ингредиентов,
входящих в состав
рецептуры паштета
«Дачный» (тезисы)
Разработка научно-
обоснованных ре-
цептур мясных паш-
тетов - важный ас-
пект повышения ка-
чества мясных про-
дуктов (тезисы)

Разработка соусов
для школьного пи-
тания методом ком-
пьютерного проек-
тирования (тезисы)

Сохраняемость мяс-
ных паштетов, вы-
работанных с шал-
фейным маслом
(тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Проблемы здорового
питания: Тезисы док-
ладов 1 -й Междуна-

родной научно-
практической конфе-
ренции. - Орел, 1998.

- с . 131-133.
Проблемы здорового
питания: Тезисы док-
ладов 1-й Междуна-

родной научно-
практической конфе-
ренции. - Орел, 1998.

- с . 133-136.
Проблемы здорового
питания: Тезисы док-
ладов 1 -й Междуна-

родной научно-
практической конфе-
ренции. - Орел, 1998.

- с . 36-38.
Концепция развития
товароведения и ка-
чество подготовки
товароведов на со-
временном этапе:

Материалы Между-
народной научно-

практической конфе-
ренции.-М, 1999. -

с. 164.
Пища, экология, че-

ловек: Материалы 3-й
Международной на-
учно-практической
конференции. - М,

1999.-с. 216.
Пища, экология, че-

ловек: Материалы 3-й
Международной на-
учно-практидеской
конференции. - М,

1999.-с. 55.

5
0,19

/
0,15

0,25
/0,2

0,19
/

0,15

0,07

0,07
/

0,05

0,06
/

0,04

6
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.

-

Иванова
Т.Н., Поля-
кова Е.Д.,
Анохина

Т.О.

Криштафо-
вич В.И.



1
17

18

19

20

21

2
Сравнительная ха-
рактеристика орга-
нолептических
свойств паштетов
«Мясной» и «Дач-
ный» (статья)

Влияние различных
комбинаций эфир-
ных масел на разви-
тие микроорганиз-
мов в чистых куль-
турах (тезисы)

К вопросу синергиз-
ма эфирных масел
(тезисы)

Особенности разра-
ботки консерви-
рующих добавок на
основе эфирных ма-
сел некоторых пря-
ноароматических
растений (тезисы)

Влияние повышен-
ного содержания
белка на бактери-
цидную активность
некоторых комбина-
ций эфирных масел
в отношении грам-
положительных кок-
ков (статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Качество жизни

населения - основа и
цель экономической

стабилизации и роста:
Труды международ-

ной научной
конференции. - Орел,

1999.-с. 206-207.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 195-196.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 197-198.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 198-199.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 199-203.

5
0,13
/0,1

0,13
/0,1

0,13
/0,1

0,13
/0,1

0,25
/0,2

6
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.



1
22

23

24

25

26

27

28

2
Влияние масляных
экстрактов календу-

лы, ромашки и жир-
ных масел на жизне-
деятельность микро-
организмов в чистых
культурах (тезисы)

Противомикробная
активность эфирных
масел некоторых
пряноароматических
растений (тезисы)

К вопросу определе-
ния антимикробной
активности эфирных
и жирных масел
(тезисы)

Влияние эфирных
масел на развитие
микроорганизмов
(статья)
Бактерицидное
действие
композиций
эфирных масел (ста-
йэя^яние белка на
антибактериальную
эффективность ком-
позиций эфирных
масел (статья)
Увеличение сроков
хранения вареных
колбасных изделий
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Продовольственный
рынок и проблемы

здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000. - с. 253-254.
Сборник научных

статей профессорско-
преподавательского

состава и аспирантов
МУПК по итогам

научно-
исследовательской
работы за 1999 г. -
М, 2000.-с. 116.
Сборник научных

статей профессорско-
преподаватель-ского
состава и аспирантов

МУПК по итогам
научно-

исследовательской
работы за 1999 г. -
М, 2000.-с. 117.

Мясная индустрия. -
2001.-№5.-с. 24-26.

Мясная индустрия. -
2001.-№6.-с. 15-18.

Мясная индустрия. -
2001.-№8.-с. 23-25.

Мясная индустрия. -
2001. -№11. ;- с. 15-

17.

5
0,13
/0,1

0,07
/

0,05

0,07

0,19
/

0,15

0,25
/0,2

0,19
/

0,15

0,19
/

0,15

6
Криштафо-

вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

-

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.



1
29

30

31

32

33

2
Бактерицидная ак-
тивность некоторых
комбинаций эфир-
ных масел в средах с
повышенным со-
держанием белка
(тезисы)
Влияние компози-
ций эфирных масел
на сохраняемость
вареных мясных
продуктов (статья)

К вопросу антимик-
робного синергизма
эфирных и жирных
масел (тезисы)

Влияние компози-
ций на основе эфир-
ных и жирных масел
на развитие мезо-
фильной микрофло-
ры в сосисках и сар-
дельках (тезисы)

К вопросу целесооб-
разности использо-
вания добавок на ос-
нове эфирных и
жирных масел в ка-
честве консервантов
при производстве
сосисок и сарделек
(тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
14-е Международные
плехановские чтения.

-М., 2001.-с. 65.

Пища, экология, че-
ловек: Доклады 4-й
Международной на-
учно-практической
конференции. - М,

2001.-с. 75-83.
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 140-141.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-

пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 142.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 143.

5
0,06

/
0,04

0,56
/0,4

0,13
/0,1

0,06
/

0,04

0,06
/

0,04

6
Криштафо-

вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Бидюк А.Я.



1
34

35

36

37

38

2
Влияние добавок на
основе эфирных и
жирных масел на
развитие остаточной
микрофлоры варе-
ных колбас (тезисы)

Влияние компози-
ций на основе эфир-
ных и жирных масел
на гидролитические
изменения липидов
вареных колбас
(тезисы)

Гидролитические
изменения липидов
сарделек, вырабо-
танных с добавлени-
ем композиций на
основе эфирных и
жирных масел (тези-
сы)
Исследование анти-
окислительных
свойств добавки на
основе эфирных ма-
сел монарды дудча-
той, чеснока и жир-
ного масла, выде-
ленного из семян
эхинацеи пурпурной
(тезисы)

Влияние компози-
ций на основе эфир-
ных и жирных масел
на окислительные
процессы липидов
вареных колбас
(тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 170-171.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 171-172.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 172-173.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 173-174.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции^.- Орел,
2001.-с. 174.

5
0,13

0,13
/0,1

0,13
/0,1

0,13
/0,1

0,06
/

0,04

6

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Щекотихин
Л.Т.

Щекотихин
Л.Т.



1
39

40

41

42

43

44

45

2
Влияние
консервирующих
добавок на гидро-
литические
изменения липидов
$сгалвд)№ание анти-
окислительных
свойств экстрактов

толокнянки, зверо-
боя, коры дуба (ста-
тья)
Бактерицидная эф-
фективность консер-
вирующих добавок
на основе жирного
шалфейного масла и
композиций эфир-
ных масел пряноа-
роматических расте-
ний (статья)
Влияние
консервирующих
добавок на качество
вареных колбас при
хранении (статья)
Антиокислительные
свойства компози-
ций эфирных и жир-
ных масел (статья)
Влияние раститель-

ных экстрактов на
гидролитические
изменения липидов
куриного жира и ва-
реных колбасных
изделий (статья)
Влияние экстрактов
лекарственных рас-
тений на срок хра-
нения паштетов (ста-
тья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Мясная индустрия. -

2002.-№1.-с. 18-20.

Масложировая
промышленность. -
2 0 0 2 . - № 3 . - с . 34-

35.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
2002.-№3.-с. 57-61.

Мясная индустрия. -
2 0 0 2 . - № 5 . - с . 17-

18.

Мясная индустрия. -
2002. - № 6.- с. 34-

36.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья -
2002. - № 7. - с . 55-

57.

Пищевая промыш-
ленность. - 2002. - №

7.-с. 72-73.

5
0,19

/
0,15

0,13
/0,1

0,31
/

0,25

0,13

0,19

0,19
/

0,15

0,13
/0,1

6
Криштафо-

вич В.И.,
Дуборасова

Т.Ю.

Бидюк А.Я.

Криштафо-
вич В.И.,
Жебелева

И.А.

-

-

Криштафо-
вич В.И.,

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.



1
46

47

48

49

50

51

52

53

2
Влияние раститель-
ных экстрактов на
окислительные про-
цессы в паштете
(статья)
Влияние экстрактов
лекарственных рас-
тений на развитие
микроорганизмов
(статья)
Потребительские
свойства вареных
колбасных изделий с
йодказеином (ста-
тья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
качество колбасных
изделий при хране-
нии (статья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
увеличение сроков
годности вареных
колбасных изделий
(статья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
развитие микроорга-
низмов (статья)
Влияние экстрактов
некоторых лекарст-
венных растений на
окислительные из-
менения липидов ва-
реных колбасных
изделий (статья)
Влияние белка на
антибактериальную
активность расти-
тельных экстрактов
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Мясная индустрия. -
2002.-№7.-с. 26-

27.

Пищевая промыш-
ленность. - 2002. - №

8.-с. 70-71.

Пищевая промыш-
ленность. - 2002. - №

9. - с. 46-47.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья -
2002.-№9.-с. 61-

63.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья -
2002. - № 9. - с. 63-

65.

Мясная индустрия. -
2002.-№ 10.-с. 31-

32.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
2002. -№10.-с. 51-

53.

Мясная индустрия. -
2002. - № 12.-с. 33-

34.
• * *
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Чуева Е.Н.,
Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Криштафо-
вич В.И.,

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Седов Ю.А.,
Бидюк А.Я

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.



1
54

55

56

57

58

59

60

2
Влияние эфирных
масел на микробио-
логические показа-
тели мясопродуктов
(статья)
Оценка антиокисли-
тельных свойств не-
которых раститель-
ных экстрактов (те-
зисы)

Влияние компози-
ций эфирных и жир-
ных масел на актив-
ную кислотность,
водосвязывающую
способность и
структурно-
механические свой-
ства колбасных из-
делий в процессе
хранения (статья)
Обоснование опти-
мальных количеств
добавок раститель-
ного происхождения
(статья)
Исследование хими-
ческого состава рас-
тительных экстрак-
тов (статья)
Исследование жир-
ного шалфейного
масла (тезисы)
Жирное шалфейное
масло - новая кон-
сервирующая добав-
ка (статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Пищевая промыш-

ленность. - 2002. - №
12.-с. 56-58.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2002.-с. 96-97.

Материалы междуна-
родной конференции

«Потребительская
кооперация: опыт и
проблемы управле-
ния». - М.: Наука и

кооперативное обра-
зование, 2002. - с.

163-165.

Мясная индустрия. -
2 0 0 3 . - № 1 1 . - с . 35-

37.

Мясная индустрия. -
2003.-№12.-с. 30-

31.

Масложировая
промышленность. -
2004.-№1.-с. 36.

Пищевые ингредиен-
ты: сырье и добавки.
- 2 0 0 4 . - № 1 . - с . 45.

5
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0,13

0,19

0,19

0,13

0,06

0,06
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1
61

62

63

64

65

66

67

68

2
Экстракт фукуса -
новое решение про-
блемы йодной не-
достаточности (ста-
тья)
Новые виды соевых
белковых препара-
тов (статья)
Факторы, влияющие
на сроки годности
мясного фарша, и

эмпирическая зави-
симость между ними
(статья)
Амино- и жирнокис-
лотный состав но-
вых видов колбас-
ных изделий (статья)
Математическое мо-
делирование рецеп-
туры сосисок (ста-
тья)
Минеральный и ви-

таминный состав но-
вых видов вареных
колбасных изделий
(статья)
Комплексная оценка
качества новых ви-
дов вареных колбас-
ных изделий (статья)
Перспектива
использования
эфирных масел для
увеличения сроков

годности вареных
колбасных изделий
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Пищевая промыш-
ленность. - 2004. -

№2. - с. 74.

Пищевые ингредиен-
ты: сырье и добавки.
- 2 0 0 4 . - № 2 . - с . 86.
Мясная индустрия. -

2004.-№3.-с. 51-53.

Пищевая промыш-
ленность. - 2004. -

№ 9 . - с . 108-109.

Мясная индустрия. -
2004.-№10.-с. 48-

50.

Пищевая промыш-

ленность. - 2004. -
№10.-с. 86.

Мясная индустрия. -
2004.-№12.-с.32-

33.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004.-с. 283-284.
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0,04

0,06

0,19

0,13

0,13
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0,13

0,13

6
Бидюк А.Я.,
Свергуненко

С.Л.
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-

-

-

-

-

-



1
69

70

71

72

73

2
Решение проблемы
увеличения сроков
годности вареных
колбасных изделий
(статья)

Содержание вита-
минов и минералов в
новых видах варе-
ных колбасных из-
делий (статья)

Химический состав
новых видов колбас-
ных изделий (статья)

Количественная
оценка качества но-
вых видов вареных
колбасных изделий
(статья)

Проектирование ре-
цептуры сосисок ме-
тодом линейного
программирования
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 285-286.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 287-288.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 288-290.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004.-с. 290-291.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 292-294.
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6

Бидюк А.Я.



1
74

75

76

77

78

79

2
Перспективные ви-
ды соевых белковых
препаратов в произ-
водстве вареных
колбасных изделий
(статья)

Способ увеличения
лёжкоспособности
корнеплодов
Потребительские

свойства мясных
паштетов с добавле-
нием шалфейного
масла

Химический состав
и пищевая ценность
вареных фаршевых
мясных изделий с
биологически актив-
ными добавками.
Монография
Пути повышения со-
храняемости варе-
ных колбасных из-
делий. Монография.

Современные аспек-
ты создания скоро-
портящихся вареных
мясных продуктов.
Монография.

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 295-296.
Пищевая промыш-
ленность. - 2005. -

№12.-с. 66.
Материалы Всерос-

сийской научно-
практической конфе-
ренции с междуна-
родным участием
«Инновационные

технологии в созда-
нии продуктов пита-
ния нового поколе-

ния». - Краснодар. -
2005 г. - с. 76-79.

Орел: Изд-во Орел-
ГТУ, 2006 г.-127 с.

Орел: Изд-во Орел-
ГТУ, 2006 г.-123 с.

Орел: Изд-во Орел-
ГТУ, 2006 г. - 93 с.
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6
Бидюк А.Я.

Воронецкая
Г.Я.

Криштафо-

вич В.И.,
Касперчик

О.В.

Евдокимова
О.В.,

Толкунов
С.Н., Бидюк

А.Я.

Калинина
B.C.,

Толкунов
С.Н., Бидюк
А.Я., Криш-

тафович
В.И.

Калинина
B.C.,

Толкунов
С.Н., Бидюк
А.Я., Криш-

тафович
В.И.



1
80

81

82

83

84

85

86

87

2
Факторы, влияющие
на сроки годности
вареных колбасных
изделий
Жирнокислотный
состав липидов ва-
реных колбасных
изделий (статья)
Использование экс-
тракта морской во-
доросли фукуса в
качестве йодобога-
щающей добавки
(статья)

Функционально-
технологические
свойства белковых
препаратов (статья)

Минеральный состав
новых видов варе-
ных колбасных из-
делий (статья)
Аминокислотный
состав новых видов
вареных колбасных
изделий (статья)
Внесение в фарш
оптимального коли-
чества добавки на
безфосфатной осно-
ве (статья)

Установление кор-
реляционной зави-
симости срока год-
ности вареных кол-
басных изделий от
обсемененности
микроорганизмами и
температуры хране-
ния (статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№1.-с . 89.

Мясная индустрия. -
2006.-№2.-с. 49-50.

Известия вузов. Пи-
щевая технология. -
2006.-№2-3.-с. 70-

72.

Известия вузов. Пи-

щевая технология. -
2006.-№2-3.-с. 72-

73.

Мясная индустрия. -
2006.-№4.-44-45.

Мясная индустрия. -
2006.-№5.-с.59-60.

Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№6. - с. 66-67.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
2006.-№7.-с. 53-55.
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Евдокимова
О.В.,

Гриминова
Е.Б., Сарки-

сян Г.А.,
Свергуненко

С.Л.
Евдокимова

О.В.,
Гриминова
Е.Б., Пря-

нишников
В.В.

Евдокимова
О.В., Толку-

нов С.Н.,
Бидюк А.Я.
Евдокимова
О.В., Толку-

нов С.Н.,
Бидюк А.Я.
Майданов

Р.Н., Толку-
нов С.Н.,

Бидюк А.Я.,
Евдокимова

О.В.
Толкунов

С.Н., Бидюк
А.Я.



1
88

89

90

2
Обеспечение прием-
лемых цветовых ха-
рактеристик колбас-
ного фарша при низ-
ком уровне добавле-
ния нитритов (ста-
тья)
Вареные фаршевые
мясные продукты с
биологически актив-
ными добавками
(тезисы)

Фактическое по-
требление продуктов
питания населения -
важная составляю-
щая продовольст-
венной безопасности
(тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

4
Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№8.-с . 32-33.

Материалы Всерос-
сийской научно-

практической конфе-
ренции «Перспекти-
вы агропромышлен-
ного производства
регионов России в

условиях реализации
приоритетного на-

ционального проекта
«Развитие АПК». -

Уфа, 2006.

Материалы Регио-
нальной научно-

теоретической кон-
ференции Проблемы
и методы управления
экономической безо-

пасностью регионов».
- Коломна, 2006.
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Толкунов

С.Н., Бидюк
А.Я.

Евдокимова
О.В.

Евдокимова
О.В.

1
91

92

93

2. Авторские свидетельства,
2

Способ создания за-
паса качества паште-
тов

Способ хранения со-
сисок в натуральных
и искусственных
проницаемых обо-
лочках
Способ хранения ва-
реных колбас в бел-
ковой оболочке

3
печ.

печ.

печ.

патенты, лицензии, инс
4

Информационный
листок №57-97 Ор-
ловского ЦНТИ (се-

рия Р65.59.31).-
Орел, 1997.-4 с.

Патент РФ №2228039
от 10.05.2004.

Патент РФ №2228040
от 10.05.2004.

юрмационные листки
5
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0,38/
0,19

0,38/
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6
Семкина

А.И., Пан-
крушева Т.А.

Бидюк А.Я.,
Иванова Т.Н.

Бидюк А.Я.,
Иванова Т.Н.



1
94

95

96

97

2
Способ хранения ва-
реных колбасных из-
делий в проницаемых
оболочках
Способ хранения
колбасных изделий в
проницаемых обо-
лочках

Способ хранения
колбасных изделий в
проницаемых обо-

лочках

Способ хранения
колбасных изделий в
проницаемых обо-
лочках

3
печ.

печ.

печ.

печат
ная

4
Патент РФ №2227477

от 10.05.2004.

Патент РФ №2240696
от

27.11.2004

Патент РФ №2240697
от

27.11.2004

Патент РФ №2242905
от

27.12.2004
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0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

6
Бидюк А.Я.,

Иванова Т.Н.

Гагин А.Н.,
Бидюк А.Я.,
Криштафо-

вич В.И.,
Свергуненко

С.Л.
Гагин А.Н.,
Бидюк А.Я.,
Криштафо-

вич В.И.,
Свергуненко

С.Л.
Гагин А.Н.,
Бидюк А.Я.,
Криштафо-

вич В.И.,
Свергуненко

С.Л.

3. Учебно-методические работы.

1
98

99

2
Технология продук-
тов детского питания
Методические указа-
ния по выполнению
лабораторных работ
Товароведение и экс-
пертиза мяса убой-
ных животных и пти-
цы Методические
указания по выпол-
нению лабораторных
работ

3

печ.

печ.

4
Орел: ОрелГТУ, 2003

Орел: ОрелГТУ, 2004

5
4,2/
2Д

2,3

6
Шарыкина

Т.В.



1
100

101

102

103

104

2
Товароведение и экс-
пертиза мясных кон-
сервов Методические
указания по выпол-
нению лабораторных
работ
Товароведение и экс-
пертиза мясных про-
дуктов и яиц Мето-
дические указания по
выполнению лабора-
торных работ
Рынок продовольст-
венных товаров
Сборник тестов
Санитарная экспер-
тиза пищевых про-
дуктов Методические
указания по проведе-
нию лабораторных
работ
Микробиология, са-
нитария, гигиена и
безопасность пита-
ния. Сборник тестов

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Орел: ОрелГТУ, 2004

Орел: ОрелГТУ, 2004

Орел: ОрелГТУ, 2006

Орел: ОрелГТУ, 2006

Орел: ОрелГТУ, 2006
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75
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Жучков А.А.

Жучков А.А.,
Бидюк А.Я.

Жучков А.А.
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