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научных и учебно-методических работ

Толкуновой Натальи Николаевны

№
и/и

1
1

2

3

4

5

6

7

•} -

Наименование
работы, ее вид

2
Потребительские
свойства паштета с
шалфейным маслом
(статья)
Влияние шалфейно-
го масла на сохра-
няемость мясных
паштетов (статья)

Влияние эфирных
масел на развитие
микроорганизмов
(статья)
Бактерицидное дей-
ствие композиций
эфирных масел (ста-
тья)
Влияние белка на
антибактериальную
эффективность ком-
позиций эфирных
масел (статья)
Увеличение сроков
хранения вареных
колбасных изделий
(статья)
Влияние консерви-
рующих добавок на
гидролитические из-
менения липидов
(статья)

Форма
работы

3
печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

Выходные
данные

4
Мясная инду-
стрия. - 1997.
- № 8 . - с . 19-

20.
Хранение и
переработка

сельхозсырья.
-1998.-№10.

- с. 25-27.
Мясная инду-
стрия.-2001.
- № 5 . - с . 24-

26.
Мясная инду-
стрия. -2001.
- № 6 . - с . 15-

18.
Мясная инду-
стрия. -2001.
- № 8 . - с . 23-

25.

Мясная инду-
стрия. -2001.

- № 1 1 . - с . 15-
17.

Мясная инду-
стрия. - 2002.
- № 1 . - с . 18-

20.

Объем
в п.л.

5
0,125/
90%

ЦЦ У' -^°

0,1875/
90%

0,1875/
90%

0,25/
90%

0,1875/
90%

0,1875/
90%

0,1875/
90%

Соавторы

6
Криштафович

В.И.,
Иванова Т.Н.

Криштафович
В.И.,

Жебелева
И.А.

Криштафович
В.И.

Криштафович
В.И.

Криштафович
В.И.

Криштафович
В.И.

Криштафович
В.И.,

Дуборасова
Т.Ю.



1
8

9

10

' 11

12

'13

14

2
Исследование анти-
окислительных
свойств экстрактов
толокнянки, зверо-
боя, коры дуба (ста-
тья)
Бактерицидная эф-
фективность консер-
вирующих добавок
на основе жирного
шалфейного масла и
композиций эфир-
ных масел пряноа-
роматических расте-
ний (статья)
Влияние консерви-
рующих добавок на
качество вареных
колбас при хранении
(статья)
Антиокислительные
свойства компози-
ций эфирных и жир-
ных масел (статья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
гидролитические из-
менения липидов
куриного жира и ва-
реных колбасных
изделий (статья)
Влияние экстрактов
лекарственных рас-
тений на срок хране-
ния паштетов (ста-
тья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
окислительные про-
цессы в паштете
(статья)

3
печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

4
Масложиро-

вая
промышлен-

ность. - 2002.
- № 3 . - с. 34-

35.
Хранение и
переработка

сельхозсырья.
-2002.-ЖЗ.

- с . 57-61.

Мясная инду-
стрия. - 2002.
- № 5 . - с . 17-

18.

Мясная инду-
стрия. - 2002.
- № 6. - с. 34-

36.
Хранение и
переработка

сельхозсырья
- 2002. - № 7.

- с . 55-57.

Пищевая про-

мышленность.
- 2002. - № 7.

- с . 72-73.

Мясная инду-
стрия. - 2002.
- № 7. - с. 26-

27.

5
0,125/

90%

0,3125/
90%

0,125

0,1875

0,1875/
90%

0,125/

90%

0,125/
90%

6
Бидюк А.Я.

Криштафович
В.И.,

Жебелева
И.А.

-

-

Криштафович
В.И.,

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.
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1
15

,16

17

18

19

20

21

22

2
Влияние экстрактов
лекарственных рас-
тений на развитие
микроорганизмов
(статья)
Потребительские
свойства вареных
колбасных изделий с
йодказеином (статья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
качество колбасных
изделий при хране-
нии (статья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на

увеличение сроков
годности вареных
колбасных изделий
(статья)
Влияние раститель-
ных экстрактов на
развитие микроорга-
низмов (статья)
Влияние экстрактов
некоторых лекарст-

венных растений на
окислительные из-
менения липидов ва-
реных колбасных
изделий (статья)
Влияние белка на
антибактериальную

активность расти-
тельных экстрактов
(статья)
Влияние эфирных
масел на микробио-
логические показа-
тели мясопродуктов
(статья)

3
печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

печатная

4
Пищевая про-
мышленность.
- 2 0 0 2 . - № 8 .

- с . 70-71.

Пищевая про-
мышленность.
- 2002. - № 9.

- с. 46-47.
Хранение и
переработка

сельхозсырья
- 2002. - № 9.

- с . 61-63.
Хранение и
переработка

сельхозсырья
- 2 0 0 2 . - № 9 .

- с . 63-65.

Мясная инду-
стрия. - 2002.

- № 10.-с.
31-32.

Хранение и
переработка

сельхозсырья.
-2002.-№10.

- с . 51-53.

Мясная инду-
стрия. - 2002.

- № 12.-с.
33-34.

Пищевая про-
мышленность.

- 2002. - №
12.-с. 56-58.

5
0,125/

90%

0,125/
90%

0,1875/
90%

0,1875/
90%

0,125/
90%

0,1875/
90%

0,125/
90%

0,1875

6
ЧуеваЕ.Н.,
Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Криштафович
В.И.,

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Седов Ю.А.,
Бидюк А.Я

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

-



1
23

1

24

25

2
Обоснование опти-
мальных количеств
добавок раститель-
ного происхождения
(статья)
Исследование хими-
ческого состава рас-
тительных экстрак-
тов (статья)
Технология продук-
тов детского пита-
ния. Часть П. (Мето-
дические указания
по выполнению ла-
бораторных работ)

3
печатная

печатная

печатная

4
Мясная инду-
стрия. -2003.

- № 11.-с.
35-37.

Мясная инду-
стрия.-2003.
- № 1 2 . - с . 30-

31.
Орел: Орел-
ГТУ, 2003

5
0,1875

0,125

4,2/
50%

6
-

-

Шарыкина
Т.В.

Соискатель

Список верен:

Зав. кафедрой ТиТПП

Секретарь Ученого Совета

Н.Н. Толкунова

Т.Н. Иванова

К.В. Подмастерьев
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