
Список

научных и научно-методических трудов
Толкуновой Натальи Николаевны

1. Научные труды

№
п/п

1
1

2

3

4

5

Наименование
работы, ее вид

2
Потребительские
свойства паштета с
шалфейным мас-
лом (статья)
Качество и сохра-
няемость паштета
с шалфейным мас-
лом (тезисы)

Влияние шалфей-
ного масла на со-
храняемость мяс-
ных паштетов (ста-
тья)
Влияние шалфей-
ного масла на мик-
робиологические
показатели паште-
тов (тезисы)

Влияние шалфей-
ного масла на из-
менение липидов в
паштетах (тезисы)

Фор-
ма

рабо-
ты

3
печ.

печ.

)

печ.

/ t ^

печ.

Ч
печ.

А,

\?

г ?

Выходные данные

4
Мясная индустрия. -
1997.-№8.-с. 19-20.

Сборник научных
статей профессорско-
преподавательского

состава и аспирантов
МУПК по итогам на-

учно-
исследовательской
работы за 1996 г .-
М., 1997.-с. 115.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -

1998.-№10.-с. 25-
27.

Сборник научных
статей ОрелГТУ по

итогам научно-
исследовательской
работы за 1997 г. -
Орел, 1998.-Вып.

XI. - с. 47-48.
Сборник научных

статей ОрелГТУ по
итогам научно-

исследовательской
работы за 1997 г. -
Орел, 1998.-Вып.

XI.-с. 51.

Объ-
ем,

п. л.
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/

0,04

Соавторы

6
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.,
Жебелева

И.А.

Криштафо-
вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.,
Иванова

Т.Н.



1
6

7

8

9

10

2
Новая биологиче-
ски активная до-
бавка на основе
жирного шалфей-
ного масла (тези-
сы) л

Влияние шалфей-
ного масла на со-
храняемость ско-
ропортящихся мяс-
ных продуктов (те-
зисы) \^-
Влияние шалфей-
ного масла на из-
менение рН, водо-
связывающей спо-
собности и струк-
турно- !/J
механических
свойств паштетов
(тезисы)
Перспективы ис-
пользования шал-
фейного масла
(статья)

UX

Научно-
обоснованная ре-
цептура мясного
паштета (статья)

3
печ.

4J'-, у

печ.

1 Г
печ.

(% ft)
"*U f

печ.

А

Л
т

печ.

Ь г

4
Актуальные пробле-

мы медицинской эко-
логии: Тезисы докла-
дов /1-я Российская
науч.практ. конф.,

Орел, 14-18 апр. 1998
г.-Орел, 1998.-с.

130.
Потребительская

кооперация: от такти-
ки выживания к стра-
тегии роста: Сборник

* трудов МУПК. - М.,
1998.-с. 151-152.
Потребительская

кооперация: от такти-
ки выживания к стра-
тегии роста: Сборник
трудов МУПК. - М.,

1998.-с. 152-153.

Качество жизни насе-
ления, деловая актив-
ность и конкуренто-
способность россий-
ских предприятий:
Труды 2-ой межву-

зовской научной
конференции 14-16

апреля 1998 г. - Орел,
1998.-с. 184-186.

Качество жизни насе-
ления, деловая актив-
ность и конкуренто-
способность россий-
ских предприятий:
Труды 2-ой межву-

зовской научной
конференции 14-16

апреля 1998 г. - Орел,
1998.-с. 186-189.
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/
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6
Криштафо-

вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.,
Жебелева

И.А.

Жебелева
И.А.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.



1
11

12

13

14

15

16

2
Обоснование тех-
нологии изготов-
ления паштета
«Дачный» (тезисы)

Аминокислотный
и жирнокислотный
состав паштетов
«Мясной» и «Дач-
ный» (тезисы)

\щ
Обоснование тре-
бований к пищевой
ценности и выбор

ингредиентов, вхо-
дящих в состав ре-
цептуры паштета
«Дачный» (тезисы)
Разработка научно-
обоснованных ре-
цептур мясных
паштетов - важ-
ный аспект повы-
шения качества
мясных продуктов
(тезисы)

Разработка соусов
для школьного пи-
тания методом
компьютерного i
проектирования
(тезисы)
Сохраняемость
мясных паштетов,
выработанных с j
шалфейным мас-
лом (тезисы)

3
печ.

печ.

А

печ.

печ.
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/К
\

печ.
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4
Проблемы здорового
питания: Тезисы док-
ладов 1-й Междуна-

родной научно-
практической конфе-
ренции. - Орел, 1998.

- с . 131-133.
Проблемы здорового
питания: Тезисы док-
ладов 1-й Междуна-

родной научно-
практической конфе-
ренции. - Орел, 1998.

- с . 133-136.
Проблемы здорового
питания: Тезисы док-
ладов 1-й Междуна-

родной научно-
практической конфе-
ренции. - Орел, 1998.

- с . 36-38.
Концепция развития
товароведения и ка-
чество подготовки
товароведов на со-

") временном этапе:
Материалы Между-
народной научно-

практической конфе-
ренции.-М, 1999.-

с. 164.
Пища, экология, че-

ловек: Материалы 3-й
Международной на-
учно-практической
конференции. - М,

1999.-с. 216.
Пища, экология, че-

ловек: Материалы 3-й
Международной на-
учно-практической
конференций! - М,

1999.-с. 55.
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6
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.

-

Иванова
Т.Н., Поля-
кова Е.Д.,
Анохина

Т.О.

Криштафо-
вич В.И.



1
17

18

19

20

21

2
Сравнительная ха-
рактеристика орга-
нолептических
свойств паштетов
«Мясной» и «Дач-
ный» (статья)

kcj

Математическое
моделирование ре-
цептуры паштета
«Дачный» (статья)

\tuf в

Влияние различ-
ных комбинаций
эфирных масел на
развитие микроор-
ганизмов в чистых
культурах (тезисы)

К вопросу синер-
гизма эфирных ма-
сел (тезисы)

Особенности раз-
работки консерви-
рующих добавок
на основе эфирных
масел некоторых
пряноароматиче-
ских растений (те-
зисы)

3
печ.

печ.

печ.

т

печ.

печ.

4
Качество жизни насе-
ления - основа и цель

экономической ста-
билизации и роста:

Труды международ-
ной научной конфе-

ренции. - Орел, 1999.
- с . 206-207.

Кооперация на пороге
XXI века: Сборник

научных статей про-
фессорско-

преподавательского
состава и аспирантов
университета по ито-

гам научно-
исследовательской
работы за 1998 г.

Часть 7.-М., 1999.-
с. 29-31.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 195-196.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 197-198.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 198-199.
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6
Криштафо-

вич В.И.,
Иванова

Т.Н.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.
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1
22

23

24

25

26

27

2
Влияние повы-
шенного содержа-
ния белка на бак-
терицидную ак-
тивность некото-
рых комбинаций
эфирных масел в
отношении грам-
положительных
кокков (статья)
Влияние масляных
экстрактов кален-
дулы, ромашки и
жирных масел на
жизнедеятельность
микроорганизмов в
чистых культурах
(тезисы)
Противомикробная
активность эфир-
ных масел некото-
рых пряноарома-
тических растений
(тезисы) .

\Л.С 7 ^

К вопросу опреде-
ления антимик-
робной активности
эфирных и жирных
масел (тезисы)

/ - 1

Влияние эфирных
масел на развитие
микроорганизмов
(статья)
Бактерицидное
действие компози-
ций эфирных ма-
сел (статья)

3
печ.

/ с0 $

1

, J

печ.

0

печ.

т

печ.

печ.

печ.

4
Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000.-с. 199-203.

Продовольственный
рынок и проблемы
здорового питания:
Материалы третьей
Международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2000. - с. 253-254.
Сборник научных

статей профессорско-
преподавательского

состава и аспирантов
МУПК по итогам на-

учно-

исследовательской
работы за 1999 г . -
М, 2000.-с. 116.
Сборник научных

статей профессорско-
преподаватель-ского
состава и аспирантов
МУПК по итогам на-

учно-
исследовательской
работы за 1999 г. -
М., 2000.-с. 117.

Мясная индустрия. -
2001.-№5.-с. 24-26.

1 ff^T $> ^

Мясная индустрия. -
2001.-№6.-с. 15-18.

if i
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6
Криштафо-

вич В.И.

/

Криштафо-
вич В.И.

•

Криштафо-
вич В.И.

-

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.



1
28

29

30

31

32

33

2
Влияние белка на
антибактериаль-
ную эффектив-
ность композиций
эфирных масел
(статья)
Увеличение сроков
хранения вареных
колбасных изделий
(статья)
Бактерицидная ак-

тивность некото-
рых комбинаций
эфирных масел в

средах с повышен-
ным содержанием
белка (тезисы)
Влияние компози-
ций эфирных ма-
сел на сохраняе-
мость вареных
мясных продуктов
(статья)
К вопросу анти-
микробного синер-
гизма эфирных и
жирных масел (те-
зисы)

Влияние компози-

ций на основе
эфирных и жирных
масел на развитие
мезофильной мик-
рофлоры в сосис-
ках и сардельках
(тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

1 V
печ.

печ.

4
Мясная индустрия. -

2001.-№8.-с. 23-25.

, * " ' " •

-1 TV) U rU-цУ'
VI \/ Ь - v"

Мясная индустрия. —
2001.-№11.-с. 15-

14-е Международные

плехановские чтения.
-М., 2001.-с. 65.

г- {

Пища, экология, че-
ловек: Доклады 4-й
Международной на-
учно-практической
конференции. - М,

2001.-с. 75-83.
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 140-141.

Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 142.
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/
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6
Криштафо-

вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-

вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

Криштафо-
вич В.И.

г

Криштафо-

вич В.И.
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1
34

35

36

37

2
К вопросу целесо-
образности ис-
пользования доба-
вок на основе
эфирных и жирных
масел в качестве
консервантов при
производстве со-
сисок и сарделек
(тезисы)
Влияние добавок
на основе эфирных
и жирных масел на
развитие остаточ-
ной микрофлоры
вареных колбас
(тезисы)

Влияние компози-
ций на основе
эфирных и жирных
масел на гидроли-
тические измене-
ния липидов варе-
ных колбас (тези-
сы)
Гидролитические
изменения липи-
дов сарделек, вы-
работанных с до-
бавлением компо-
зиций на основе
эфирных и жирных
масел (тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 143.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 170-171.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 171-172.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 172-173.

5
0,06

/
0,04

HiИ

0,13

0,13
/0,1

0

0,13
/0,1

6
Бидюк А.Я.

Г

-

Бидюк А.Я.

0

Бидюк А.Я.
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1
38

39

40

41

42

2
Исследование ан-
тиокислительных
свойств добавки на
основе эфирных
масел монарды
дудчатой, чеснока
и жирного масла,
выделенного из
семян эхинацеи
пурпурной (тези-
сы)
Влияние компози-
ций на основе
эфирных и жирных
масел на окисли-
тельные процессы
липидов вареных
колбас (тезисы)

Влияние консер-
вирующих добавок
на гидролитиче-
ские изменения
липидов (статья)
Исследование ан-
тиокислительных
свойств экстрактов

толокнянки, зверо-
боя, коры дуба
(статья)
Бактерицидная
эффективность
консервирующих
добавок на основе
жирного шалфей-
ного масла и ком-
позиций эфирных

масел пряноарома-
тических растений
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 173-174.

/ О
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2001.-с. 174.

Мясная индустрия. -
2002.-№1.-с. 18-20.

„ Г\~ Ь UAstJytu

Масложировая про-
мышленность. - 2002.

- № 3 . - с . 34-35.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
2002.-№3.-с. 57-61.

() i IV
V 1 \
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6
Щекотихин

Л.Т.

Щекотихин
Л.Т.

Криштафо-
вич В.И.,

Дуборасова
Т.Ю.

Бидюк А.Я.

Криштафо-
вич В.И.,
Жебелева

И.А.



1
43

44

45

46

47

48

49

50

2
Влияние консер-
вирующих добавок
на качество варе-
ных колбас при
хранении (статья)
Антиокислитель-
ные свойства ком-
позиций эфирных

и жирных масел
(статья)
Влияние расти-
тельных экстрак-
тов на гидролити-
ческие изменения
липидов куриного
жира и вареных
колбасных изделий
(статья)
Влияние экстрак-
тов лекарственных
растений на срок
хранения паштетов
(статья)
Влияние расти-
тельных экстрак-
тов на окислитель-
ные процессы в
паштете (статья)
Влияние экстрак-
тов лекарственных
растений на разви-
тие микроорганиз-
мов (статья)
Потребительские
свойства вареных
колбасных изделий
с йодказеином
(статья)
Влияние расти-
тельных экстрак-
тов на качество
колбасных изделий
при хранении (ста-
тья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Мясная индустрия. -
2 0 0 2 . - № 5 . - с . 17-

Мясная индустрия. -
2002. - № 6. - с. 34-

36.

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья -
2 0 0 2 . - № 7 . - с . 55-

57. с

Пищевая промыш-
ленность. - 2002. - №

7.-с. 72-73.

С

Мясная индустрия. -
2002.-№ 7.-с . 26-

27.

Пищевая промыш-
ленность. - 2002. - №

8.-с. 70-71. f
А \ Р

I l l y 1л1 Л^1-|'
Пищевая промыш-

ленность. - 2002. - №
9. - с. 46-47.

t i p (у KZOA

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья -
2 0 0 2 . - № 9 . - с . 61-

63. { г- .
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-

-

Криштафо-
вич В.И.,

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

ЧуеваЕ.Н.,
Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

Криштафо-
вич В.И.,

Бидюк А.Я.
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51

52

53

54

55

56

2
Влияние расти-
тельных экстрак-
тов на увеличение
сроков годности
вареных колбас-
ных изделий (ста-
тья)
Влияние расти-
тельных экстрак-
тов на развитие
микроорганизмов
(статья)
Влияние экстрак-

тов некоторых ле-
карственных рас-
тений на окисли-
тельные изменения
липидов вареных
колбасных изделий
(статья)
Влияние белка на
антибактериаль-
ную активность
растительных экс-
трактов (статья)
Влияние эфирных
масел на микро-
биологические по-
казатели мясопро-
дуктов (статья)
Оценка антиокис-

лительных свойств
некоторых расти-
тельных экстрак-
тов (тезисы)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Хранение и перера-

ботка сельхозсырья -
2 0 0 2 . - № 9 . - с . 63-

65.
f

r
Мясная индустрия. -
2 0 0 2 . - № 1 0 . - с . 31-

32.

It th fi ll^^P
Хранение и перера-

ботка сельхозсырья. -
2002. - № 1 0 . - с . 51-

53.

,0
Д М1&

(У * €\ -л \Jtt-fP W

Мясная индустрия. -
2002. - № 1 2 . - с . 33-

34. х-

/1 (ХЛЛУ&р

Пищевая промыш-

ленность. - 2002. - №
12.-с. 56-58. г

Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2002. - с. 96-97.
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/
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6
Бидюк А.Я.

Седов Ю.А.,
Бидюк А.Я

Бидюк А.Я.

Бидюк А.Я.

-

-
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1
57

58

59

60

61

62

63

2
Влияние компози-
ций эфирных и
жирных масел на
активную кислот-
ность, водосвязы-
вающую способ-
ность и структур-
но-механические
свойства колбас-
ных изделий в
процессе хранения
(статья)
Обоснование оп-
тимальных коли-
честв добавок рас-
тительного проис-
хождения (статья)
Исследование хи-
мического состава
растительных экс-
трактов (статья)
Исследование
жирного шалфей-
ного масла (тези-
сы)
Жирное шалфей-
ное масло - новая
консервирующая
добавка (статья)
Экстракт фукуса -
новое решение
проблемы йодной
недостаточности
(статья)
Новые виды со-
евых белковых
препаратов (ста-
тья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Материалы междуна-
родной конференции

«Потребительская
кооперация: опыт и
проблемы управле-
ния». - М.: Наука и

кооперативное обра-
зование, 2002. - с.

163-165.

Мясная индустрия. -
2 0 0 3 . - № 1 1 . - с . 35-

37.

/> С/)

Мясная индустрия. -
2003.-№12.-с. 30-

31- Сг

Kyi fb & *~1Л-^*Ь О
Масложировая про-'

мышленность. - 2004.
1\1О I С* Ч ш\J л— L • w» J U . шг

Пищевые ингредиен-
ты: сырье и добавки.
- 2 0 0 4 . - № 1 . - с . 45.

Пищевая промыш-
ленность. - 2004. -

№ 2 . - с . 74.

@Uh & кли- Ь ^
Пищевые ингредиен-
ты: сырье и добавки.
-2004.-№2. - с . 86т

5
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0,13
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0,04
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6
-

-

-

-

-

Бидюк А.Я.,
Свергуненко'

С.Л.

-



1
64

65

66

67

68

69

70

2
Факторы, влияю-
щие на сроки год-
ности мясного
фарша, и эмпири-

ческая зависимость
между ними (ста-
тья)
Амино- и жирно-
кислотный состав
новых видов кол-
басных изделий
(статья)
Математическое
моделирование ре-
цептуры сосисок
(статья)
Минеральный и

витаминный состав
новых видов варе-
ных колбасных из-
делий (статья)
Комплексная
оценка качества
новых видов варе-
ных колбасных из-
делий (статья)
Перспектива ис-
пользования эфир-
ных масел для уве-
личения сроков

годности вареных
колбасных изделий
(статья)

Решение проблемы

увеличения сроков
годности вареных
колбасных изделий
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Мясная индустрия. -

2004.-№3.-с. 51-53.

С ( г
Пищевая промыш-
ленность. - 2004. -

№ 9 . - с . 108-109..

(ф Ь uzSCj
Мясная индустрия. -
2004.-№10.-с. 48-

50. г-

Пищевая промыш-

ленность. - 2004. -
№10.-с. 86. ~̂

/
Мясная индустрия. -
2004.-№12.-с.32-

33. С

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3

международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004.-с. 283-284.

Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. — Орел,
2004.-с. 285-286.

5
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0,13

)
0,06
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0,13
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0,13

Нет
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6
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-

-
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-

-
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1
71

72

73

74

75

76

2
Содержание вита-

минов и минералов
в новых видах ва-
реных колбасных
изделий (статья)

Химический со-

став новых видов
колбасных изделий
(статья)

Количественная

оценка качества
новых видов варе-
ных колбасных из-
делий (статья)

Проектирование

рецептуры сосисок
методом линейно-
го программирова-
ния (статья)

Перспективные
виды соевых бел-
ковых препаратов
в производстве ва-
реных колбасных
изделий (статья)

Способ увеличения
лёжкоспособности
корнеплодов (ста-
тья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-

учно-практической
конференции. - Орел,

2004. - с. 287-288.
Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 288-290.

Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004.-с. 290-291.

Потребительский ры-

нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004. - с. 292-294.

Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы 3
международной на-
учно-практической

конференции. - Орел,
2004.-с. 295-296.
Пищевая промыш-
ленность^- 2t)05. -

№12.-с. 66. (
9л ч\ь (( и \0
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Бидюк А.Я.
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J О ф,

Бидюк А.Я.

Ь ф

Воронецкая
Г.Я.



1
77

78

79

80

81

82

2
Потребительские

свойства мясных
паштетов с добав-
лением шалфейно-
го масла (статья)

h

Химический со-
став и пищевая
ценность вареных
фаршевых мясных
изделий с биоло-
гически активны-
ми добавками.
Монография
Пути повышения
сохраняемости ва-
реных колбасных
изделий. Моно-
графия.

Современные ас-
пекты создания
скоропортящихся
вареных мясных
продуктов. Моно-
графия.

Факторы, влияю-
щие на сроки год-
ности вареных
колбасных изделий
Жирнокислотный
состав липидов ва-
реных колбасных
изделий (статья)

3
печ.

б?

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Материалы Всерос-

сийской научно-
практической конфе-

ренции с междуна-
родным участием
«Инновационные

технологии в созда-
нии продуктов пита-
ния нового поколе-

ния». - Краснодар. -
2005 г. - с. 76-79.

Орел: Изд-во Орел-
ГТУ, 2006 г. - 127 с.

\ л\ f СО *\^

Орел: Изд-во Орел-
ГТУ, 2006 г.-123 с.

/2 /т>

Орел: Изд-во Орел-
ГТУ, 2006 г. - 93 с.

Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№ 1 . - с . 89.

Мясная 'индустрия. -
2006. - №2. - с. 49-50.

5
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8/4

6/3

0,06/
0,04
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0,13
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6
Криштафо-

вич В.И.,
Касперчик

О.В.

Евдокимова
О.В.,

Толкунов
С.Н., Бидюк

А.Я.

Калинина
B.C.,

Толкунов
С.Н., Бидюк
А.Я., Криш-

тафович
В.И.

Калинина
B.C.,

Толкунов
С.Н., Бидюк
А.Я., Криш-

тафович
В.И.

Толкунов
С.Н., Бидюк

А.Я.

Толкунов
С.Н., Бидюк

А.Я.



1
83

84

85

86

87

88

89

2
Использование
экстракта морской
водоросли фукуса
в качестве йодобо-
гащающей добавки
(статья)

Функционально-
технологические
свойства белковых
препаратов (ста-
тья)

Минеральный со-
став новых видов
вареных колбас-
ных изделий (ста-
тья)
Аминокислотный
состав новых ви-
дов вареных кол-
басных изделий
(статья)
Внесение в фарш
оптимального ко-
личества добавки
на безфосфатной
основе (статья)

Холодильная об-
работка и сохра-
няемость мяса и
мясных продуктов.
Монография
Установление кор-
реляционной зави-
симости срока
годности вареных
колбасных изделий
от обсемененности
микроорганизмами
и температуры
хранения (статья)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Известия вузов. Пи-
щевая технология. -
2006.-№2-3.-с. 70-

72. г

Известия вузов. Пи-
щевая технология. -
2006. -№2-3. - с . 73-

Л 1 \м
p. I ft* Qs/M*** г*

Мясная индустрия. -
2006.-№4.-44-45.

г

Мясная индустрия. -
2006.-№5.-с.59-60.

Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№6. - с. 66-67. (

М.: Издательско-
торговая корпорация

«Дашков и К0». -
2006.- 172 с
utr $ <Р

Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
2006.-№7.-с. 53-55.

•
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6
Евдокимова

О.В.,
Гриминова
Е.Б., Сарки-

сян Г. А.,
Свергуненко

С.Л.
Евдокимова

О.В.,
Гриминова
Е.Б., Пря-
нишников

В.В.
Евдокимова
О.В., Толку-

нов С.Н.,
Бидюк А.Я.

Евдокимова
О.В., Толку-

нов С.Н.,
Бидюк А.Я.

Майданов
Р.Н., Толку-

нов С.Н.,
Бидюк А.Я.,
Евдокимова

О.В.
Криштафо-

вич В.И.,
Жебелева

И.А.

Толкунов
С.Н., Бидюк

А.Я.



1
90

91

92

93

94

95

2
Математическое
моделирование ре-
цептур вареных
колбасных изделий
(статья)
Обеспечение при-
емлемых цветовых
характеристик
колбасного фарша
при низком уровне
добавления нитри-
тов (статья)
Сравнительная ха-
рактеристика
функциональных
свойств белковых
препаратов (ста-
тья)
Оболочки с бакте-
рицидным покры-
тием в производст-
ве сосисок (статья)
Вареные фарше-

вые мясные про-
дукты с биологи-
чески активными
добавками (тези-
сы) ^ <

Фактическое по-
требление продук-

тов питания насе-
ления - важная со-

ставляющая про-
довольственной
безопасности (те- й
зисы) ч Z v

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Хранение и перера-

ботка сельхозсырья. -
2006.-№11.-с.59-

61. с

Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№ 8 . - с . 32-33.

<г
h A jutbCL
\ к Т ^ ^

Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№11.-с.73.

С
Р1 fh & с/Мт41*^ 1

Пищевая промыш-
ленность. - 2006. -

№12.-с.4О.^

1( ТЬ 0 ^tt'V^p
Материалы Всерос-

сийской научно-
практической конфе-
ренции «Перспекти-
вы агропромышлен-
ного производства
регионов России в
условиях реализации
приоритетного на-
ционального проекта
«Развитие АПК». -
Уфа, 2006.-с.61-62.
Материалы Регио-
нальной научно-

теоретической кон-
ференции «Проблемы

и методы управления
экономической безо-
пасностью регионов».
- Коломна, 2*006. -
с.132-134.
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Толкунов

С.Н., Бидюк
А.Я.

Толкунов
С.Н., Бидюк

А.Я.

Шиленок
О.И., Кочне-

ваИ.В.,
Толкунов

С.Н., Бидюк
А.Я.

Глазова Г.В.,
Шиленок

О.И., Стель-
мах А.С.

Евдокимова

О.В.

Евдокимова
О.В.



1
96

97

98

2
Использование
оболочек с бакте-
рицидным покры-
тием в производст-
ве сосисок (тези-
сы)

Разработка рецеп-
тур вареных кол-
басных изделий
(тезисы)

у(Л"\

Функционально-
технологические
свойства совре-
менных белковых
препаратов (тези-
сы)

3
печ.

b
?
печ.

£Ф

печ.

4
Материалы IV меж-
дународной научно-
практической конфе-
ренции «Приоритеты
и научное обеспече-
ние реализации госу-
дарственной полити-
ки здорового питания
в России» 12-14 де-
кабря 2006 г. - Орел:
Изд-во ОрелГТУ,
2006.-с.51-53.

Материалы IV меж-
дународной научно-
практической конфе-
ренции «Приоритеты
и научное обеспече-
ние реализации госу-
дарственной полити-
ки здорового питания
в России» 12-14 де-
кабря 2006 г. - Орел:
Изд-во ОрелГТУ,
2006.-С.57-62.
Материалы IV меж-
дународной научно-
практической конфе-
ренции «Приоритеты
и научное обеспече-
ние реализации госу-
дарственной полити-
ки здорового питания
в России» 12-14 де-
кабря 2006 г. - Орел:
Изд-во ОрелГТУ,
2006. - с. 244-247.

5
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6
Глазова Г.В.,

Шиленок
О.И., Кур-

дюкова А.С.,
Толкунов

С.Н., Бидюк
А.Я., Жуч-

ков А.А.

Шиленок
О.И., Кур-

дюкова А.С.,
Глазова Г.В.,

Кочиева
И.В., Жуч-

ков А.А.

Глазова Г.В.,
Курдюкова
А.С., Шиле-

нок О.И.,
Кочиева

И.В., Жуч-
ков А.А.



1
99

100

101

102

2
Гидролитические
изменения липи-
дов сосисок в обо-
лочках с бактери-
цидным покрыти-
ем (тезисы)

1 А

Обоснование оп-
тимального коли-
чества внесения в
фарш регуляторов
кислотности (тези-
сы)

/

Перспективный
способ хранения
корнеплодов (тези-
сы)
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Витаминный со-
став новых видов
вареных колбас-
ных изделий (ста-
тья)
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Материалы IV меж-
дународной научно-
практической конфе-
ренции «Приоритеты
и научное обеспече-
ние реализации госу-
дарственной полити-
ки здорового питания
в России» 12-14 де-
кабря 2006 г. - Орел:
Изд-во ОрелГТУ,
2006. - с. 54-56.
Материалы IV меж-
дународной научно-
практической конфе-
ренции «Приоритеты
и научное обеспече-
ние реализации госу-
дарственной полити-
ки здорового питания
в России» 12-14 де-
кабря 2006 г. - Орел:
Изд-во ОрелГТУ,
2006.-с. 63-65.
Материалы IV меж-
дународной научно-
практической конфе-
ренции «Приоритеты
и научное обеспече-

ние реализации госу-
дарственной полити-
ки здорового питания
в России» 12-14 де-
кабря 2006 г. - Орел:
Изд-во ОрелГТУ,
2006.-с. 219-221.
Мясная индустрия. -
2007.-№1.-с. 47-49.
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Характеристика
функциональных
свойств белковых
препаратов (ста-
тья)

Использование
оболочек с бакте-
рицидным покры-
тием для повыше-
ния качества соси-
сок (статья)
Молочно-
растительный на-
питок со злаковы-
ми культурами
(статья)
Разработка и това-
роведная оценка
сосисок с расти-
тельным антиок-
сидантом. Моно-
графия

Дизайн потреби-
тельской упаковки
(статья)
Процесс создания
дизайн-проектов
упаковок - дости-
жение нового эта-
па потребитель-
ских и эстетиче-
ских свойств (ста-
тья)
Эстетика дизайна
потребительской
упаковки (статья)
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печ.

печ.
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Мясная индустрия. -
2007. - № 3 . - с. 48-52.
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Мясная индустрия. -
2007. - №6. - с. 45-47.
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лик» и К», 2008. - 116
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ность. - 2008. - №2. -
с. 62-63.
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Использование
оболочек с бакте-
рицидным покры-
тием для сосисок
(статья)

Перспективный
антиоксидант рас-
тительного проис-
хождения (статья)

Дизайн упаковки
потребительских
товаров (статья)
Эффектиный спо-
соб замедления
окислительных
процессов (статья)

Кинетика восста-
новления окисли-
тельного потен-
циала в гетероген-
ных системах ли-
пидов (статья)
Методы исследо-
вания антиокси-
дантной активно-
сти фенолов в мяс-
ных продуктах (те-
зисы)

А. (

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

Р\

4
Мясная индустрия. -
2008.-№6.-с. 68-70.

Мясная индустрия. -
2008.-№7.-с. 60-62.
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Пищевая промыш-
ленность. - 2008. -
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Мясная индустрия. -
2008. - №8. - с. 45-46.
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Мясная индустрия. -
2008. - №12. - с. 59-
6 1 . S'

Материалы междуна-
родной научно-
практической конфе-
ренции «Проблемы и
перспективы приме-
нения количествен-
ных методов в есте-
ствознании» 27-29
октября 2008 г. -
Орел: Изд-во Орлов-
ского государствен-
ного университета,
2008.-с. 267-271.
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ленко А.П.
Гавриленко
А.П., Жуч-
ков А.А.
Кочиева
И.В., Плот-
ников Е.Е.,
Паршин
Г.С., Глазова
Г.В., Жучков
А.А.
Обложко
А.П., Пар-
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цева О.И.,
Тихойкина
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Оценка антиокси-
дантной активно-
сти фенола и фе-
нолсодержащих
веществ в липидах
пищевых субстра-
тов (статья)
Совместное анти-
оксидантное дей-
ствие проращен-
ных семян рапса и
картофеля в про-
дуктах на основе
животного жира
(статья)
Исследование про-
цессов окисления
липидов пищевых
субстратов, меха-
низм их ингибиро-

вания активными
веществами (ста-
тья)
Исследование ин-
тенсивности све-
чения в присутст-
вии катализатора
(1™"") (статья)
Пути определения
количества пере-
кисных радикалов
в окислительном
процессе жировых
продуктов (статья)
Оболочки с анти-
микробным по-
крытием - надеж-
ный способ увели-
чения сроков год-
ности сосисок (те-
зисы)
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Хранение и перера-
ботка сельхозсырья. -
2009.-№3.-с. 29-31

Вестник ОрелГИЭТ.
- 2 0 0 9 . - № 2 . - с . 131-
137.
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Вестник ОрелГИЭТ.
- 2 0 0 9 . - № 2 . - с . 138-
141.

Вестник ОрелГИЭТ.
- 2009. - №4. - с. 141-
144. /

Вестник ОрелГИЭТ.
- 2009. - №4. - с. 148-
151.
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Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы V
Международной на-
учно-практической
конференции, де-
кабрь 8-9, 2009. -
Орел: ОрелГТУ,
2009.-с 159-161.
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Е.Е., Глазов
Л.Н., Шиле-
нок О.И.
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Использование ре-
гуляторов кислот-
ности в производ-
стве вареных кол-
басных изделий
(тезисы)

Изменения липи-
дов сосисок в обо-
лочках с бактери-
цидным покрыти-
ем (тезисы)

Проектирование
рецептур вареных
колбасных изделий
повышенной пи-
щевой ценности
(статья)

3
печ.

печ.

печ.

4
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы V
Международной на-
учно-практической
конференции, де-
кабрь 8-9, 2009. -
Орел: ОрелГТУ,
2009.-с 162-164.
Потребительский ры-
нок: качество и безо-
пасность товаров и
услуг: Материалы V
Международной на-
учно-практической
конференции, де-
кабрь 8-9, 2009. -
Орел: ОрелГТУ,
2009.-с 164-166.
Актуальные пробле-
мы потребительского
рынка товаров и ус-
луг: материалы меж-
региональной науч-
но-практической
конференции 25 де-
кабря 2009 года. -
Киров: ГОУ ВПО
Кировская государст-
венная медицинская
академия, 2009. - с
26-28.
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Л.А., Глазо-
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Плотников
Е.Е., Глазов
Л.Н., Жуч-
ков А.А.
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2
Оценка сбаланси-
рованности жир-
ных кислот в ли-
пидах вареных
колбасных изделий
(статья)

Оценка функцио-
нально-
технологических
свойств белковых
препаратов (ста-
тья)

.- k

Содержание водо-
и жирораствори-
мых витаминов в
новых видах варе-
ных колбасных из-
делий (статья)
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4
Актуальные пробле-
мы потребительского
рынка товаров и ус-
луг: материалы меж-
региональной науч-
но-практической
конференции 25 де-
кабря 2009 года. -
Киров: ГОУ ВПО
Кировская государст-
венная медицинская
академия, 2009. - с
77-78.
Актуальные пробле-
мы потребительского
рынка товаров и ус-
луг: материалы меж-
региональной науч-
но-практической
конференции 25 де-
кабря 2009 года. -
Киров: ГОУ ВПО
Кировская государст-
венная медицинская
академия, 2009. - с
89-90.
Актуальные пробле-
мы потребительского
рынка товаров и ус-
луг: материалы меж-
региональной науч-
но-практической
конференции 25 де-
кабря 2009 года. -
Киров: ГОУ ВПО
Кировская государст-

венная медицинская
академия, 2009. - с
91.
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нок О.И.,
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Жучков
А.А., Глазо-
ва Г.В.,
Плотников
Е.Е., Шиле-
нок О.И.,
Глазов Л.Н.

Жучков
А.А., Глазо-
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Плотников
Е.Е., Глазов
Л.Н., Шиле-
нок О.И.



1
128

129

130

131

2
Молочный сухой
продукт «СТАРТ»
(статья)

Хемилюминесцен-
ция и оценка сро-
ков хранения про-
дуктов на основе
жировых компо-
нентов (статья)

Оценка сроков
хранения жировых
продуктов с ис-
пользованием хе-
молюминесценции
(статья)
Влияние рецеп-
турных компонен-
тов и режимов их
обработки на
функционально-
технологические
свойства наполни-
телей для конди-
терских и молоч-
ных изделий (ста-
тья)
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Актуальные пробле-
мы потребительского
рынка товаров и ус-
луг: материалы меж-
региональной науч-
но-практической
конференции 25 де-
кабря 2009 года. —
Киров: ГОУ ВПО
Кировская государст-
венная медицинская
академия, 2009. - с
168.
Актуальные пробле-
мы потребительского
рынка товаров и ус-
луг: материалы меж-
региональной науч-
но-практической
конференции 25 де-
кабря 2009 года. -
Киров: ГОУ ВПО
Кировская государст-
венная медицинская
академия, 2009. - с
91-93.
Масложировая про-
мышленность. - 2010.
- № 1 . - с . 42-43.

/ ^

Технология и товаро-
ведение инновацион-
ных пищевых про-
дуктов. - 2010. - №2.
-с. 14-16.
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Житникова
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Использование
оболочек с анти-
микробным по-
крытием при про-
изводстве сосисок
(статья)

Препарат на осно-
ве гемоглобина
крови для колбас-
ных изделий (ста-
тья)

Растительные ан-
тиоксиданты в
производстве мяс-
ных изделий (ста-
тья)

Антиокислители
природного проис-
хождения в произ-
водстве вареных
колбасных изделий
(тезисы)

(п

3
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Мясная индустрия. -
2010.-№3.-с. 59-61.

Мясная индустрия. -
2010.-№4.-с. 42-43.
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Мясная индустрия. -
2010.-№7.-с. 26-28.
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Материалы Всерос-
сийской научно-
практической конфе-
ренции с междуна-
родным участием
«Актуальные про-
блемы потребитель-

ского рынка товаров
и услуг», 18 февраля
2011 г.-Киров: ГОУ
ВПО Кировская госу-
дарственная меди-
цинская академия
Минздравсоцразви-
тия России, 2011. - с.
35-36.
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Жучков А.А.
Глазова Г.В.,
Ашихина
Л.А., Гаври-
ленко А.П.,
Жучков А.А.
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2
Влияние эфирных
масел на микро-
биологические по-
казатели вареных
колбасных изделий
(тезисы)

Красители при-
родного происхо-
ждения для кол-
басных изделий
(тезисы)

3
печ.
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печ.

4
Материалы Всерос-
сийской научно-
практической конфе-
ренции с междуна-
родным участием
«Актуальные про-
блемы потребитель-
ского рынка товаров
и услуг», 18 февраля
2011 г.-Киров:ГОУ
ВПО Кировская госу-
дарственная меди-
цинская академия
Минздравсоцразви-
тия России, 2011. - с.
36-37.

Материалы Всерос-
сийской научно-
практической конфе-
ренции с междуна-
родным участием
«Актуальные про-
блемы потребитель-
ского рынка товаров
и услуг», 18 февраля
2011 г.-Киров: ГОУ
ВПО Кировская госу-
дарственная меди-
цинская академия
Минздравсоцразви-
тия России, 2011. - с.
37-38.
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ленко А.П.,
Жучков А.А.
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Л.А., Гаври-
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Жучков А.А.
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Химический со-
став растительных
экстрактов (тези-
сы)

Влияние компози-
ций на основе
жирных и эфирных
масел на микро-
биологические по-
казатели вареных
колбасных изделий
(тезисы)

3
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Материалы Всерос-
сийской научно-
практической конфе-
ренции с междуна-
родным участием
«Актуальные про-
блемы потребитель-
ского рынка товаров
и услуг», 18 февраля
2011 г.-Киров:ГОУ
ВПО Кировская госу-
дарственная меди-
цинская академия
Минздравсоцразви-
тия России, 2011. - с.
39.
Материалы Всерос-
сийской научно-
практической конфе-
ренции с междуна-
родным участием
«Актуальные про-
блемы потребитель-
ского рынка товаров
и услуг», 18 февраля
2011 г.-Киров:ГОУ
ВПО Кировская госу-
дарственная меди-
цинская академия
Минздравсоцразви-
тия России, 2011. - с.
40-41.
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Оценка витамин-
ного состава новых
видов вареных
колбасных изделий
(тезисы)

ш
V\

Сбалансирован-
ность жирных ки-
слот липидов как
элемент повыше-
ния качества варе-
ных колбасных из-
делий (тезисы)

1
КАТ

Технология произ-

водства сычужных
твердых сыров
(монография)

3
печ.

и

1

1

печ.

'D
J

печ.

2. Авторские свидетельства,
2

Способ создания
запаса качества
паштетов

3
печ.

4
Инновационные тех-
нологии: приоритет-
ные направления раз-
вития: Тезисы докла-
дов международной
научно-практической
интернет-конференции
профессорско-
преподавательского
состава, аспирантов и
студентов. 12-14 ап-
реля 2011 года. - Бел-
город: Издательство
БУКЭП,2011.-с.
148-149.
Инновационные тех-
нологии: приоритет-
ные направления раз-
вития: Тезисы докла-
дов международной
научно-практической
интернет-
конференции профес-
сорско-
преподавательского
состава, аспирантов и
студентов. 12-14 ап-
реля 2011 года. - Бел-
город: Издательство
БУКЭП,2011.-с.
165-167.

Орел: ОрелГТУ,
2010.-90 с.

И t f~~ >v' /-'

5
0,13/
0,08

0,19/
0,1

5,5/

3

6
Жучков А.А.,
Глазова Г.В.

Глазова Г.В.,
Жучков А.А.

Жукова

Л.П., Кали-
нина B.C.,
Жукова Э.Г.

патенты, лицензии, информационные листки
4

Информационный
листок №57-97 Ор-

ловского ЦНТИ (се-
рия Р65.59.31).-
Орел, 1997.-4 с.

5
0,3/
0,2

6
Семкина

А.И., Пан-
крушева Т.А.



1
144

145

146

147

148

149

150

151

152

2
Способ хранения
сосисок в натураль-
ных и искусствен-
ных проницаемых
оболочках
Способ хранения
вареных колбас в
белковой оболочке
Способ хранения
вареных колбасных
изделий в прони-
цаемых оболочках
Способ хранения
колбасных изделий
в проницаемых обо-
лочках

Способ хранения
колбасных изделий
в проницаемых обо-
лочках

Способ хранения
колбасных изделий
в проницаемых обо-

лочках

Способ производст-
ва топленого масла

Паштеты мясные
«Юность» и «Мо-
лодость»

Способ получения
овощного наполни-
теля

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Патент РФ №2228039

от 10.05.2004.

Патент РФ №2228040
от 10.05.2004.

Патент РФ №2227477
от 10.05.2004.

Патент РФ №2240696
от

27.11.2004

Патент РФ №2240697
от

27.11.2004

Патент РФ №2242905
от

27.12.2004

Патент РФ №2400095
от

27.10.2010
Информационный

листок №57-021-11
Орловского ЦНТИ
(серия Р65.59.03).-

Орел, 2010.-4 с.
Патент РФ №2410900

от
10.02.2011

5
0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,38/
0,19

0,3/
0,2

0,38/
0,19

6
Бидюк А.Я.,

Иванова Т.Н.

Бидюк А.Я.,
Иванова Т.Н.

Бидюк А.Я.,
Иванова Т.Н.

Гагин А.Н.,
Бидюк А.Я.,
Криштафо-

вич В.И.,
Свергуненко

С.Л.
Гагин А.Н.,
Бидюк А.Я.,
Криштафо-

вич В.И.,
Свергуненко

С.Л.
Гагин А.Н.,
Бидюк А.Я.,
Криштафо-

вич В.И.,
Свергуненко

С.Л.
Жукова Л.П.,
Глебова Н.В.,
Жукова Э.Г.
Панова О.Н.

Житникова
B.C., Моисе-

енко М.А.



3. Учебно-методические работы.

1
153

154

155

156

157

2
Технология про-
дуктов детского
питания Методиче-
ские указания по
выполнению лабо-
раторных работ
(методические ука-
зания)
Товароведение и
экспертиза мяса
убойных животных
и птицы Методиче-
ские указания по
выполнению лабо-
раторных работ
(методические ука-
зания)

Товароведение и
экспертиза мясных
консервов Методи-
ческие указания по
выполнению лабо-
раторных работ
(методические ука-
зания)
Товароведение и
экспертиза мясных
продуктов и яиц
Методические ука-
зания по выполне-
нию лабораторных
работ (методиче-
ские указания)
Рынок продоволь-
ственных товаров
Сборник тестов
'сборник тестов)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Орел: ОрелГТУ, 2003

щи
Орел: ОрелГТУ, 2004

Орел: ОрелГТУ, 2004

Орел: ОрелГТУ, 2004

/КГ///

Орел: ОрелГТУ, 2006

!п( ТО

5
4,2/
2,1

2,3

1,4

2,5

1/0,7

6
Шарыкина

T.B.

L V

Жучков А.А.



1
158

159

160

161

162

163

2
Санитарная экспер-
тиза пищевых про-
дуктов. Методиче-
ские указания по
проведению лабо-
раторных работ
(методические ука-
зания)
Микробиология,

санитария, гигиена
и безопасность пи-
тания. Сборник
тестов (сборник
тестов)
Безопасность и ги-
гиена питания. Ме-
тодические указа-
ния по выполнению
лабораторных ра-
бот (методические
указания)
Товароведение и
экспертиза продо-
вольственных това-
ров. Методические
указания по само-
стоятельной работе
студентов (методи-
ческие указания)
Технология хране-

ния и транспорти-
рования продуктов
питании: учебное
пособие для вузов
^учебное пособие)
Товароведение
упаковочных това-
эов материалов и
тары продовольст-
венных товаров.
Лабораторный
практикум (лабора-
торный практикум)

3
печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

печ.

4
Орел: ОрелГТУ, 2006

/S dSU ( >С-

Орел: ОрелГТУ, 2006

| 1 С X 'TVО
17 /

Орел: ОрелГТУ, 2007

1618 TS7-
. л

/ hi f)4-6
р 1 С-, i j f '

Орел: ОрелГТУ, 2007

/

/

Орел: ОрелГТУ, 2009

Орел: ОрелГТУ, 2009

5
1,3

/1,0

1,1/0,

75

1,8/0,
9

fct0

1,2/0,
6

t«t0p

8,1

/
г

2,3

6
Жучков А.А.,
Бидюк А.Я.

Жучков А.А.

Жучков А.А.,
Бидюк А.Я.

Жучков А.А.,
Бидюк А.Я.
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1
164

165

2
Рынок продоволь-
ственных товаров.
Методические ука-
зания по проведе-
нию практических
занятий (методиче-
ские указания)
Технология хране-
ния и транспорти-
рование продо-
вольственных това-
ров. Методические
указания по выпол-
нению лаборатор-
ных работ(учебно-
методическая раз-
работка)

3
печ.

печ.

4
Орел: ОрелГТУ, 2009

Орел: ОрелГТУ, 2010.

/#® га

5
1,3

5,2/3

6

Жучков А.А.,
Левгерова

Н.С.
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