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Соав-
торы
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Научные работы

1

2

3

4

5

6

Бобовые в производст-
ве творожных десертов
(тезисы) л j$jb

1Л-А
Разработка низкокало-
рийного коровьего
масла (тезисы)^

Творожные десерты с
крупами (тезисы)

Мороженое с пастой
из сахарной свёклы
(тезисы) л ^

Крупы и бобовые в
технологии творожных
десертов
(тезисы) ZK К

Vv1 [ Of

Анализ потребитель-
ского спроса на тво-
рожные десерты
(тезисы) А /О

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная.

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и
услуг: матер, междунар. науч.-
практич. конф. - Орел: Орел-
ГТУ, 2001.-С. 19-20
Неделе науки - 2001: материа-
лы(^3-й)студенческой научно-
техййческой конференции. -
Орёл: ОрелГТУ, 2001.- С. 302-
304
Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и
услуг: матер, междунар. науч.-
практич. конф. -Орел: Орел-
ГТУ, 2001.-С. 20
Наука - сервису: «Химия при-

родных соединении»: тез.
докл. междунар. научно-
технич. конф.- М: МГУ-
сервиса, 2002. - С. 120-121
Наука - сервису: «Химия при-
родных соединении»: тез.
докл. междунар. научно-
технич. конф..- М:
МГУсервиса, 2002. - С. 121-
123
Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и
услуг: матер, междунар. науч.-
практич. конф. - Орел: Орел-
ГТУ, 2002.-С. 60-61
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Использование бобо-
вых культур в качестве
пенообразователей и
эмульгаторов в произ-
водстве творожных
десертов (тезисы)
Исследование потре-
бительского спроса на
творожные десерты
(тезисы)

/В ^

Технология заморо-

женных десертов с
крупяными добавками
(тезисы)

уял

Сахарная свёкла в тех-
нологии мороженого
(тезисы)

Творожные десерты с
натуральными пенооб-
разователями и стаби-
лизаторами (статья)
Исследование потре-
бительского спроса на
творожные десерты
(тезисы) л Ч^

3

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

V

Продолжение формы № 16
4

Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и
услуг: матер, междунар. науч.-
практич. конф. - Орел: Орёл-
ГТУ, 2002.- С. 75-76;

Современные проблемы тор-
говли, расширения ассорти-
мента и контроля качества по-
требительских товаров и про-
дуктов общ. пит.: тез. докл.
международ, науч.-практич.
конф. - С-Пб: Санкт-
Петербургский торгово-

экономический институт,
2002.- С. 23-25
Современные проблемы тор-

говли, расширения ассорти-
мента и контроля качества по-
требительских товаров и про-
дуктов общественного пита-
ния: тез. докл. международ.
науч.-практич. конф. - С-Пб:
Санкт-Петербургский торгово-
экономический институт,
2002.- С. 88-89
Научные основы и практиче-
ская реализация технологий
получения и применения нату-
ральных структурообразовате-
лей: тез. докл. между народ.
науч.-практич. конф.. - Крас-
нодар: КубГТУ, 2002.- С. 184-
186
Известия ОрёлГТУ. Серия
«Лёгкая и пищевая промыш-
ленность», 2003.- № 3-4.уС.
45-48. (Я.. fy?O Ubt*.&Z--f
Стратегия индустрии госте-

приимства и туризма: матер.
междунар. науч. конф. - Орёл:
Изд-во ОрёлГТУ, 2005. - С.
236-238
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Продолжение формы № 16
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2
Бобовые в производст-
ве десертов (тезисы)

\<Ц "
Исследование пенооб-
разующих свойств бо-
бовых (статья)
Исследование поли-

пептидного состава
суммарных запасных
белков бобовых новых
сортов л fi
(тезисы) Wfi \

Исследование химиче-
ского состава гороха и
фасоли новых сортов
(тезисы) \л{гл; 6 С

Определение сапони-

нов в новых сортах
бобовых (тезисы)

Y/V,,-'̂  \ ^ АД

Использование пено-
образующих свойств
бобовых в технологии
взбивных творожных
десертов £ /
(тезисы) u f *̂\ ^ v

Определение сапони-
нов в муке новых сор-
тов гороха и фасоли;
их влияние на пенооб-
разующие свойства
бобовых
(статья)

3
Пе-
чат-
ная

С
Пе-
чат-
ная
Пе-

чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-
чат-
ная

К
Пе-

чат-
ная

4
Проблемы питания: гигиена,
безопасность, регионально
ориентированный подход: ма-
тер, регион, науч.-практ.
конф.- Киров, 2006. - С. 183-
186
Хранение и переработка сель-
хоз сырья, 2007, №9 С. 35-39

Современное состояние и пер-

спективы развития пищевой
промышленности и общест-
венного питания: матер, все-
российской науч.-практ. конф..
- Челябинск, ОУрГУ, 2007,
С.159-161
Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и
услуг: матер, междунар. науч.-
практ. конф., Орел: ОрёлГТУ,
2007.- С. 90-91
Стратегия развития индустрии

гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. конф. -
Орёл: Изд-во ОрёлГТУ, 2007.
- С . 167-168
Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. конф. -
Орёл: Изд-во ОрёлГТУ, 2007.
- С . 169-170

Вопросы питания, 2008, №1,

С 57-61. . < г-,_^

^ ft ;.!Г'>?
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2
Взаимосвязь пенооб-
разующих и эмульги-
рующих свойств бобо-
вых и семечек тыквы
различных сортов с
содержанием в них
белков и сапонинов
(статья)
Изучение потреби-
тельского спроса на
взбивные творожно-
бобовые десерты
(тезисы)
Влияние времени вар-
ки и замачивания на
пенообразующие
свойства муки бобо-
вых (статья)
О пенообразующих
свойствах бобовых в
технологии творожных
десертов (статья)
Роль белков в ценооб-
разовании новых сор-
тов бобовых (статья)
Применение бобовых в
технологии питания

Влияние белков на пе-
нообразующие свойст-
ва гороха и фасоли
(тезисы) (L Q

Экономия в путешест-
виях (тезисы) / * к

3
Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная
Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Продолжение формы № 16
4

Хранение и переработка сель-
хозсырья, 2008, №7, С. 43-46

Экология и безопасность в
техносфере: матер. Всероссий-
ской научно-техн. интернет-
конф. - Орел, 2008, С. 215-216

Общественное питание: Со-
временные традиции, 2008,
№4(6) .-С. 14-20

И т в (?
Переработка молока, 2009. -
№ 1 . - С . 38-40

Хранение и переработка сель-
хоз сырья, 2009. №6. - СГ29-

31 Що Ь цили-р
Экономика: теория, методоло-
гия, практика: матер, между-
нар. науч. конф. - Балашов,
Саратовский государственный
университет. 2009 - С. 234-236
Инновационные направления в
пищевых технологиях: матер,
междунар. научно-практич.
конф. - Пятигорск: ПГТУ,
2009.- С. 216-220

Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. научной ин-
тернет-конф.- Орёл: ОрёлГТУ,
2009.-С. 106-108 .
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2
Общественное питание

в условиях мирового
финансового кризиса
(тезисы) . ,\JM

г) X/*

Обзор интересных со-

бытий в туриндустрии

Анализ пенообразую-

щих свойств бобовых
различных сортов (те-
зисы) A Sk Q

Элементы ландшафт-

ного дизайна в совре-
менном гостиничном
хозяйстве (тезисы!-

Влияние гидромодуля,
температуры и про-

должительности взби-
вания на пенообра-
зующие свойства муки
бобовых (тезисы)
Взаимосвязь состава
запасных белков горо-
ха и фасоли новых
сортов с их пенообра-
зующими свойствами
(тезисы)
Использование метода
SDS-ПААГ электро-
фореза в определении
состава запасных бел-
ков гороха и фасоли
новых сортов
(тезисы)

3
Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
аная

Пе-

чат-
ная

Пе-

чат-
ная

Пе-
чат-

ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная
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Стратегия развития индустрии

гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. научной ин-
тернет-конф. - Орёл: Орёл-
ГТУ, 2009. - С . 121-127

Стратегия развития индустрии

гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. научной ин-
тернет-конф. - Орёл: Орёл-
ГТУ, 2009. - С . 213-215

Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. научной ин-
тернет-конф. - Орёл: Орёл-
ГТУ, 2009. - С. 666-668

Стратегия развития индустрии

гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. научной ин-
тернет-конф. - Орёл: Орёл-
ГТУ, 2009. - С. 203-206

Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и

услуг: матер, междунар. на-
уч.-практ. конф. — Орел: Орел-
ГТУ, декабрь, 20JQ9. - С. 75-77

Потребительский рынок: каче-
ство и безопасность товаров и
услуг: матер, междунар. науч.-
практ. конф.- Орел: ОрелГТУ,
2009.-С. 7 1 - 7 ^ 6 ( ?

Инструментальные методы

для исследования живых сис-
тем в пищевых производствах:
матер, всероссийск. конф. с
элементами научной школы. —
Кемерово: КемТЙПП. — С. л ^
170-174 USA. О 'vj
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Продолжение формы № 16

34 Взаимосвязь пенооб-
разующих свойств но-
вых сортов бобовых с
их химическим соста-
вом (статья)

Пе-
чат-
ная

Технология и товароведение
инновационных пищевых про-
дуктов. - Орел, ОрелГТУ,
2010, № 2 , £.24-27 _ ;, ,

ь

0,4/0,2 Арте-
мова
Е.Н.

35 Взаимосвязь пенооб-
разующих и эмульги-
рующих свойств бобо-
вых и семечек тыквы
различных сортов с
содержанием в них
белков и сапонинов
(раздел монографии

Пе-
чат-
ная

Обеспечение продовольствен-
ной безопасности путем раз-
работки инновационных про-
дуктов питания с использова-
нием местного сырья/ под об-
щей редакцией д.т.н., профес-
сора Ивановой, к.э.н., доцента
Зомитевой Г.М., ОрелГТУ,
2010,246 с.

0,3

зб Применение бобовых в
технологии продуктов
питания (тезисы)

Пе-
чат-
ная

Инновационные направления в
пищевых технологиях: матер,
междунар. науч.-практич.
конф. — Пятигорск: ПГТУ,
2010.- С. 216-220

0,2

37 Разработка технологии
творожных продуктов
с использованием пе-
нообразующих
свойств бобовых (раз-
дел монографии)

Пе-
чат-
ная

Продовольственный рынок:
проблемы регулирования и
влияние на качество жизни на-
селения: монография / под
общей редакцией к.э.н., доцен-
та Зомитевой Г.М. - Орел.:
Госуниверситет-УНПК, 2011.
-220 с.

0,4

Правильное питание
как перспективное на-
правление ресторанно-
го бизнеса (тезисы) г

Пе-
чат-
ная

Р

Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. интернет-
конф. - Орёл: Госуниверситет-
УНПК, 2011.-С. 198-202

0,2/0,1 Е.О.
Ов-

сянни-
кова

39 Современные тенден-
ции в ресторанном
бизнесе (тезисы)

Пе-
чат-
ная

Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. интернет-
конф. — Орёл: Госуниверситет-
УНПК, 2011.-С. 202-205

0,2/0,1

40 Организация отдыха -
современный способ
мотивации и повыше-
ния корпоративной
культуры персонала
(тезисы)

Пе-
чат-
ная

Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. интернет-
конф. - Орёл: Госуниверситет-
УНПК, 2011. -С. 20S*208

ft VU •

0,2/0,1 А.В.
Коря-
гина
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2
Тенденции развития

ресторанов нацио-
нальных кухонь в Ор-
ловской области (тези-.

сы) Ь^1 Ь \кМ^
Гостиничный бизнес
для животных в Рос-
сии: анализ и перспек-
тивы развития (тезит

сы) 1АЪ$ vi^
Бобовые культуры как
натуральные и безо-
пасные пенообразова-
тели в производстве
творожных десертов и
закусок (статья)
Разработка технологии
мясного суфле с горо-
ховой мукой (статья)

/5 (-,

Использование стаби-
лизирующих свойств
гороха в технологии
мясного суфле (тези-
сы) . PL (D

Использование пено-
образующих свойств
гороха в технологии
творожной запеканки
(тезисы) . \Q (T)

Разработка технологии
мясного суфле с горо-
ховой мукой (тезисы)

A iQ

/С Ю \^

3
Пе-

чат-
ная

р
Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная
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Стратегия развития индустрии

гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. интернет-
конф. - Орёл: Госуниверситет-
УНПК, 2011.-С. 430-433
Стратегия развития индустрии
гостеприимства и туризма: ма-
тер, междунар. науч. интернет-
конф. - Орёл: Госуниверситет-
УНПК, 2011.-С. 703-707
Курортные ведомости. - 2011,
№6(69), С. 60-61^ , ,^

Технология и товароведение
инновационных пищевых про-
дуктов. - Орел, Госуниверси-
тет-УНПК, 2012, № 1(12), С.
22-26
Технология и продукты здоро-
вого питания: матер, между-
нар. научно- практ. конф. -
Саратов: ФГБОУ ВПО «Сара-
товский ГАУ», 2011, С. 168-
170
Направления развития техно-
логии, организации и гигиены
питания в современных усло-
виях: матер, междунар. науч-
но- практ. конф. - Орел:
ФГБОУ ВПО «ОГИЭиТ», 21-
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Творожный десерт

Способ производства
десерта

Пе-
чат-
ная

Пе-
чат-
ная

Пат. РФ № 2228055, МПК 7

А23 С23/00. №2002114398/13;
заявл. 31.05.2002; опубл.

10.05.2004, Бюл. № 13. - 6 с.
Пат. РФ № 2313948, МПК7

А23 С23/00. № 2006113294;
заявл. 19.04.2006; опубл.

27.01.2008, Бюл. № 3 . - 6 с.
Учебно-методические работы

Документирование

управленческой дея-
тельности: методиче-
ские указания по вы-
полнению контроль-
ных работ
(Методические указа-
ния)
Документирование

управленческой дея-
тельности: учебное по-
собие (Учебное посо-
бие)
Основы проектирова-
ния гостиничных ком-
плексов и предприятий
общественного пита-
ния: учебное пособие

для вузов
(Учебное пособие)
Проектирование пред-
приятий общественно-
го питания: учебное
пособие для вузов
(Учебное пособие)
Экономика и органи-
зация производства на
предприятиях общест-
венного питания:
учебное пособие для
вузов
(Учебное пособие)
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Пе-
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ная

Пе-
чат-
ная

Пе-
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ная

Пе-
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Орел: ОрелГТУ, 2007
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Орел: ОрелГТУ, 2009
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/г Х^\
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Организация питания
и обслуживания в ту-
ристских и гостинич-
ных комплексах: учеб-
ное пособие для вузов
(Учебное пособие)
Делопроизводство в
туризме: методиче-
ские указания по про-
ведению практических
занятий (Методиче-
ские указания)
Основы строительства
и инженерное обору-
дование предприятий
общественного пита-
ния (Методические
указания)
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ная

Пе-
чат-
ная
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4
Орел: ОрелГТУ, 2010
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2012
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