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СПИСОК 

научных и учебно-методических работ 
Серегиной Наталии Владимировны jQ_C^u^^O>cj 

№ 
и/и 

1 
1 

2 

3 

Наименование 
работы, ее вид 

2 
Товарные и тех
нологические 
свойства порош
ков из вторичных 
продуктов пере
работки ячменя 
(статья) 
Разработка и 
оценка потреби
тельских свойств 
новых видов бу
тербродных хлеб
цев (тезисы) 

Разработка и экс
пертиза качества 
новых видов 
хлебцев (тезисы) 

Форма 
работы 

3 
Печ. 

Ь ЛМ 

Печ. 

Печ. 

Выходные 
данные 

4 
Технология и това
роведение иннова
ционных пищевых 
продуктов. — 2012. -
№1(12).-С. 77-81. 

Материалы IV Ме
ждународной науч
но-практической 
конференции 
«Управление тор
говлей: теория, 
практика, иннова
ции», 10 ноября. -
Москва, 2011 - С. 
227-230 
2-я Международная 
конференция в об
ласти товароведе
ния и экспертизы 
товаров 
«Проблемы иден
тификации качества 
и конкурентоспо
собности потреби
тельских товаров», 
23 ноября. - Курск, 
2011.-С. 205-208 

Объем, 
в п. л. 

5 
0,31/0,16 

0,25/0,13 

0,25/0,13 

Соавторы 

6 
Еремина О.Ю., 
Иванова Т.Н. 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 



1 
4 

5 

6 

2 3 
Показатели безо
пасности порош
ков из солодовых 
ростков и поли
ровочных отхо
дов, используе
мых в качестве 
обогатителей пи
щевых продуктов 
(тезисы) 

Определение эко
номической эф
фективности реа
лизации новых 
видов хлебцев 
(тезисы) 

Показатели безо
пасности вторич
ных продуктов 
переработки яч
меня (тезисы) 

Печ. 

Печ. 

Печ. 

Ф 

4 
Материалы VI Ме
ждународной науч
но-практической 
интернет-
конференции «По
требительский ры
нок: качество и 
безопасность про
довольственных то
варов» 14-15 декаб
ря. - Орел: ФГБОУ 
ВПО «Госунивер
ситет - УНПК», 
2011.-С. 107-109 

Россия и мир: про
блемы и перспекти
вы инновационного 
развития. Материа
лы международной 
научно-
практической кон
ференции профес
сорско-
преподавательского 
состава 21 мая 
2012г. - Коломна. -
С.326-328. 
Актуальные вопро
сы товароведения и 
безопасности това
ров: материалы ме
ждународной науч
но-практической 
конференции 23 
марта 2012г. - Ко
ломна. - С. 87-88. 

5 
0,19 

0,19/0,09 

0,13/0,06 

6 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 



1 
7 

8 

9 

10 

2 
Пищевая цен
ность хлебцев с 
добавлением вто
ричных продук
тов переработки 
ячменя (тезисы) 

Технология полу
чения порошков 
из вторичных 
продуктов пере
работки ячменя 
(тезисы) 

Анализ ассорти
мента хлебцев, 
реализуемых в 
торговой сети го
рода Орла (ста
тья) 
Использование 
вторичных ресур
сов солодового 
производства в 
пищевой про
мышленности 
(тезисы) 

3 
Печ. 

Печ. 

ср 

Печ. 

Печ 

4 
Качество продук
ции, технологий и 
образования: мате
риалы VII Всерос
сийской научно-
практической кон
ференции 25 апр. 
2012г. - Магнито
горск.-С. 341-344. 

Сборник материа
лов 2-ой Междуна
родной научно-
практической кон
ференции «На
правления развития 
технологии, орга
низации и гигиены 
питания в совре
менных условиях» 
21-22 мая 2012г. -
Орел-С. 25-28. 
Товаровед продо
вольственных то
варов.-2012. - №8. 
- С . 54-61. 

Международные 
тенденции разви
тия товароведения 
и подготовки бака
лавров: материалы 
Международной 
научно-
практической кон
ференции 1 ноября 
2012г. - М : 
ФГБОУ ВПО «РЭУ 
им. Г.В. Плехано
ва», 2012.-С.80-
81. 

5 
0,25 

0,25/0,13 

0,5/0,25 

0,12/0,06 

6 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 



11 

12 

13 

14 

Разработка ре
цептур новых ви
дов хлебцев с до
бавлением вто
ричного сырья 
(статья) 
Использование 
вторичных ресур
сов солодового 
производства в 
пищевой про
мышленности 
(статья) 
Разработка ре
цептуры и оценка 
качества мюсли с 
добавлением по
рошков из соло
довых ростков и 
полировочных 
отходов (тезисы) 

Разработка и 
оценка качества 
напитков с ис
пользованием 
вторичных про
дуктов перера
ботки ячменя (те
зисы) 

Печ. 

И С Т * 

Печ. 

Печ. 

Ф 

Печ. 

Хлебопродукты.-
2013. - №2. -С . 32-
36. 

Техника и техноло
гия пищевых про
изводств. -2013. -
№4.- С. 48-53. 

Сборник материа
лов III Междуна
родной научно-
практической кон
ференции «Про
блемы и приори
тетные направле
ния развития тех
нологии, организа
ции и гигиены пи
тания» 25 апреля 
2013г.-Орел.-С. 
53-56. 
Перспективные 
технологии произ
водства продукции 
из сырья животно
го и растительного 
происхождения: 
материалы Между
народной интер
нет-конференции 
20 мая 2013г.-
Краснодар. - С. 
196-199. 

0,3/0,15 

0,4/0,2 

0,25/0,13 

0,25/0,13 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 

Еремина О.Ю. 



1 
15 

16 

2 
использование 
вторичных сырье
вых ресурсов 
в пищевой про
мышленности 
(тезисы) 

Разработка и 
оценка качества 
печенья с добав
лением вторич
ных продуктов 
переработки яч
меня (статья) 

3 
Печ. 

f 

В печа
ти 

4 
Потребительский 
рынок: качество и 
безопасность про
довольственных 
товаров: материалы 
VII международной 
научно-
практической ин
тернет-
конференции, 16-
17 декабря 2013 г.-
Орёл.-С. 164-167. 
Хлебопродукты.-
2013.-№4. 

5 
0,2 

0,3/0,15 

6 

Еремина О.Ю. 

Соискатель 

Зав. кафедрой ТиТГШ 

Н.В. Серегина 

О.В. Евдокимова 

Ученый секретарь Ученого совета К.В. Подмастерьев 
^У/^? 


