
СПИСОК 
научных и учебно-методических работ 

ОСИПОВОИ ГАЛИНЫ АЛЕКСАНДРОВНЫ 

Общее количество трудов до 1 января 2009 г., из них: 
научных работ - 79; 
учебно-методических работ - 9. 

Работы, опубликованные в период с 1 января 2009 г. по i 
№ 
п/п 

1 

Наименование 
работы, ее вид 

2 

Фор
ма 

рабо
ты 
3 

Выходные данные 

4 

настоящее время 

Объем в 
п.л. или с. 

5 

Соавто
ры 

6 
Научные работы 

1. 

2. 

3. 

Использование 
комплексной до
бавки в производ
стве макаронных 
изделий с целью 
повышения пище
вой ценности 
(тезисы) 

Реологические 
свойства макарон
ного теста с белко
выми добавками 
(статья) 

Разработка спосо
ба повышения ка
чества хлебопекар
ной муки для 
макаронного про
изводства (тезисы) 

печ. 

9 

печ. 

%> /ид 
бё-р 

печ. 

6ф 

Материалы Второй 
Всероссийской научно-
практической конфе
ренции «Современное 
состояние и перспек
тивы развития пищевой 
промышленности и об
щественного питания», 
24 октября 2008г. -
Челябинск: Изд-во 
ЮУрГУ, 2009. 
С. 173-176. 

Хлебопродукты, 2009. -
№ 4 . - С . 44-45. 

Сборник материалов 
международной науч
но-практической Ин
тернет-конференции 
«Перспективные ин
новации в науке, 
образовании, производ
стве и транспорте 
'2009», 15-30 июня 
2009 г. - Одесса: 
Черноморье, 2009. -
С. 37-40 

0,25 

0,125/0,04 

0,25 

В.П. Ко-
рячкин, 
С.Я. Ко-
рячкина, 
А.Н. 
Волчков 



1 4. 

5. 

6. 

7. 

2 
Применение улуч-
шителей муки 
пшеничной хлебо
пекарной при про
изводстве мака
ронных изделий 
(статья) 

Способ производ
ства зерновых ма
каронных изделий 
(тезисы) 

Биологическая 
ценность макарон
ных изделий с 
белковыми добав
ками (тезисы) 

Влияние улучши-
телей хлебопекар
ной муки на рео
логические свой
ства макаронного 
теста (тезисы) 

3 
печ. 
И ел 
6 ср 

печ. 

печ. 

печ. 

4 
Материалы V общерос
сийской научной кон
ференции «Актуальные 
проблемы науки и 
образования», 13-15 
мая 2009 г., г. Москва, 
РАЕ // Фундаменталь
ные исследования, 
2009 . -№5. -С . 60-61. 
Материалы III Между
народной научно-прак
тической конференции 
«Инновационные тех
нологии и оборудова
ние для пищевой про
мышленности (при
оритеты развития)», 22-
24 сентября 2009 г. -
Воронеж: ВГТА, 2009. 
- С . 130-132. 
Материалы Междуна
родной научно-практи
ческой конференции 
«Хлебобулочные, кон
дитерские и макарон
ные изделия XXI века», 
17-19 сентября 2009 г. 
- Краснодар: Изд-во 
КубГТУ, 2009. - С. 98-
100. 
Материалы III Между
народной научно-прак
тической конференции 
«Инновационные на
правления в пищевых 
технологиях (иннова
ционные технологии в 
пищевой промышлен
ности)», 29-30 октября 
2009 г. - Пятигорск: 
РИА-КМВ, 2009. -
С. 54-57. 
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0,125 

0,2/0,1 

0,2 

0,25 

6 

С.Я. 
Коряч-
кина 



1 
8. 

9. 

10. 

11. 

12. 

13. 

2 
Аскорбиновая кис
лота как улучши-
тель хлебопекар
ной муки для 
макаронного про
изводства 

Влияние улучши-
телей хлебопекар
ной муки на 
качество макарон
ных изделий 
(статья) 
Способ улучшения 
качества пшенич
ной хлебопекарной 
муки для макарон
ного производства 
Влияние улучши-
теля Pastazym на 
свойства клейко-
винных белков 
пшеничной муки и 
качество макарон
ных изделий 
(статья) 
Исследование про
цесса сушки мака
ронных изделий с 
добавками 
(тезисы) 

Анализ сушки не
традиционных ма
каронных изделий 
(статья) 

3 
печ. 

печ. 
есть 

печ. 

g>/btf 

печ. 

печ. 
нет & 

ср 

печ. 

"ЬсО 

4 
Материалы V Между
народной научно-прак
тической конференции 
«Потребительский ры
нок: качество и безо
пасность товаров и 
услуг», 8-9 декабря 
2009 г. - Орел: Изд-во 
ОрелГТУ, 2009. -
С. 93-97. 
Хлебопродукты, 2010. -
№ 1 . - С . 41-43. 

Хлебопродукты. -
2 0 1 0 . - № П . - С . 49-51 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2010. - № 1. -
С. 26-29 

II Международная на
учно-техническая кон
ференция «Новое в 
технике и технологии 
пищевых производств», 
30.06-02.07.2010 г. -
Воронеж: ВГТА, 2010. 
- С . 159-163 
Хлебопродукты. -
2011.-№3.-С.47-49 

5 
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0,25 

0,3/0,15 
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С.Я. 
Коряч-
кина 

С.Я. 
Коряч-
кина 

Коряч-
кина 
С.Я., 

Зоткина 
У.В. 



1 
14. 

15. 

16. 

17. 

18. 

2 
Использование 
сборов лекарст
венных растений 
при производстве 
макаронных изде
лий (статья) 
Исследование про
цесса сушки мака
ронных изделий с 
нетрадиционными 
добавками 
(тезисы) 

Использование 
лекарственных 
растений при про
изводстве мака
ронных изделий 
специального наз
начения (тезисы) 

Способы повы
шения биологи
ческой ценности 
макаронных изде
лий (монография) 

Влияние аскорби
новой кислоты на 
качество макарон
ных изделий 
(тезисы) 

3 
печ. 
flfef 
в*? 

печ. 

эл. 
ре

сурс 
Нет 6 

печ. 

эл. 
ре

сурс 

4 
Фундаментальные 
исследования, 2010. -
№ 1 2 . - С . 127-135 

IV Международная 
научно-практическая 
конференция «Инно
вационные направле
ния в пищевых тех
нологиях», 19-22.10. 
2010 г. - Пятигорск, 
2010. - С. 169-170 
II Международная науч
но-практическая интер
нет-конференция "При
оритеты и научное 
обеспечение реализа
ции государственной 
политики здорового 
питания в России", 
15 октября - 15 ноября 
2010 г. - Орел: 
ОрелГТУ, 2010. 
Орел: Полиграфичес
кий центр ИП Киселев, 
2010.-158 с. 

II Международная на
учно-практическая 
интернет-конференция 
"Приоритеты и научное 
обеспечение реализа
ции государственной 
политики здорового 
питания в России", 
15 октября - 15 ноября 
2010 г. - Орел: 
ОрелГТУ, 2010. 
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1 
19. 

20. 

21. 

22. 

23. 

2 
Анализ процесса 
сушки макаронных 
изделий с добав
ками и из нетра
диционного сырья 
(статья) 
Новое в техноло
гии макаронных 
изделий (статья) 

Использование 
комплексной до
бавки, состоящей 
из гороховой муки, 
морковной пасты и 
кефира, в произ
водстве макарон
ных изделий 
(статья) 
Использование 
продуктов перера
ботки овса в про
изводстве мака
ронных изделий 
(статья) 
Анализ процесса 
сушки нетрадици
онных макаронных 
изделий (тезисы) 

3 
печ. 

печ. 

печ. 

печ. 

печ. 
и и г 
6 >̂ 

4 
Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2010. - № 4. -
С. 12-19 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2010. - № 5. -
С. 51-57 
Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2011. - № 1 . - С . 3-
11 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2011. - № 2. -
С. 23-30 

Четвертая Междуна
родная научно-прак
тическая конференция 
«Современные энерго
сберегающие тепловые 
технологии (сушка и 
термовлажностная об
работка материалов) 
СЭТТ - 2011», 20-23 
сентября 2011 г. -
Москва: ФГОУ ВПО 
МГАУ имени В.П. 
Горячкина, 2011. -
С. 17-22 
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1 
24. 

25. 

26. 

27. 

28. 

2 
Анализ химичес
кого состава зер
новых макаронных 
изделий (тезисы) 

Анализ химичес
кого состава не
традиционных ма
каронных изделий 
(тезисы) 

Использование 
комплексной до
бавки в производ
стве макаронных 
изделий (статья) 
Инновационные 
технологии хлебо
булочных, мака
ронных и конди
терских изделий 
(коллективная 
монография) 

Исследование со
держания основ
ных пищевых ве
ществ в составе 
зерновых мака
ронных изделий 
(статья) 

3 
эл. 
ре

сурс 

Ь дм 

эл. 
ре

сурс 

в ср 

печ. 

печ. 
6с 
И 66 
4bkL 

печ. 

4 
IV Международная 
Интернет-конференция 
"Стратегия развития 
индустрии гостепри
имства и туризма", 
2011 г. - Орел: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет 
-УНПК»,2011. 
Четвертая Всероссий
ская заочная научно-
практическая конфе
ренция учёных и 
аспирантов «Регио
нальный рынок потре
бительских товаров: 
особенности и перспек
тивы развития, форми
рование конкуренции, 
качество и безопас
ность товаров и услуг». 
- Тюмень: ТюмГНГУ, 
2011. 
Хлебопродукты, 2011. -
№ 8. - С. 47-49 

Орел: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-265с. 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2011. - № 4. -
С. 12-17 
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Т.В. 
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1 
29. 

30. 

31. 

32. 

2 
Способы повыше
ния качества и 
пищевой ценности 
макаронных изде
лий (статья) 

Совершенствова
ние технологий 
хлебобулочных, 
кондитерских и 
макаронных изде
лий функциональ
ного назначения 
(коллективная 
монография) 
Разработка спосо
ба производства 
обогащенных ма
каронных изделий 
(тезисы) 

Совершенствова
ние технологии 
макаронных изде
лий с примене
нием лекарствен
но-технического 
сырья (тезисы) 

3 
печ. 

печ. 

эл. 
ре

сурс 

в ср 

печ. 

4 
II Международная на
учно-практическая кон
ференция «Хлебобу
лочные, кондитерские 
и макаронные изделия 
XXI века», 22-
24.09.2011. - Красно
дар: КубГТУ, 2011. -
С. 27-30 
Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК», 2011.-262 с. 

VI Международная на
учно-практическая 
интернет-конференция 
"Потребительский 
рынок: качество, безо
пасность продоволь
ственных товаров", 14-
15.12.2011 г. - Орел: 
ФГБОУ ВПО «Госуни
верситет - УНПК», 
2011. 
Материалы V между
народной научно-прак
тической конференции 
«Инновационные нап
равления в пищевых 
технологиях», 26-29 
марта 2012 г. -
Пятигорск: РИА-КМВ, 
2012.-С. 61-64. 
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0,25/0,15 

16,4/3,2 

0,25/0,15 

0,25/0,15 

6 
Коряч-

кина 
С.Я. 

Коряч-
кина 
С.Я., 

Хмеле
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Коргина 
Т.В. 

Коргина 
Т.В. 



1 
33. 

34. 

35. 

36. 

2 
Разработка новых 
видов макаронных 
изделий, облада
ющих антиокси-
дантной активнос
тью (тезисы) 

Влияние лекарст
венного раститель
ного сырья на 
реологические по
казатели макарон
ного теста (тезисы) 

Применение бобо
вых культур в тех
нологии зерновых 
макаронных изде
лий повышенной 
биологической 
ценности (тезисы) 

Использование 
лекарственного 
растительного 
сырья в пищевой 
промышленности 
(тезисы) 

3 
печ. 

печ. 

печ. 
ее}? 

печ. 

4 
Материалы II между
народной научно-прак
тической конференции 
«Направления развития 
технологии, организа
ции и гигиены питания 
в современных усло
виях», 21-22 мая 2012 
г. - Орел: изд-во 
ОрелГИЭТ, 2012. -
С. 100-102. 
Материалы третьей 
научно-практической 
конференции с между
народным участием 
«Управление реологии-
ческими свойствами 
пищевых продуктов» 
15-16 ноября 2012 г. -
М.: изд-во МГУПП, 
2012.-С. 329-334 
1-ая Международная 
научно-техническая 
конференция «Фунда
ментальные и приклад
ные аспекты создания 
биосферосовместимых 
систем», 01-15.12. 
2012 г. - Орел: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет 
- УНПК», 2012. -
С. 246-253 
1-ая Международная 
научно-техническая 
конференция «Фунда
ментальные и приклад
ные аспекты создания 
биосферосовместимых 
систем», 01-15.12. 
2012 г. - Орел: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет 
- УНПК», 2012. -
С. 193-197 
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6 
Коргина 

Т.В., 
Жугина 

А.Е. 

Коргина 
Т.В., 

Жугина 
А.Е. 

Прига
рина 
О.М., 

Пожар-
кина 
Е.С. 

Коргина 
Т.В., 

Сечина 
Д.С. 



1 
37. 

38. 

39. 

40. 

41. 

42. 

2 
Использование 
липолитических 
ферментов с целью 
повышения качест
ва хлебопекарной 
муки для макарон
ного производ
ства» (тезисы) 

Теоретическое и 
эксперименталь
ное обоснование 
разработки новых 
видов макаронных 
изделий повышен
ной пищевой цен
ности (моногра
фия) 
Использование 
картофельного 
сока в производ
стве макаронных 
изделий (статья) 
Разработка спосо
ба повышения ка
чества макаронных 
изделий из хлебо
пекарной муки 
(статья) 
Использование 
«Ламинара» при 
производстве ма
каронных изделий 
(статья) 
Использование 
«Кальцемарина» 
при производстве 
макаронных изде
лий (тезисы) 

3 
печ. 

щ 

печ. 

вер 

печ. 

6ф 

печ. 

печ. 

печ. 

4 
1-ая Международная 
научно-техническая 
конференция «Фунда
ментальные и приклад
ные аспекты создания 
биосферосовместимых 
систем», 01-15.12. 
2012 г. - Орел: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет 
- УНПК», 2012. -
С. 253-259 
Орел : ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК», 2013.-299 с. 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2013. - № 5. -
С. 13-20 
Хлебопродукты, в пе
чати 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, 2013. - № 5. -
С. 37-43 
VII Международная на
учно-практическая 
интернет-конференция 
"Потребительский ры
нок: качество и безо
пасность продоволь
ственных товаров", 16-
17.12.2013 г. - Орел: 
ФГБОУ ВПО «Госуни
верситет - УНПК», 
2011, в печати 
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1 
43. 

44. 

45. 

46. 

2 
Расширение ассор
тимента макарон
ных изделий с 
использованием 
лекарственного 
растительного сы
рья (статья) 
Новые виды мака
ронных изделий с 
использованием 
лекарственного 
растительного сы
рья (статья) 
Совершенствова
ние технологии 
зерновых макарон
ных изделий повы
шенной биологи
ческой ценности 
путем применения 
муки гороховой и 
чечевичной 
(тезисы) 

Влияние совмест
ного использова
ния ферментного 
препарата 
Lipopan® F и кар
тофельного сока 
как источника ли-
поксигеназы на ка
чество макарон
ных изделий их 
муки пшеничной 
хлебопекарной 
(тезисы) 

3 
печ. 

бор 

печ. 
\щб 
tip 

эл. 
ре

сурс 

печ. 

6 ср 

4 
Хлебопродукты, в пе
чати 

Технология и товаро
ведение инновацион
ных пищевых продук
тов, в печати 

III Международная на
учно-практическая 
интернет-конференция 
"Приоритеты и научное 
обеспечение реализа
ции государственной 
политики здорового 
питания в России", 
15 ноября - 15 декабря 
2013 г. - Орел: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет 
- УНПК», 2013, в 
печати 
VII Международная на
учно-практическая 
интернет-конференция 
"Потребительский ры
нок: качество и безо
пасность продоволь
ственных товаров", 16-
17.12.2013 г. - Орел: 
ФГБОУ ВПО «Госуни
верситет - УНПК», 
2011, в печати 

5 6 
Сечина 

Д.С., 
Коргина 

Т.В. 

Сечина 
Д-С, 

Коргина 
Т.В. 

Прига
рина 
О.М., 

Пожар-
кина 
Е.С. 

Жугина 
А.Е. 



1 
47. 

2 
Разработка мака
ронных изделий, 
обладающих анти-
оксидантными 
свойствами 
(тезисы) 

3 
Эл. 
ре

сурс 

& яр 

4 
VII Международная на
учно-практическая 
интернет-конференция 
"Потребительский ры
нок: качество и безо
пасность продоволь
ственных товаров", 16-
17.12.2013 г. - Орел: 
ФГБОУ ВПО «Госуни
верситет - УНПК», 
2011.-С. 

5 6 
Коргина 

Т.В. 

Патенты 
48. 

49. 

50. 

51. 

52. 

Патент 2346467 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Способ произ
водства макарон
ных изделий 
Патент 2358453 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Способ произ
водства макарон
ных изделий 
Патент 2366438 
Российская Феде
рация МПК A21D 
13/08 Состав теста 
для производства 
бисквитного полу
фабриката 
Патент 2369268 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Состав теста 
для производства 
макаронных изде
лий 
Патент 2449542 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Состав теста 
для производства 
кексов 

печ. 

печ. 

печ. 

печ. 

печ. 

№ 2007136700; заявл. 
03.10.07; опубл. 
20.02.09, Бюл. № 5 . - 3 
с.:ил. 

№ 2008103888; заявл. 
01.02.08; опубл. 
20.06.09, Бюл. № 17. -
8 с.:ил. 

№ 2007136701; заявл. 
03.10.07; опубл. 
20.02.09, Бюл. № 5. -
5 с.:ил. 

№ 2008121284; заявл. 
27.05.08; опубл. 
10.10.09, Бюл. № 28. -
4 с.:ил. 

№ 2010127666; заявл. 
05.07.10; опубл. 
10.05.12, Бюл. № 1 . - 8 
с.:ил. 

0,2/0,07 

0,5 

0,3/0,08 

0,25/0,1 

0,5/0,13 

С.Я. 
Коряч-
кина, 
А.Н. 

Волчков 

Матве
ева Т.В., 
Коряч-

кина 
С.Я., 

Ковале
ва А.В. 
Коряч-

кина 
С.Я., 

Волчков 
А.Н. 

Матве
ева Т.В., 
Коряч-
кина 
С.Я., 

Ковале
ва А.В. 



1 
53. 

54. 

55. 

2 
Патент 2462046 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Состав теста 
для производства 
макаронных изде
лий 
Патент 2464812 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Состав теста 
для производства 
макаронных изде
лий из хлебопе
карной муки 
Патент 2466563 
Российская Феде
рация МПК A23L 
1/16 Состав теста 
для производства 
макаронных изде
лий 

3 
печ. 

печ. 

печ. 

4 
№ 2011112756; заявл. 
01.04.11; опубл. 
27.09.12, Бюл. № 27. -
6 с.:ил. 

№ 2011114084; заявл. 
11.04.11; опубл. 
27.10.12, Бюл. № 30. -
6 с.:ил. 

№ 2011114081; заявл. 
11.04.11; опубл. 
20.11.12, Бюл. № 32. -
6 с.:ил. 

5 
0,375/0,2 

0,375/0,2 

0,375 

6 
Коргина 

Т.В. 

Коряч-
кина 
С.Я. 

Учебно-методические работы 
56. 

57. 

58. 

Проектирование 
предприятий мака
ронной промыш
ленности: конспек 
лекций, ч. 2 (учеб
но-методическая 
работа) 
Технология мака
ронного производ
ства: учебное посо
бие (учебно-мето
дическая работа) 
Технология хлеба, 
кондитерских и 
макаронных изде
лий: методические 
указания по вы
полнению выпуск
ной квалифика
ционной работы 
(учебно-методи
ческая работа) 

печ. 
6Ъ 
с~гч 
•Щгы 
ЩЪ А/ С 

печ. 
66 

печ. 

Орел: ОрелГТУ, 2009. 
- 126 с. 

Э 

Орел: ОрелГТУ, 2009. 
-152 с. 

г 1 
CLO " 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-35с. 

7,9 

9,6 

2,2/0,8 Корячки 
на С.Я., 
Хмелёва 

Е.В. 



1 
59. 

60. 

61. 

62. 

63. 

2 
Физиология пита
ния: методические 
указания по вы
полнению лабора
торных работ 
(учебно-методи
ческая работа) 
Исследовательская 
работа: методи
ческие указания по 
проведению прак
тических занятий 
(учебно-методи
ческая работа) 
Методы контроля 
качества зерна: 
методические ука
зания по прове
дению практичес
ких занятий 
(учебно-методи
ческая работа) 
Методы контроля 
качества зерна: 
методические ука
зания по выполне
нию лабораторных 
работ (учебно-
методическая 
работа) 
Методы контроля 
безопасного хра
нения и перера
ботки зерна: мето
дические указания 
по самостоятель
ной работы сту
дентов (учебно-
методическая 
работа) 

3 
печ. 

печ. 

печ. 

г с — 

печ. 

^печ. 

ПОМ*-» 

4 
Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-11с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-22с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-15с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-55с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет -
УНПК»,2011.-20с. 

5 
0,7 

1,375 

0,94 

3,44 

1,25 

6 



1 
64. 

65. 

2 
Методы контроля 
безопасного хра
нения и переработ
ки зерна: методи
ческие указания по 
выполнению лабо
раторных работ 
(учебно-методи
ческая работа) 
Методы контроля 
качества сырья, 
полуфабрикатов и 
макаронных изде
лий. Ч. 1 (учебно-
методическая ра
бота) 

3 4 
печ. Орел: ФГБОУ ВПО 

«Госуниверситет -
<£. ~f XI УНГЖ», 2011. - 27 с. 

печ. 

($7 

В печати 

5 
1,7 

8,125 

6 

Коряч-
кина 
С.Я., 

Берези
на Н.А. 

Соискатель Г.А. Осипова 

Заведующая кафедрой «Технология хлебопекарноп 
кондитерского и макаронного производств» 

Ученый секретарь ученого Совета 

С.Я. Корячкина 

К.В. Подмастерьев 


