
список 
НАУЧНЫХ И УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКИХ РАБОТ 

Корячкиной Светланы Яковлевны 

Общее количество трудов до сентября 2011 г. - 674, из них: 
научных работ - 632; 
учебно-методических работ - 42 

Работы, опубликованные в период с сентября 2011 г. по настоящее время 
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Форма 
работы 
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а) на: 
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Способы повышения 
биологической ценно
сти макаронных изде
лий (монография) 
Инновационные тех
нологии хлебобулоч
ных, макаронных и 
кондитерских изделий 
(монография) 
Мучные кондитерские 
изделия функциональ
ного назначения. На
учные основы, техно
логия, рецептуры (мо
нография) 
Совершенствование 
технологий хлебобулоч
ных, кондитерских и 
макаронных изделий 
функционального на
значения (монография) 
Функциональные пи
щевые добавки для 
хлебобулочных и кон
дитерских изделий в 3-
х томах (монография) 
Технология хлеба из 
целого зерна тритикале 
(монография) 

Совершенствование 
технологий хлебобу
лочных, кондитерских 
и макаронных изделий 
функционального на
значения (монография) 
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Выходные данные 
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Объем в 
с. 
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Соавторы 

6 
^чные работы 
Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г -
160 с. 
Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -
265 с. 

.истс {'{-7 
Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -
349 с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2012 г. -
262 с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2012 г. -
960 с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2012 г. -

il76c. 
ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-
УНПК», 2011 г., 
262с. 
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262/87,3 
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176/58,6 

262/15 

Осипова Г.А. 

Березина Н.А., 
Кузнецова Е.А., 
Осипова Г.А. и 
др. 

Матвеева Т.В. 

Осипова Г.А., 
Хмелева Е.В. 

Матвеева Т.В. 

Кузнецова Е.А., 
Черепнина JI.B. 

Корячкина С.Я., 
Осипова Г.А., 
Хмелёва Е.В. и 
др. 
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2 
Функциональные пи
щевые ингредиенты и 
добавки для хлебобу
лочных и кондитер
ских изделий (моно
графия) 
Использование сиропа 
клевера лугового в про
изводстве пшеничного 
хлеба (статья) 

Применение хмелевого 
экстракта для повыше
ния микробиологиче
ской безопасности зерна 
в процессе подготовки к 
производству зерновых 
хлебобулочных изделий 
(статья) 
Использование сиропа 
клевера лугового для по
вышения антиоксидант-
ной активности бисквит
ных полуфабрикатов 
(статья) 
Оптимизация состава 
готовой мучной смеси 
для заварных ржано-
пшеничных хлебобу
лочных изделий с рисо
вой заваркой (статья) 
Повышение антиокси-
дантной активности би
сквитных полуфабрика
тов (статья) 
Качественные показате
ли хлеба из целого зерна 
тритикале (статья) 

Комплексная оценка 
качества пшеничного 
хлеба с добавлением 
инулина и олигофрук-
тозы (статья) 
Применение фитоси-
ропа в технологии би
сквитного полуфабри
ката (статья) 

3 
печатная 

Ы м 2,з 

° - л / 

печатная 

печатная 
НС: Г (" 

С1> 

печатная 

печатная 

печатная 

печатная 

в Ли Cp 

печатная 
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4 
СПб.: ГИОРД, 2013 
г. - 528 с. 

Хлебопродукты 
2011.-Х» 5 . -С . 56. 

Фундаментальные 
исследования 
2011, - № 12. - С. 
26-28. 

Хлебопродукты 
2011.-№2. - С . 36-
38. / \ , J . -0№~V 
V', ^ХМу^-чС 

Хлебопродукты 
2011.-№5. - С . 46-
47. х ^ b:j (\ ^ .Mtuui 

Хлебопродукты 
2011.-№ 8 . - С . 38-
39. 

. Технология и това
роведение инноваци
онных пищевых про
дуктов. - 2011. - № 4. 
- С . 8-11. 
Технология и това
роведение инноваци
онных пищевых про
дуктов. - 2011. - №3. 
- С . 40-45. 
Технология и това
роведение иннова
ционных пищевых 
продуктов. - 2011. -
№6. -С . 38-43. 
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Матвеева Т.В. 

Кузнецова Е.А., 
Ковалева А.В. 

Кузнецова Е.А., 
Хмелева Е.В. 

Матвеева Т.В., 
Лазарева Т.Н. 

Березина Н.А. 

Лазарева Т.Н., 
Матвеева Т.В. 

Кузнецова Е.А., 
Черепнина Л.В. 

Ахмедова Д.К., 
Матвеева Т.В. 

Матвеева Т.В., 
Лазарева Т.Н. 
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25 

26 

2 
Использование лекар
ственных трав для 
улучшения реологиче
ских свойств пшенич
ного теста (статья) 
Сахарсодержащая пас
та из картофеля 

Применение фитопо-
рошка лекарственных 
трав в технологии пше
ничного хлеба (статья) 

Влияние биокатализа
торов на основе цел-
люлаз на изменение 
некоторых показателей 
качества зерна пшени
цы (статья) 
Роль биокатализаторов 
на основе целлюлаз в 
формировании качест
ва хлеба из целого 
зерна (статья) 
Совершенствование 
технологии кекса с 
применением овсяной 
муки, апельсинового 
пюре и олигофруктозы 
(статья) 
Применение сиропа 
олигофруктозы в техно
логии бисквитного по
луфабриката (статья) 
Technology of corn 
bread (статья) 

The inulin and oligofructo-
se effect on quality para
meters of baking premium 
wheat and rye flour and 
pressed bakers yeast (ста
тья) 
The inulin and oligofruc-
tose effect on quality pa
rameters of big dark and 
wheat bread functional 
properties (статья) 
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печатная 

печатная 

печатная 
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Хлебопродукты. -
2011. - №11. - С. 
52-54. 

Хранение и перера
ботка сельхозсырья. 
-2011.-№10. С. 56-
57. 
Технология и това
роведение иннова
ционных пищевых 
продуктов, 2011 -
№5(10).-С. 37-42. 
Фундаментальные 
исследования, 2011 
-№12(2). 

Хлебопродукты. -
2011. - №12. - С. 
51-53. 

Технология и това
роведении иннова
ционных пищевых 
продуктов, 2012 -
№1. -С . 15-21. 

Хлебопродукты. -
2012. - №2. - С. 38-
42. 

International journal 
of applied and funda
mental research. -
2012. - № 1 . - С 31-
33. 
International journal 
of applied and fun
damental research. -
2012. - № 1 . - C . 34-
35. 

International journal 
of applied and fun
damental research. -
2012. - № 1 . - C . 28-
30. 
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5/1,66 

3/0,75 
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Кузнецова Е.А., 
Ковалева А.В. 

Березина Н.А. 

Кузнецова Е.А., 
Ковалева А.В. 

Кузнецова Е.А. 

Кузнецова Е.А., 
Черепнина Л.В. 
Козлов А. 

Сапронова Н.П., 
Матвеева Т.В. 

Матвеева Т.В., 
Лазарева Т.Н. 

Матвеева Т.В., 
Кузнецова Е.А., 
Черепнина Л.В. 

Матвеева Т.В., 
Ахмедова Д.К. 

Матвеева Т.В., 
Ахмедова Д.К. 
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28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 
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Зависимость водопо-
глотительной способно
сти ржаной и пшенич
ной муки от степени 
полимеризации инули
на и олигофруктозы 
(статья) 
Инновационные ас
пекты оценки качества 
кексовых изделий 
(статья) 
Оптимизация состава 
крекера с применени
ем нетрадиционного 
растительного сырья 
(статья) 
Влияние различных 
технологий приготов
ления теста из цельно
го пророщенного зерна 
на его реологические 
свойства и качество 
хлеба (статья) 
Способ повышения ан-
тиоксидантной актив
ности бисквитов (ста
тья) 

Использование фито-
порошка для создания 
бисквитного полуфаб
риката с повьппенным 
содержанием антиок-
сидантов (статья) 

Использование нетра
диционного сырья как 
способ повышения со
держания пищевых во
локон в хлебобулоч
ных изделиях (статья) 
Квалиметрическая 
оценка качества креке
ра с применением не
традиционного расти
тельного сырья (ста
тья) 
Инновационная техно
логия производства 
кексов (статья) 
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печатная 

печатная 

печатная 

печатная 
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Хлебопродукты. -
2012. - №3. - С. 25-
28. 

Товаровед продо
вольственных това
ров.-2012.-№ 5. 
20-24 
Хлебопродукты. -
2012. - № 6. - С. 42-
47. 

Товаровед продо
вольственных това
ров. - 2012. - №8. -
С. 9 - 1 3 

Товаровед продо
вольственных това
ров. - 2012. - №8. -
С.14-18 

Хлебопродукты. -
2012. - №8. - С.48-
50 

Хлебопродукты. -
2012. - №10. - С. 
56-57. 

Хлебопродукты, 
2013-№1-С.45-47 

Товаровед продо
вольственных това
ров, 2013. - № 2 -
С.25-29 
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Ахмедова Д.К. 

Сапронова Н.П., 
Матвеева Т.В. 

Николаева М.А., 
Сапронова Н.П., 
Матвеева Т.В. 

Корячкин В.П., 
Кульгина А. А. 

Матвеева Т. В., 
Николаева М. А., 
Лазарева Т.Н. 

Матвеева Т.В., 
Николаева М.А., 
Лазарева Т.Н. 

Ахмедова Д.К. 

Сапронова Н.П., 
Николаева М.А., 
Матвеева Т.В. 

Корячкин В.П., 
Сапронова Н.П. 
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37 
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40 

41 
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Использование пище
вых волокон для за
медления черствения 
хлебобулочных изде
лий (статья) 

Способ замедления 
черствения хлебобу
лочных изделий (ста
тья) 

Влияние внесения 
апельсинового пюре на 
реологические харак
теристики теста для 
крекеров (статья) 

Применение сахаросо-
держащего сырья из 
картофеля при произ
водстве хлебобулоч
ных изделий (статья) 

Моделирование соста
ва мучной смеси для 
ржано-пшеничных 
хлебобулочных изде
лий (статья) 

Изучение технологиче
ских свойств продук
тов, получаемых из 
морских водорослей 
(статья) 

Способ повышения 
антиоксидантной ак
тивности бисквитного 
полуфабриката (тези
сы) 

3 
печатная 

печатная 

печатная 

Ф 

печатная 

1 

печатная 

печатная 

печатная 

Ф 

4 
Товаровед продо
вольственных това
ров, 2013. - № 2 -
С.16-21 

Хлебопродукты, 
2013. - № 3 - С.44-
45 

Хлебопродукты, 
2013. - № 5- С.25-
29 

Хлебопродукты, 
2013-№5-С.45-47 

Хлебопродукты, 
2013-№6-С.45-48 

Технология и това
роведение иннова
ционных пищевых 
продуктов, 2013. -
№ 5. -С. 25-30 

Четвертая Всероссий
ская заочная, научно-
практическая конфе
ренция учёных и аспи
рантов «Региональный 
рынок потребительских 
товаров: особенности и 
перспективы развития, 
формирование конку
ренции, качеств», 1 мар
та- 1 апреля 2011 г., 
Тюменский Государст
венный Нефтегазовый 
Университет, 2011 г. -
С. 156-158. 
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4/1 
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6 
Ахмедова Д.К. 

Ахмедова Д.К. 

Корячкин В.П., 
Сапронова Н.П. 

Березина Н.А., 
Орлова A.M. 

Березина Н.А., 
Орлова A.M. 

Ладнова О.Л. 

Матвеева Т.В., 
Лазарева Т.Н. 
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43 

44 

2 
Исследование сиропа 
клевера лугового, об
ладающего антиокси-
дантными свойствами, 
в производстве пше
ничного хлеба (тезисы) 

Кукурузная мука как 
заменитель пшеничной 
муки в производстве 
крекера (тезисы) 

Влияние клевера луго
вого на качество биск
витных полуфабрика
тов (тезисы) 

3 
печатная 

печатная 
\Щ (о 

печатная 

4Lrb 
3> 

4 
Четвертая Всероссий
ская заочная, научно-
практическая конфе
ренция учёных и ас
пирантов «Региональ
ный рынок потреби
тельских товаров: осо
бенности и перспекти
вы развития, форми
рование конкуренции, 
качеств», 1 марта- 1 
апреля 2011 г., Тю
менский Государст
венный Нефтегазовый 
Университет, 2011г.-
С. 143. 

Четвертая Всероссий
ская заочная, научно-
практическая конфе
ренция учёных и ас
пирантов «Региональ
ный рынок потреби
тельских товаров: осо
бенности и перспекти
вы развития, форми
рование конкуренции, 
качеств», 1 марта- 1 
апреля 2011 г., Тю
менский Государст
венный Нефтегазовый 
Университет, 2011 г. -
С. 86-88. 

Международной на
учно-практической 
интернет - конфе
ренции «Инноваци
онные технологии: 
приоритетные на
правления разви
тия», 1 апреля - 10 
апреля 2011 г, Бел
городский универ
ситет потребитель
ской кооперации. -
С. 110-112. 
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6 
Кузнецова Е.А., 
Ковалева А.В., 
Шмакова К.П. 

Сапронова Н.П. 

Матвеева Т.В., 
Лазарева Т.Н. 
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Influence of degree of 
polymerization raftiline 
containing raw materials 
on water absorbing abi
lity of a flour and Theo
logical characteristics 
rye-wheaten dark and 
the wheaten doughs 
(доклад) 

Способы повышения 
качества и пищевой 
ценности макаронных 
изделий (тезисы) 

Оптимизация мине
рального состава гото
вых мучных смесей 
для хлебобулочных 
изделий из смеси ржа
ной и пшеничной муки 
(тезисы) 

Применение методов 
моделирования в 
оценке качества кексов 
с различными добав
ками (тезисы) 

3 
печатная 

Ф 

печатная 

? 

печатная 

км с 

печатная 

Нет ^ 

4 
7 th Annual Euro
pean Rheology Con
ference, 10-14 мая, 
Суздаль, 2011 г. 

Материалы II Меж
дународной научно-
практической кон
ференции «Хлебо
булочные, конди
терские и макарон
ные изделия XXI», 
22-24 сентября 2011 
г., Кубанский госу
дарственный техно
логический универ
ситет, 2011г. - С. 
67-70. 

Материалы II Меж
дународной научно-
практической кон
ференции «Хлебо
булочные, конди
терские и макарон
ные изделия XXI», 
22-24 сентября 2011 
г., Кубанский госу
дарственный техно
логический универ
ситет, 2011г. - С. 
73-75. 
VI Международная 
научно-
практическая ин
тернет-конференция 
«Потребительский 
рьшок: качество, 
безопасность про
довольственных то
варов», 14-15 де
кабря 2011г., 
Орел ФГБОУ 
ВПО «Госунивер-
ситет-УНПК», 
2011г.-С. 59-61. 
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2/0,66 

6 
Ахмедова Д. К. 

Осипова Г. А. 

Березина Н.А., 
Губина И.В. 

Сапронова Н.П., 
Матвеева Т.В. 
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50 

51 

52 

53 

2 
Обоснование приме
нения рисовой муки в 
производстве кексов 
(тезисы) 

Инновационные аспек
ты оценки качества 
кексовых изделий (те
зисы) 

Влияние содержания 
экструзионного куку
рузного крахмала в 
крекерном тесте на 
его реологические 
свойства (тезисы) 

Исследование безопас
ности функциональных 
бисквитных полуфаб
рикатов (тезисы) 

Применение нетради
ционного сырья в тех
нологиях бисквитного 
полуфабриката (тези
сы) 

3 
печатная 

ист «̂  

печатная 

нсг6 

ф 

печатная 

Нет 6 

Эл. ре
сурс 

ие г h 

СО 

Эл. ре
сурс 
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4 
Материалы V меж
дународной научно 

практической 
конференции «Ин
новационные на
правления в пище
вых технологиях». -
Пятигорск: РИА-
КМВ, 2011 г. - С. 
62-63. 
Международная за
очная научно-
практическая кон
ференция, посвя
щенная 25-летию 
кировской ГМА 
«Актуальные про
блемы потребитель
ского рынка това
ров и услуг», 24 
февраля 2012г., Ки
ров.-С. 105-112. 
V международная 
научно-
практическая кон
ференция «Иннова
ционные направле
ния в пищевых тех
нологиях», Пяти
горск. 26-29 марта 
2012г.-С. 36-40. 
Материалы III меж
дународной научно-
практической ин
тернет - конферен
ции 15 ноября - 15 
декабря 2013 г.-
Орёл: Госуниверси
тет - УНПК, 2013 -
1 электрон, опт. 
диск (CD-ROM). 
Материалы III меж
дународной научно-
практической ин
тернет-конферен
ции 15 ноября - 15 
декабря 2013 г.-
Орёл: Госуниверси
тет - УНПК, 2013 -
1 электрон, опт. 
диск (CD-ROM). 

5 
2/1 

8/2,66 

5/0,83 

4/2 

3/1,5 

6 
Матвеева Т.В. 

Сапронова Н.П., 
Матвеева Т.В. 

Корячкин В.П., 
Матвеева Т.В., 
Сапронова Н.П., 
Гончаровский 
Д.А., 
Темирчева В.В. 

Лазарева Т.В. 

Ладнова О.Л. 



1 
54 

55 

56 

57 

2 
Применение фитоэкс-
тракта успокоительно
го сбора в производст
ве хлебобулочных из
делий из пшеничной 
муки (тезисы) 

Исследование влияния 
фитоэкстракта лекар
ственных трав на пока
затели качества хлебо
булочных изделий и их 
антиоксидантную ак
тивность (тезисы) 

Анализ потребитель
ских предпочтений на 
потребительском рын
ке мучных кондитер
ских изделий Орлов
ской области (тезисы) 

Использование диабе
тических добавок при 
производстве хлеба 
функционального на
значения (тезисы) 

3 
Эл. ре
сурс 

Эл. ре
сурс 

печатная 

печатная 

ф 

4 
Материалы III меж
дународной научно-
практической ин
тернет-
конференции 15 но
ября - 15 декабря 
2013 г.- Орёл: Гос
университет -
УНПК, 2013 - 1 
электрон, опт. диск 
(CD-ROM). 
Материалы III меж
дународной научно-
практической ин
тернет-
конференции 15 но
ября - 15 декабря 
2013 г.- Орёл: Гос
университет -
УНПК, 2013 - 1 
электрон, опт. диск 
(CD-ROM). 
Материалы VII ме
ждународной науч
но-практической 
конференции «По
требительский ры
нок: качество и 
безопасность про
довольственных то
варов». - Орел: 
Госуниверситет-
УНПК, 2013. 
Материалы Между
народной научной 
конференции "Ак
туальные проблемы 
СКФО в условиях 
формирования ту-
ристско-
рекреационного 
кластера" / под. ред. 
Т.А. Шебзуховой, 
И.М. Першина, Е.А. 
Семеновой, Н.С. 
Лимаревой - Пяти
горск. ФГАОУ ВПО 
«СКФУ» (филиал) в 
г. Пятигорск, 2013. 
-Т1-272-278 с. 

5 
7/3 

6/2 

4/2 

7/3 

6 
Микаелян А.В., 
Ковалева А.В. 

Микаелян А.В., 
Ковалева А.В. 

Лазарева Т.В. 

Ладнова О.Л., 
Холодова Е.Н. 



1 2 3 4 5 6 
б) авторские свидетельства, дипломы, патенты, лицензии, информационные карты, 

алгоритмы, проекты 
58 

59 

60 

61 

62 

63 

64 

65 

66 

Композиция бисквита 
(патент) 

Состав посыпки на ос
нове бисквита (патент) 

Состав теста для произ
водства макаронных из
делий из хлебопекарной 
муки (патент) 
Крем масляный (па
тент) 

Состав теста для произ
водства бисквитных по
луфабрикатов (патент) 

Состав теста для про
изводства бисквитных 
полуфабрикатов (па
тент) 

Состав теста для про
изводства кексов (па
тент) 

Способ производства 
зернового хлеба (па
тент) 

Состав теста для про
изводства кекса(па
тент) 

Патент РФ № 
2437539 
заявл. 2010125877 
от 24.06.2010; 
опубл. 27.12.2011. 

Патент РФ № 
2437540 Приоритет 
06.05.2011,№ 
2010125878/13 
(036844); заявл. 
24.06.2010; опубл. 
27.12.2011. Бюл. 
№14. 

Патент РФ 2464812 
Приоритет от 
11.04.2011. Опубл. 
27.10.2012. 
Патент РФ № 
2438341. 
Приоритет 
06.05.2011,№ 
2010125876 
заявл. 24.06.2010; 
опубл. 10.01.2012. 
Патент РФ №2467577 
. Приоритет № 
201114470 от 
13.04.2011. Опубл 
27.11.2012 
Патент РФ 
2467576. Приоритет 
№201114468 от 
13.04.2011. Опубл 
27.11.2012 
Патент РФ № 
2449542; 
заявл. 2010127666, 
05.07.2010; 
опубл. 10.01.2012 
Пат. № 2494626; 
заявл. 14.12.11; 
опубл. 10.10.13; 
Бюл. № 28. 
Пат. № 2492657; 
заявл. 11.03.12; 
опубл. 20.09.13; 
Бюл. № 26. 

10/2 

8/1,6 

8/4 

11/2,2 

8/4 

8/4 

9/2,25 

0,44/0,2 

0,5/0,2 

Матвеева Т.В., 
Лейба А.А., 
Савватеев Е.В., 
Савватеева Л.Ю. 

Матвеева Т.В., 
Лейба А.А., 
Савватеев Е.В., 
Савватеева Л.Ю. 

Осипова Г. А. 

Матвеева Т. В., 
Лейба А.А., 
Савватеев Е.В., 
Савватеева Л.Ю. 

Лазарева Т.Н. 

Лазарева Т.Н. 

Осипова Г.А., 
Матвеева Т.В., 
Ковалева А.В. 

Кузнецова Е.А., 
Черепнина Л.В. 

Матвеева Т.В., 
Сапронова Н.П. 



1 
67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

74 

75 

76 

77 

78 

2 
Способ производства 
зернового хлеба (па
тент) 

Кексы «Южные» 

Кекс «Лакомка» 

Крекер «Тонус» 

Хлеб ржано-
пшеничный с фитоси-
ропом 

Хлеб пшеничный с фи-
тосиропом 

Хлеб пшеничный с фи-
тоэкстрактом 

Печенье сахарное в ас
сортименте 

Печенье сахарное в ас
сортименте 

Хлеб пшеничный 
«Морской». 
Смеси «Находка» для 
обогащения муки 
Разработка нового ас
сортимента мучных 
кондитерских изделий, 
Разработанные техно
логии нового ассорти
мента мучных конди
терских изделий по
зволят повысить каче
ство кексовых изделий 
путем применения не
традиционного сырья 
(отчет о НИР) 

3 

печатная 

4 
Пат. № 2494627; 
заявл. 11.04.12; 
опубл. 10.10.13; 
Бюл. № 28. 
ТУ 9136-267-
02069036-2011, 
ТИ 9136-267-
02069036-2011 
№ ТУ 9136-272-
02069036-2012, ТИ 
ТУ 9136-272-
02069036 
№ ТИИ ГОСТ 
14033-001, 2012г. 
ТУ 9113-281-
02069036-2012, ТИ 
ТУ 9113-281-
02069036 
ТУ 9114-280-
02069036-2012, ТИ 
ТУ 9114-280-
02069036 
ТУ 9114-294-
02069036-2012, ТИ 
ТУ 9114-294-
02069036 
ТУ 9131-289-
02069036-2012, ТИ 
ТУ 9131-289-
02069036 
ТУ 9131-290-
02069036-2012, ТИ 
ТУ 9131-290-
02069036 
ТУ 9110-080-
02069036-2013 
ТУ 9197-302-
02069036-2013 
Хоз. Договор, 
ГРНТИ 65.33.35, 
ВАК 05.21.05; 
05.23.05, ОАО «Ор
ловский хлебоком
бинат», 01.04.10-
30.03.11. 

5 
0,44/0,2 

62 

6 
Кузнецова Е.А., 
Черепнина Л.В., 
Кульгина А.А. 

Матвеева Т.В. 

Матвеева Т.В., 
Сапронова Н.П. 

Матвеева Т.В., 
Сапронова Н.П. 
Ковалева А.В. 

Ковалева А.В. 

Ковалева А.В. 

Матвеева Т.В. 

Матвеева Т.В. 



1 
79 

2 
ФЦП «Научные и науч
но-педагогические кадры 
инновационной России» 
на 2009-2013 годы проект 
«Разработка ресурсосбе
регающих технологий 
переработки зерна злако
вых культур и производ
ства экологически безо
пасных зерновых про
дуктов питания», П507 
(2010-2012 г.г.) (отчет о 
НИР) 

3 
печатная 

4 
ВНТИЦ; 
1 этап - ИВН № 
7804. - Орел, 2010. 
-111с . 
2 этап - ИВН № 
8805. - Орел, 2010. 
- 7 5 с. 
3 этап - ИВН № 
8015. - Орел, 2011. 
- 7 7 с. 
4 этап - ИВН № 
8016. - Орел, 2011. 
-59 с. 
5 этап - ИВН № 
8514 - Орёл, 2012. -
74 с. 
6 этап - ИВН № 
8644.- Орёл, 2012. -
95 с. 

5 
322/80,5 

6 
Кузнецова Е.А., 
Черепнина Л.В., 
Матвеева Т.В. 

в) учебно-методические работы 
80 

81 

82 

83 

84 

85 

Методы исследования 
свойств растительного 
сырья (учебно-
методическое пособие) 
Методы исследования 
свойств полуфабрика
тов хлебопекарного 
производства (учебно-
методическое пособие) 

Методы исследования 
качества хлебобулоч
ных изделий (учебно-
методическое пособие) 
Технология хлеба, 
кондитерских и мака
ронных изделий (учеб
но-методическая раз
работка для дипломно
го проектирования) 
Методы исследования 
качества хлебобулоч
ных изделий (учебное 
пособие) 

Фальсификация пище
вых продуктов и мето
ды ее обнаружения 
(учебное пособие) 

печатная 
Go - *o 

ч<6 \ G 
печатная 
>о to £l, -f(_ 

4f 'OV -

-v К к,- -

печатная 

Ctv J , 7 C t 
печатная 

."ЪЦ. °~, А/ С-

печатная 
tc К 1С 
VU l /t 1 

С. о -^ 

печатная 

Орёл:ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -
302 с. (\ , J i ,' 
Орёл: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК»,2011г.-49 
с. 

Орёл: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -

/166 с. 
Орёл: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -
35с. _ 

Орёл: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -
166 с. 

Орёл: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2 0 1 1 . - 6 4 
с. 

302/100, 
66 

49/16,33 

166/55 

35/11,66 

166/55,3 
3 

64/21,33 

Хмелева Е.В., 
Березина Н. А. 

* 1 

Хмелева Е.В., 
Березина Н.А. 

Березина Н.А., 
Хмелева Е.В. 

Осипова Г.А., 
Хмелева Е.В. 

Березина Н.А., 
Хмелева Е.В. 

Березина Н.А., 
Черепнина Л.В. 

\*T-,/v ~ ..,-.v -



1 
86 

87 

88 

89 

2 
Научные основы про
изводства продуктов 
питания (учебное по
собие) 
Контроль хлебопекар
ного производства 
(учебное пособие с 
грифом УМО) 

Контроль качества сы
рья, полуфабрикатов и 
хлебобулочных изде
лий (учебное пособие 
с грифом УМО) 
Проектирование пред
приятий отрасли. 
Сборник задач по тех
нологии производства 
хлебобулочных изде
лий (учебное пособие с 
грифом УМО) 

3 
печатная 

печатная 
i 

J 

печатная 
!- - I W 
'Л' К С . 

печатная 
" ' J / ' * " ' " 

( 

4 
Орёл: ФГОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -

- 377с. 
Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2011 г. -
709 с. 

М: изд-во «ДеЛи 
плюс», 2012. - 496 
с. 

Орел: ФГБОУ ВПО 
«Госуниверситет-
УНПК», 2012 г. -
173 с. 

• с г ; \ 

5 
377/188 

709/177, 
25 

496/160 

173/86,5 

6 
Пригарина О.М. 

Хмелева Е.В., 
Березина Н.А., 
Лабутина Н.В. 

Лабутина Н.В., 
Березина Н.А., 
Хмелева Е.В. 

Березина Н.А. 

Соискатель 

Список верен: 
Декан факультета ПБиТ 

•{ООН lLi С.Я. Корячкина 

Т.С. Бычкова 

Ученый секретарь Ученого совета К.В. Подмастерьев 


