
список 
научных и учебно-методических работ 

Хмелевой Евгении Викторовны 

Общее количество трудов до 2011 г. - 45, из них: 
научных работ -29; 
авторских свидетельств, дипломов, патентов, лицензий, 

информационных карт, алгоритмов, проектов - 2; 
учебно-методических работ - 14. 

Работы, опубликованные в период с 2011 г. по настоящее время 
№ 
п/п 

Наименование работы, 
ее вид 

Форма 
работы 

Выходные 
данные 

Объем 
в стр. 

Соавторы 

1 2 3 4 5 6 
научные работы 

1 Инновационные 
технологии 
хлебобулочных, 
макаронных и 
кондитерских 
изделий 
(коллективная 
монография) 

печ. 

Орел: Госуниверситет-
УНПК,2011 

264/ 
20 

Корячкина 
С.Я, 

Осипова 
Г.А., 

Румянцева 
В.В., 

Матвеева 
Т.В., 

Сапронова 
Н.П.и др., 
всего 11 
человек 

2 Исследование содер
жания основных 
пищевых веществ в 
составе зерновых 
макаронных изделий 
(статья) 

печ. Технология и това
роведение иннова
ционных пищевых 
продуктов. - 2011. - N4 

5/2 Осипова 
Г.А. 

3 Совместное исполь
зование экстрактов 
растений и биока
тализаторов на ос
нове целлюлаз для 
повышения безопас
ности зерна пшени
цы при производстве 
зерновых хлебобу
лочных изделий 
(тезисы) 

печ. Всероссийская 
научно-техническая 
интернет-конфе
ренция «Экология и 
безопасность в 
техносфере». - Орел: 
Госуниверситет -
УНПК,2011 

4 



1 2 3 4 5 6 
4 Изучение 

показателей 
пищевой ценности 
зерновых 
хлебобулочных 
изделий (тезисы) 

печ. Четвертая между
народная интернет-
конференция 
«Стратегия развития 
индустрии гостепри
имства и туризма». -
Орел: Госуниверситет -
УНГЖ,2011 

3 

5 Совершенствование 
технологий 
хлебобулочных, 
кондитерских и 
макаронных изделий 
функционального 
назначения 
(коллективная 
монография) 

печ. Орел: Госуниверситет-
УНПК, 2012 

261/ 
25 

Корячкина 
С.Я, 

Осипова 
Г.А. 

учебно-методические работы 
6 Методы иссле

дования свойств 
сырья, полуфабрика
тов и готовой 
продукции. Методы 
исследования 
свойств полуфабри
катов хлебопе
карного производс
тва (учебно-мето
дическое пособие) 

цеч. 

i 

Орел: Госуниверситет-
УНПК, 2011 

48/20 Корячкина 
С.Я., 

Березина 
Н.А. 

7 Методы исследо
вания свойств сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции. 
Методы исследо
вания свойств расти
тельного сырья 
(учебно-методичес
кое пособие) 

печ. 
i 

i 

Орел: Госуниверситет-
УНПК,2011 

1 

296/ 
100 

Корячкина 
С.Я., 

Березина 
Н.А. 



1 2 3 4 5 6 
8 Технология хлеба, печ. Орел: Госуниверситет- 35/15 Корячкина 

кондитерских и УНПК,2011 С.Я., 
макаронных изделий Осипова 
(методические ука Г.А. 
зания по выполне
нию выпускной ква ; 
лификационной ра
боты) ■ 

9 Проектирование 
предприятий отрас
ли. Курсовое проек
тирование муко
мольных предприя

печ. Орел: Госуниверситет 
- У Н П К , 2 0 1 1 

52 

тий (учебно-методи
ческое пособие) 

10 Контроль качества ^еч. М.: Дели-плюс, 2012 495/ Корячкина 
сырья, полуфабри ( 100 С.Я., 
катов и хлебобу Лабутина 
лочных изделий Н.В., 
(учебное пособие Березина 
для вузов с грифом Н.А. 
НМС У М О ) 

11 Общие принципы печ. Орел: Госуниверситет- 145/ Корячкина 
переработки сырья и УНПК, 2014 80 С.Я. 
введение в 
технологии 
производства 
продуктов питания 
(учебное пособие) ~ 

Соискатель Е.В. Хмелева 
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