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Работы, опубликованные в период с 1 января 2006 г. по настоящее время 

№ 
п/п 

Наименование 
работы, её вид 

Форма 
работы 

Выходные 
данные 

Объём в 
п.л. Соавторы 

1 2 3 4 5 6 
а) научные работы 

1. 

Опыт производства 
сухих завтраков на 
экструдере РЗ-КЭД 

88 (тезисы) 

Печатная 

Материалы V международ
ной научно-практической 

конференции «Приоритеты 
и научное обеспечение реа
лизации государственной 
политики здорового пита

ния в России». - Орел, 2006. 
- С. 206-208. 

0,19/0,12 Корячкин 
В.П. 

2. 

Опыт эксплуатации 
экструдера РЗ-КЭД-
88 при производстве 

сухих завтраков 
(тезисы) 

Печатная 

Материалы III международ
ного научного симпозиума 

«Ударно-вибрационные 
системы, машины и техно
логии». - Орел, 2006. - С. 

471-473. 

0,19/0,12 Корячкин 
В.П. 

3. 
Реологические свой
ства жировой начин

ки (тезисы) 

нет ̂  
ср 

Печатная 

Сборник материалов первой 
научно-практической конфе
ренции и выставки с между
народным участием «Управ
ление реологическими свой
ствами пищевых продуктов», 
научной конференции моло

дых ученых и специалистов. -
М.: Издательский комплекс 

МГУПП, 2008 г. 

0,15/0,08 Корячкин 
В.П. 

4. 

Реологические свой
ства начинки «Шо
коладная» с экстру-

зионным кукурузным 
крахмалом 

(статья ВАК) 

Печатная 

Известия ОрелГТУ, серия 
«Фундаментальные и при

кладные проблемы техники 
и технологии». - 2008. - № 
4^/272 (550). - С . 36-39 

0,25/0,12 Корячкин 
В.П. 

5. 

Мойегшзеё ехпчшоп-
&гспес11оо11о ргос1исе 
сгаскНп§ зйскз ^кп 

51игГт§з Ьу 
соехипзюп (статья) 

Печатная 

2008 тот1 СЫпа-Киз§1а 
Зутрозшт оп Аёуапсес! 
Ма1епа1з ап<1 Ргосеззт§ 

Тесппо1о§у, НагЫп, СЫпа. -
НагЫп, 2008.-Р. 385-387 

0,19/0,08 Корячкин 
В.П. 

6. 

Исследование 
свойств начинок для 
готовых завтраков 

(статья) 

Нет б 

Печатная 

Материалы V Международ
ной научно-практической 
конференции "Потреби

тельский рынок: качество и 
безопасность товаров и ус
луг'^ - 9 декабря 2009 г., 

Орел: ОрелГТУ. - С. 183-
185 

0,19/0,09 Корячкин 
В.П. 



1 2 3 4 5 6 

7. 

Модернизация экс-
трудера линии про
изводства готовых 
завтраков (статья 

ВАК) 

Печатная 

Журнал «Хлебопродукты». 
-М. : Изд-во «Хлебопродук-
ты».-№8,2010 г . - С . 4 4 -

45 

0,13/0,06 Корячкин 
В.П. 

8. 

Выбор оптимальной 
дозировки экструзи-
онного кукурузного 
крахмала для начин
ки сухих завтраков 

(тезисы) 

Печатная 

Материалы VI международ
ной научно-практической 

интернет конференции «По
требительский рынок: каче
ство и безопасность продо
вольственных товаров». -
Орел: ГосУниверситет-

УНПК.-2011.-с. 42-45 

0,25/0,12 Корячкин 
В.П. 

9. 

Влияние содержания 
экструзионного ку

курузного крахмала в 
крекерном тесте на 
его реологические 
свойства (тезисы) 

? 
Печатная 

Материалы V международ
ной научно-практической 

конференции «Инновацион
ные направления в пищевых 
технологиях» 26-29 марта 

2012 г., - Пятигорск: 2012. — 
РИА-КМВ.-С.36-40. 

0,31/0,05 

Корячкин 
В.П., Мат
веева Т.В., 
Сапронова 
Н.П., Тем-

ричева В.В. 

10. 

Научное обоснование 
рациональной рецеп
туры инновационных 
коэкструдиованных 

изделий 
(статья ВАК) 

Ь ллА^ер 

Печатная 

Научно-практический жур
нал «Технология и товаро
ведение инновационных 
пищевых продуктов». -
Орел: Госуниверситет-

УНПК,№ 6(17)2012-с. 3-9 

0,38/0,18 Корячкин 
В.П. 

11. 

Совершенствование 
формующего инст

румента экструдера с 
учетом реологиче

ских свойств объек
тов переработки 

(тезисы) 

пег 6 
ср 

Печатная 

Сборник материалов треть
ей научно-практической 

конференции и выставки с 
международным участием 
«Управление реологиче

скими свойствами пищевых 
продуктов», научной кон
ференции молодых ученых 
и специалистов. - М.: Изда
тельский комплекс МГУПП, 

2012 г . - С 226-230 

0,25/0,12 Корячкин 
В.П. 

12. 

Разработка машины 
для коэкструзии пи

щевых масс 
(статья ВАК) 

Печатная 

Научно-практический жур
нал «Технология и товаро
ведение инновационных 
пищевых продуктов». -
Орел: Госуниверситет-

УНПК,№2(19)2013-с. 26-
32 

0,44/0,22 
Корячкин 
В.П., Гон

чаров ю.в . 

13. 

Вакуумный аппарат 
для удаления влаги 

из растительного сы
рья (статья ВАК) 

есяъ 

Печатная 

Научно-практический жур
нал «Технология и товаро
ведение инновационных 
пищевых продуктов». -
Орел: Госуниверситет-

УНПК,№ 3(20)2013-с. 17-
22 

0,38/0,09 

Корячкин 
В.П., Гон

чаров 
Ю.В., Зо
лотарев 

А.Г. 



1 2 3 4 5 6 

14. 

Машина для коэкс-
трудирования пище
вых продуктов с ко
ническим рассекате
лем потока начинки 

(Статья ВАК) 

Печатная 

Научно-практический жур
нал «Фундаментальные и 

прикладные проблемы тех
ники и технологии». - Орел: 
Госуниверситет-УНПК, № 

5(301) 2013-с. 108-114 

0,44/0,22 
Корячкни 
В.П., Гон

чаров ю.в . 

15. 

Экспериментальная 
установка для опре
деления коэффици

ента гидравлического 
сопротивления начи

нок кондитерских 
изделий (тезисы) 

\«1Т& 
Ф 

Электрон
ная 

VII международная научно-
практическая интернет -
конференция «Потреби

тельский рынок: качество и 
безопасность товаров и ус
луг» - Орел: ГосУниверси-

тет-УНПК.-2013. 

0,19/0,06 

Алексенко 
Д.Н., Ко-
рячкин 

В.П. 

16. 

Качественные пока
затели коэкструдиро-
ванных изделий с на

чинкой (тезисы) 

Электрон
ная 

III международная научно-
практическая интернет-

конференция «Приоритеты 
и научное обеспечение реа
лизации государственной 
политики здорового пита
ния в России» - Орел: Гос-

Университет-УНПК. -
2013. 

0,31/0,16 Корячкин 
В.П. 

17. 

Разработка нового 
коэкструзионного 
формующего инст
румента (Моногра

фия) 

66 Г66 
Печатная 

с^1 Яо 

1л) 5> 
Орел: ГосУниверситет -

УНПК,2013.-116с. 
7,25/3,63 В.П. Ко

рячкин 

б) авторские свидетельства, дипломы, патенты, лицензии, информационные карты, 
алгоритмы, проекты 

18. Формующий инст
румент экструдера -

Патент №2381726 РФ, 
МПК7А23Р 1/12заявл. 

05.11.2008; опубл. 
20.02.2010, Бюл. № 5 

-
Корячкин 

В.П., Алек
сенко Д.Н. 

19. 

Устройство для изго
товления пищевого 
экструдированного 
продукта с начинка

ми 

-

Патент №2461201 РФ, 
МПК7 А 21 С 3/04, А 21 С 
9/06, А 21 С 11/16. заявл. 

12.01.2011; опубл. 
20.09.2012, Бюл. №26. 

-

Корячкин 
В.П., Алек
сенко Д.Н., 
Кушнарев 

А.И. 

20. 
Состав смеси для на
чинки экструдируе-

мых изделий 
-

Патент №2502313 РФ, 
МПК7 А2303/36, 

А23Ы/0522. заявл. 
№2012114335 от 11.04.2012 
г; опубл. 27.12.2013, Бюл. № 

36. 

-
Корячкин 

В.П. 

Соискатель 

Список верен: гауок <гм <«*«, ъ* 
Заведующий кафедрой й5'-*^ & ^ >Щ< «Щ ?« 

Ученый секретарь Ученого совет /оД 

Гончаровский Д.А. 

Сорячкин В.П. 

Подмастерьев К.В. 


