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№ 
п/п 

1 

Наименование 
работы, её вид 

2 

Форма 
работы 

3 

Выходные данные 

4 

Объём в 
п.л. или 

с. 
5 

Соавто
ры 

6 
а) научные работы 

1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

Актуальность ис
пользование са-
понинсодержаще-
го сырья в произ
водстве молочно-
растительных де
сертов (статья) 
Творог с кальций 
содержащей до
бавкой (статья) 

Влияние техноло
гических факто
ров на пенообра-
зование крупяных 
систем (тезисы 
доклада) 

Использование 
методов матема
тического плани
рования при ис
следовании пен 
(тезисы доклада) 

Крупы и бобовые 
как пенообразова
тели в продуктах 
с взбивной струк
турой (статья) 

Печат. 

Ь ям 

Печат. 

Печат. 
есДУ 

Печат. 

Печат. 

Материалы Ш-ей Меж
дународной научно-
практической конферен
ции «Продовольственный 
рынок и проблемы здоро
вого питания».- Орёл: 
ОрёлГТУ, 2000.- С.54-55 
Молочная промышлен
ность - 2000. - № 12.- С. 
22-24 

Потребительский рынок: 
качество и безопасность 
товаров и услуг: Тез. докл. 
Международ, науч.- прак-
тич. Конф. - Орёл: Изд-во 
ОрёлГТУ, 2001.- С.236-
337 
Материалы Международ
ной научно-практической 
конференции «Потреби
тельский рынок: качество 
и безопасность товаров и 
услуг». - Орёл: ОрёлГТУ, 
2001.-С.291-292 
Сборник статей Между
народной научно-
технической конференции 
«Химия природных со
единений».- М.: МГУсер-
виса,2001.-С.32-34 

0,14/0,07 
п.л. 

0,21/0,1 
п.л. 

0,14/0,07 
п.л. 

0,14/0,1 
п.л. 

0,21/0,1 
п.л. 

Артёмо-
ва Е.Н. 

Жукова 
Л.П., 
Жукова 
Э.Г. 
Артёмо-
ва Е.Н. 

Кулаков 
А.Ф., 
Селеме-
нев М.Ф 

Артёмо-
ва Е.Н. 



1 
6. 

7. 

8. 

9. 

10. 

2 
Сравнительный 
анализ пенообра-
зующих свойств 
круп и бобовых 
(тезисы доклада) 

Проблемы управ
ления качеством 
молочных про
дуктов (статья) 

Механизм форми
рования молоч
ных продуктов с 
пенной и эмуль
сионной структу
рой с использова
нием сапонинсо-
держащего сырья 
(отчёт о НИР) 

Мороженое с пас
той из сахарной 
свёклы (статья) 

Исследование пен 
из круп и бобовых 
с помощью мето
да математиче
ского моделиро
вания экспери
мента (статья) 

3 
Печат. 

Печат. 

Печат. 

Печат. 

Печат. 

4 
Материалы Всероссий
ской научной молодёжной 
конференции с междуна
родным участием «Биоло
гически-активные добавки 
и здоровое питание».-
Улан-Уде, 2001.-С.87 

Труды Международной 
научной конференции 
«Управление качеством 
жизни, образования, про
дукции и окружающей 
среды в регионах России». 
- Орёл: ОрёлГТУ, 2001.-
С.268-271 
Отчёт о научно-
исследовательской работе 
по программе 

«Научные исследования 
высшей школы по приори
тетным направлениям нау
ки и техники» 
Подпрограмма: (204) 
«Технологии живых сис
тем» 
204.01.01.021 
(заключительный) 
Сборник статей Между-
нар. научно-технич. Конф. 
«Химия природных со
единений». - М.: МГУ-
сервиса, 2002.-С.91-93 
Сборник статей Между-
нар. научно-технич. Конф. 
«Химия природных со
единений». - М.: МГУ-
сервиса, 2002. - С.39-41 

5 
0,07/0,04 

п.л. 

0,28/0,15 
п.л. 

3,14/0,78 
п.л. 

0,21/0,07 
п.л. 

0,21/0,15 
п.л. 

6 
Артёмо-
ва Е.Н. 

Шары-
кина 
Т.В., 
Канун-
никова 
Н.Е. 

Артемо-
ва Е.Н, 
Царёва 
Н.И 

Артёмо-
ва Е.Н., 
Анпи-
логова 
Н.И. 
Артёмо-
ва Е.Н. 



1 
11. 

12. 

13. 

14. 

15. 

2 
Пенообразующие 
свойства молоч-
но-крупяной ком
позиции (тезисы 
доклада) 

Технология за мо
роженных десер
тов с крупяными 
добавками (тези
сы доклада) 

Крупы и бобовые 
как пенообразова
тели в технологии 
молочных десер
тов (тезисы док
лада) 

Использование 
круп и бобовых в 
производстве 
взбивных десер
тов (тезисы док
лада) 

Использование 
молочно-
крупяных систем 
как основы для 
производства 
взбивных десер
тов (статья) 

3 
Печат. 

ф 

Печат. 

qp 

Печат. 
)<Ц-(Ь 

Печат. 

Печат. 

4 
Материалы Международ 
ной научно-практической 
конференции «Потреби
тельский рынок: качество 
и безопасность товаров и 
услуг». - Орёл: ОрёлГТУ, 
2002.- С.87-88 
Современные проблемы 

торговли, расширения ас
сортимента и контроля 
качества потребительских 
товаров и продуктов об
щественного питания: 
Тез. докл. Международ, 
науч.-практич. конф.- С-
П., 2002.- С. 88-89 
Научные основы и прак
тическая реализация тех
нологий получения нату
ральных структурообра-
зователей: Тез. докл. Ме
ждународ. Науч.-практич. 
конф. - Краснодар: Куб-
ГТУ, 2002.- С.94-96 
Материалы Международ
ной научно-практической 
конференции «Потреби
тельский рынок: качество 
и безопасность товаров и 
услуг». - Орёл: ОрёлГТУ, 
2002.- С.87-88 
Материалы IV междуна
родной научно-
технической конференции 
« Техника и технология 
пищевых производств» 
26-28 марта 2003. - Моги
лёв, 2003.-С. 190-192 

5 
0,14/0,07 

п.л. 

0,14/0,07 
п.л. 

0,21/0,1 
п.л. 

0,14/0,07 
п.л. 

0,21/0,1 
п.л. 

6 
Артёмо 
ва Е.Н. 

Артёмо 
ва Е.Н. 

Артёмо-
ва Е.Н. 

Шары-
кина 
Т.В, 
Елиза
рова Е., 
Гудова 
Ю. 
Артёмо-
ваЕ.Н. 



1 
16. 

17. 

18. 

19. 

20. 

2 
Обоснование ис
пользования муки 
из зерновых и 
зернобобовых 
культур в техно
логии взбивных 
молочных десер
тов (статья) 
Нетрадиционное 
использование 
муки круп и бобо
вых (статья) 
Качественный 
анализ сапонинов 
в крупах и бобо
вых с помощью 
хроматографии 
(статья) 
Потребительская 
оценка молочных 
взбивных десер
тов с крупами 
(статья) 

Влияние степени 
помола круп и бо
бовых на пенооб-
разующие свойст
ва (статья) 

3 
Печат. 

Печат. 
€CL5fto 

Печат. 

Комп. 
fuvf & 

Комп 

4 
Известия ОрёлГТУ. Се

рия «Лёгкая и пищевая 
промышленность». -
2003.-№1-2.-С. 31-33 

Хранение и переработка 
сельхозсырья.-2003 .-№3 .-

, С.73-74 

Общественное питание: 
современные тенденции.-
2008.-№3.-С.30-33 

Всероссийская научно-
техническая интернет-
конференция 
«Экология и безопасность 
в техносфере» декабрь 
2008.-
[Электронный ресурс]// 

Режим доступа: www. 
ecology.ostu.ru 
Стратегия развития инду
стрии гостеприимства и 
туризма [Электронный 
ресурс]. - Материалы III 
международной интернет-
конференции 23 января-
23 апреля 2009 г./Под ред. 
Д-ра техн. наук, проф. 
Е.Н. Артёмовой.-Орёл: 
ОрёлГТУ, 2009. - 1 элек
трон, опт. диск (CD-
ROM). - Систем, требова
ния: PC 486; 9,61 Mb 
RAM; VGA; Windows 95 и 
выше; CD-ROM дисковод; 
мышь.- Загл. с контейне
ра. 

5 
0,21/0,1 

п.л. 

0,14/0,07 
п.л. 

0,21/0,1 
п. л. 

0,35/0,15 
п. л. 

0.5/0,4 
п.л. 

6 
Артёмо 
ва Е.Н. 

Артёмо-
ва Е.Н. 

Артёмо 
ва Е.Н. 

Артёмо-
ва Е.Н. 

Артемо-
ваЕ.Н. 

http://ecology.ostu.ru


1 
21. 

22. 

23. 

24. 

25. 

26. 

2 
Применение хро-
матографических 
методов для иден
тификации сапо
нинов в крупах и 
бобовых (статья) 

Замороженные 
десерты на мо-
лочно-крупяной 
основе (статья) 

Роль взбивных 
молочно-
крупяных десер
тов в формирова
нии здорового об
раза жизни (ста
тья) 
Перспективы ис
пользования 
взбивных молоч-
но-крупяных де
сертов в детском 
питании (статья) 

Взбивные молоч-
но-крупяные де
серты в профи
лактическом пи
тании (статья) 
Разработка взбив
ных молочно-
крупяных десер
тов на основе ис
следования тех
нологических 
свойств круп (ста
тья) 

3 
Печат. 

Печат. 

Печат. 

№ & 

Печат. 

Печат. 
им- ^ 

Печат. 

4 
Инструментальные мето
ды для исследования жи
вых систем в пищевых 
производствах: Тез. докл. 
всероссийской конферен
ции с элементами научной 
школы - Кемерово: Кем-
ТИПП, 2009.- С.94-96 

Материалы Международ
ной научно-практической 
конференции «Потреби
тельский рынок: качество 
и безопасность товаров и 
услуг». - Орёл: ОрёлГТУ, 
2009.-С.118-119 
Материалы Международ
ной научно-практической 
конференции «Инноваци
онные направления в пи
щевых технологиях». -
Пятигорск: РИА-КМВ, 
2010. - С. 97-99 
Материалы Международ
ной научно-практической 
интернет-конференции 
«Приоритеты и научное 
обеспечение реализации 
государственной политики 
здорового питания в Рос
сии». - ОрёлГТУ, 2010. -
Ст. 164-166 
Курортные ведомости.-
2011,№2(64).-С.44-45. 

Технология и товароведе
ние инновационных пище
вых продуктов.- 2011. -
№3. - С. 29-33. 

5 
0,25/0,2 

0,14 п.л. 

0,25/0,2 
п.л. 

0,25 п.л. 

0,21/0,2 
п.л. 

0,28/0,2 
п.л. 

6 
Артёмо-
ваЕ.Н. 

Артёмо-
ваЕ.Н. 

Артёмо-
ваЕ.Н. 

Артёмо-
ва Е.Н. 



1 
27. 

28. 

29. 

30. 

31. 

2 
Разработка рецеп
тур сухих смесей 
для напитков 
функционального 
назначения (ста
тья) 

Овсяная мука как 
экологический 
безопасный ста
билизатор пенных 
систем (статья) 

Организация пи
тания на предпри
ятиях гостинич
ного хозяйства и 
туризма с исполь
зованием Интер
нет-технологий 
(статья) 
Современное со
стояние гости
ничной базы г. 
Орла (статья) 

Перспективы раз
вития санаторно-
курортной базы 
Орла и Орловской 
области (статья) 

3 
Печат. 

Печат. 

ф 

Печат. 

Печат. 

Печат. 

ер 

4 
Материалы Международ
ной научно-практической 
конференции «Современ
ные тенденции формиро
вания и развития агропро
мышленного комплекса». 
- Саратов: ИЦ «Наука», 
2011.-С.54-56 
Материалы VI междуна 
родной научно-
практической интернет-
конференции 14-15 декаб
ря 2011 г. «Потребитель
ский рынок: качество и 
безопасность продоволь
ственных товаров». -
Орёл: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 
2011.-С.35-37. 
Материалы 46-ой научно-
технической конференции 
16-21 апреля 2012 г. «Мо
лодёжь, наука, жизнь XXI 
века» - Орёл: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет-
УНПК»,2012.-С.191-195. 

Материалы 46-ой научно-
технической конференции 
16-21 апреля 2012 г. «Мо
лодёжь, наука, жизнь XXI 
века» - Орёл: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет-
УНПК», 2012.- С.258-260. 
Материалы 46-ой научно-
технической конференции 
16-21 апреля 2012 г. «Мо
лодёжь, наука, жизнь XXI 
века» - Орёл: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет-
УНПК», 2012.- С.258-260. 

5 
0,25/0,15 

п.л. 

0,2/0,1 
п.л. 

0,3/0,2 
п.л. 

0,2/0,1 
п.л. 

0,28/0,2 
п.л. 

6 
Енина 
Т.В. 

Енина 
Т.В. 

Коряги-
на А.В. 

Крутых 
И.В. 

Сафро-
нова 
К.К., 

Устим-
чукВ.А. 

• 



1 
32. 

33. 

34. 

35. 

36. 

37. 

2 
Крупяные добав
ки в технологии 
взбивных продук
тов (статья) 

Крупяные добав
ки как фактор 
расширения 
ассортимента 
взбивных десер
тов (статья) 

Государственная 
поддержка инно
вационной дея
тельности в гос
тиничном бизнесе 
(статья) 

Арома-маркетинг 
как перспектив
ное направление в 
индустрии госте
приимства (ста
тья) 

Общая характери
стика гостинич
ной базы города 
Орла (статья) 

Мировая практика 
внедрения гиппо-
аллергенных но
меров в гостини
цах (статья) 

3 
Печат. 

Печат. 

Печат. 

Эл. ре
сурс 

дас& 

Я? 

Эл. ре
сурс 

Of 

Эл. ре-
cypc f c 

yJ£C 

су 

4 
Материалы VI междуна
родной научно-
практической конферен
ции 21-22 марта 2013 
«Пищевые добавки. Пита
ние здорового и больного 
человека».- ДонНУЭТ 
имени Михаила Туган-
Барановского, 2013. 
Материалы международ
ной научно-практической 
конференции 13-14 марта 
2013 г. «Наука о питании: 
технологии, оборудова
ние, качество и безопас
ность пищевых продук
тов». - Саратов 
Материалы 47-ой научно-
технической конференции 
апрель 2013 г. «Моло
дёжь, наука, жизнь XXI 
века» - Орёл: ФГБОУ 
ВПО «Госуниверситет-
УНПК», 2013 
Стратегия развития ин
дустрии гостеприимства 
и туризма: матер, науч
ной студенческой конф. -
Орел: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 18-
22.02.2013. 
Стратегия развития ин
дустрии гостеприимства 
и туризма: матер, науч
ной студенческой конф. -
Орел: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 18-
22.02.2013. 
Стратегия развития ин
дустрии гостеприимства 
и туризма: матер, науч
ной студенческой конф. -
Орел: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 18-
22.02.2013. 

5 
0,2/0,1 

0,28/0,2 

0,2/0,1 

0,3/0,15 

0,3/0,2 

0,2/0,1 

6 
Артёмо-
ва Е.Н. 

Артёмо-
ва Е.Н. 

Крутых 
И.В. 

Крутых 
И.В. 

Крутых 
И.В. 

Остри-
кова 
Е.В. 



1 
38. 

39. 

40. 

41. 

2 
Перспективы раз
вития санаторно-
курортной базы 
Орла и Орловской 
области (статья) 

Исследование пе-
нообразующих 
свойств чечевич
но-овсяной смеси 
(статья) 

Растительное сы
рьё как стабили
затор пищевых 
продуктов (моно
графия) 
Подбор основных 
компонентов су
хой смеси для 
взбитого молоч
ного напитка (ста
тья) 

3 
Эл. ре-
суре 

Ф 

Эл. ре-
суре b 

Печат. 

юкивге 
Печат. 

4 
Стратегия развития ин
дустрии гостеприимства * 
и туризма: матер, науч
ной студенческой конф. -
Орел: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 18-
22.02.2013. 
Стратегия развития ин
дустрии гостеприимства 
и туризма: матер, науч
ной студенческой конф. -
Орел: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 18-
22.02.2013. 
Орёл: ФГБОУ ВПО «Гос-
университет-УНПК», 
2013.-292 с. 

Технология и товароведе
ние инновационных пище
вых продуктов.- 2013. -
№5. 

5 
0,2/0,1 

0,2/0,1 

18,3/2,6 

0,3/0,1 

6 
Сафро-
нова 
К.К., 
Устим-
чук В. А. 

Музалё-
ва Ю.Н. 

Артёмо-
ва Е.Н., 
Е.А.Нов 
ицкая и 

ДР-
Е.Н. 

Артёмо-
ва, Т.В. 
Чвякина 

б) авторские свидетельства, патенты, информационные карты 
39. 

40. 

41. 

42. 

43. 

44. 

Способ произ
водства творога 

Способ произ 
водства топлё
ного масла 
Композиция для 
получения мо
роженого 
Способ произ
водства десерта 
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