
Форма № 16 
С П И С О К 

научных и учебно-методических работ 
Чвякиной Татьяны Вячеславовны 

Общее количество трудов Г7, из них: 
научных работ 17. 

№ 
п/ 
п 

Наименование ра­
боты, ее вид 

Форма 
работы 

Выходные данные Объем 
в п.л. 

Соавторы 

1 2 3 4 5 6 
1 Анализ отечест­

венного рынка 
общественного 
питания сухих 

смесей для приго­
товления молоч­
ных коктейлей 

(тезисы) 

Печ. Стратегия развития ин­
дустрии гостеприимства 

и туризма. Матер. IV 
междун. интернет-

конференции- Орел: 
ФГОУ ВПО Госунивер-
ситет-УНПК, 24 января-
21 апреля 2011 г. - с .49 -

50. 

0,2/0,1 Корнеева 
Т.Ю. 

| 

Разработка техно­
логии сухих сме­
сей для молочно 

крупяных коктей­
лей 

(тезисы) 

Печ. Стратегия развития ин­
дустрии гостеприимства 

и туризма. Матер. IV 
междун. интернет-

конференции- Орел: 
ФГОУ ВПО Госунивер-
ситет-УНПК, 24 января-

21 апреля 2011 г. -
с.504-506. 

0,15 

| 

Современные ав­
томатизированные 
системы в ресто­
ранном бизнесе 

(тезисы) 

Печ. Стратегия развития ин­
дустрии гостеприимства 

и туризма. Матер. IV 
междун. интернет-

конференции- Орел: 
ФГОУ ВПО Госунивер-
ситет-УНПК, 24 января-
21 апреля 2011 г. — с.51-

56. 

0,2/0,1 Мясищева 
Н.В. 



Продолжение формы 16 
1 

. . . . . . 
2 3 4 5 6 

Использование Печ. Стратегия развития ин­ 0,2/0,1 Мясищева 
«съедобного золо­ дустрии гостеприимства Н.В. 
та» в организации и туризма. Матер. IV 
питания современ­ междун. интернет-

ных ресторанов конференции- Орел: 
(тезисы) ФГОУ ВПО Госунивер-

ситет-УНПК, 24 января-
21 апреля 2011 г. - с. 

507-510. 
5 Овсяная мука как Печ. Потребительский рынок: 0,2/0,1 Глебова 

экологический качество и безопасность Н.В. 
безопасный стаби­ товаров и услуг. Матер. 

лизатор пенных V I Междун. научно-
систем практ. интернет-
(статья) конференции . -

1 Орел:ФГОУ ВПО Гос-
университет-УНПК, 14-

6 

15 декабря 2011 г. - с.35-
37. 

6 Выбор способа об­ Печ. Потребительский рынок: 0,2/0,1 Артемова 
работки компонен­ качество и безопасность Е.Н. 

тов сухой смеси товаров и услуг. Матер. 
для улучшения ка­ V I Междун. научно-

чества практ. интернет-

! 
(статья) конференции . -

Орел-.ФГОУ ВПО Гос-
университет-УНПК, 14-

15 декабря 2011 г. -
с.207-209. 

7 Разработка рецеп­ Печ. Современные тенденции 0,2/0,1 Глебова 
\ тур сухих смесей формирования и разви­ Н.В. 
i для напитков тия агропромышленного 

функционального рынка. Матер. Междун. 
; . назначения научно-практич. конфе­

(статья) ренции- Саратов: ИЦ 
«Наука», 14-16 ноября 

2011 г.-с. 54-56. 
! 8 
i 

Целесообразность Печ. Экологическая, продо­ 0,1/0,05 Глебова 
1 использования мо- вольственная и медицин­ Н.В. 

j лочно- ская безопасность чело­
растительной ком- вечества. Тезисы докла­
позиции в рецеп­ дов I Междунар. кон­

i туре сухих смесей гресса-Москва: 14-17 
(тезисы) ноября 2011 г.-с. 59-63. 



Продолжение фо эмы 16 
1 2 3 4 , 5 6 
9 Подбор основных 

компонентов сухой 
смеси и жидкой 

основы для полу­
чения взбитого 

молочного напитка 

Печ. Качество и безопасность 
продуктов питания в ус­
ловиях ВТО. Матер. Все-

росс. научно-практич. 
конференции.-Москва, 

2012.-С. 142-147. 

0,15 

(статья) 

10 Подбор основных Печ. Фундаментальные и 0,4/0,2 Артемова 
компонентов сухой 
смеси для взбитого 

прикладные аспекты со­
здания биосферосовме-

Е.Н. 

молочного напитка стимых систем. 1-яМе-
(статья) ждунар. научно-

техническая Интернет-
конференция. - Орел: 

ФГБОУ ВПО «Госуни-
верситет-УНПК», 2012 . -

с. 86-89. 
': И Использование 

муки овса в техно­
логии сухой смеси 
для взбитого мо­

Печ. Наука о питании: техно­
логии, оборудование, ка­

чество и безопасность 
пищевых продуктов. Ма­

0,2 

___ 

лочного напитка 
(статья) 

тер, научно-
практической конферен­
ц и и - Саратов, 2013 -с . 

321-325. ___ 
Подбор основных Печ. Технология и товарове­ 0,3/0,1 Артемова 

компонентов сухой 
смеси для взбитого 
молочного напитка 

дение инновационных 
пищевых продуктов. - № 

5(16). 2013. -с . 35-37. 

Е.Н., 
Глебова 

Н.В. 
(статья) 

1 13 Разработка рецеп­ Печ. Новое в технологии и 0,1/0,05 Чвякин 
тур сухих смесей технике функциональ­ А.Б. 

для напитков ных продуктов питания 
функционального 

назначения 
(статья) 

на основе медико-
биологических воззре­

ний. Матер. IV междун. 
научно-технической 

конференции.-Воронеж, 
2014 г . - с . 580-583. 



Продолжение фо рмы 16 
1 2 3 4 5 6 

14 Туризм как фактор 
развития межкуль­
турной коммуни­

кации народов 
(тезисы) 

Печ. 

1 

Стратегия развития ин­
дустрии гостеприимства 

и туризма. - Матер. V 
Международной Интер­
нет-конференции 25 ян­
варя - 28 апреля 2014 г. 

- Орел: Госуниверситет-
У Н П К , 2 0 1 4 . - с . 5 7 7 -

579. 

0,1 

15 Целесообразность Печ. Здоровье человека и эко­ 0,2/0,1 Чвякин 
использования ов­ логически чистые про­ А.Б. 
сяной муки и чече­ дукты питания-2014. 
вицы в рецептуре Матер. Всеросс. научно-
продуктов функ­ практической конферен-

ционального пита­ ции.-Орел: ФГБОУ ВПО 
ния с взбитой «Госуниверситет-

структурой УНПК», 2014. -с . 59-62. 
(статья) 

16 Влияние вкусовых Печ. Современные техноло­ 0,1/0,05 Чвякин 
добавок на пено- гии и управление. Матер. А.Б. 

образующие свой­ I I I междун. научно-
ства молочно- технической конферен-

крупяных компо­ ции.-Москва, 2014 г. - с. 
зиций 211-216. 

(статья) 
: 17 Выбор способа те­ Печ. Фундаментальные и 0,4/0,2 Артемова 

пловой обработки прикладные аспекты со­ Е.Н. 
' для получения здания биосферосовме-

комбинированного стимых систем. 2-я Ме­
напитка ждун. научно-

i (статья) техническая Интернет-
конференция. - Орел: 

ФГБОУ ВПО «Госуни-
верситет-УНПК», 2014. -

с. 162-166. 
Соискатель 
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