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НАУЧНЫХ И УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКИХ РАБОТ

БЕРЕЗИНОЙ НАТАЛЬИ АЛЕКСАНДРОВНЫ

№
п\

п
1

1

2

Наименование работы,
ее вид

2

Фор
ма
ра-

боты

3
Научные

Влияние различных ре-
жимов и длительности
хранения на качество

ржаных заквасок
(тезисы)

Изменение микрофло-
ры заквасок в процессе

хранения
(тезисы)

Печ.

Печ.

Выходные дан-
ные

4
работы

Тезисы докла-
дов 1-ой Меж-
дународной на-

учно-
практической
конференции

«Проблемы здо-
рового пита-

ния», Орел 1998.
- С. 95-98

Тезисы докла-
дов Межвузов-

ской научно-
практической
конференции

«Использование
новых техноло-
гий и местных

источников сы-
рья для получе-
ния товаров на-
родного потреб-
ления». - Белго-
род, 1999.-С.

65-66

Объем
в пе-

чатных
стра-
ницах

5

0,2/0,1

>'* • ^

0,2/0,1

/...

Соав-

торы

6

Ко-
рячки

на
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.



1
3

4

5

2
Влияние внесения сы-
вороточного препарата
СГОЛ - 1-40 на качест-
во ржано-пшеничного

хлеба.
(тезисы)

• . ^ , , •

J • •

Исследование влияния
пасты сахарной свеклы
на микрофлору ржано-

пшеничного теста.
(тезисы)

у

Влияние добавления
пасты сахарной свеклы

на качество ржано—
пшеничного хлеба

(тезисы)

3
Печ.

Печ.

Печ.

4
Тезисы докладов
2-ой Междуна-
родной научно-

практической
конференции

«Продовольст-
венный рынок и
проблемы здоро-

вого питания»,
Орел 1999. - С.

138
Тезисы докладов
2-ой Междуна-
родной научно-

практической
конференции

«Продовольст-
венный рынок и
проблемы здоро-

вого питания»,
Орел 1999. -

С.138-139
Тезисы докладов
Российской на-

учно-
практической
конференции

«Достижение аг-
рарной науки в
решении эколо-
гических про-

блем Централь-
ной России»,

ОГСХА, Орел
1999.

5
0,2/0,1

0,2/0,1

\

0,2/0,1

6
Ко-

рячки
на

С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.



1
6

7

8

9

2
Разработка ускоренного

способа производства

ржано-пшеничного хле-
ба

(тезисы)

Качественные показа-
тели ржано-

пшеничного хлеба с до-
бавкой из нетрадици-

онного сырья
(тезисы)

Исследование влияния
пасты сахарной свеклы

на качество густых и
жидких ржаных заква-

сок.
(тезисы)

Исследование влияния

осахаренного гидроли-
зата картофеля при

производстве ржано-
пшеничных сортов хле-

ба.
(статья)

3
Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

4
Тезисы докладов

3-й Междуна-

родной научно-
практической
конференции

«Продовольст-
венный рынок и
проблемы здоро-

вого питания»,
Орел 2000. -

С.29-31
Тезисы докладов

3-й Междуна-

родной научно-
практической
конференции

«Продовольст-
венный рынок и
проблемы здоро-

вого питания»,
Орел 2000. -

С.31-34
Тезисы докладов
международной
научной конфе-
ренции «Про-

грессивные пи-
щевые техноло-
гии - третьему
тысячелетию»,

Краснодар 2000.
-С.80-81

Материалы пер-

вой региональ-
ной научно-

практической
интернет-

конференции
«Энерго- и ре-
сурсосбереже-
ние-XXI век»

Орел 2001.-С.
343-344

5
0,2/0,1

0,2/0,1
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6
Ко-

рячки

на
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.

Ко-

рячки
на

С.Я.



1
10

11

12

13

14

2
Влияние сахаросодер-
жащей пасты из карто-
феля на качество ржа-

ных заквасок.
(тезисы)

Влияние различных
способов внесения сы-
воротки молочной фер-
ментированной на свой-
ства полуфабрикатов и
качество готовой про-

дукции.
(тезисы)

Использование нетра-
диционного сырья при
производстве ржаных

заквасок.
(статья)

Использование сахаро-
содержащей пасты из

картофеля в технологии
хлеба из смеси ржаной

и пшеничной муки.
(статья) ( !

Влияние активирован-
ной воды на свойства
ржаных заквасок и ка-
чество хлеба из смеси
ржаной и пшеничной

муки.
(тезисы)

3
Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

4
Тезисы докладов
Международной

научно-
практической
конференции

«Потребитель-
ский рынок: ка-
чество и безо-

пасность товаров
и услуг», Орел

2001. -C.13J--139
Тезисы докладов
Первого Всерос-

сийского Кон-
гресса зернопе-
реработчиков и

хлебопеков «Ни-
вы России», Бар-

наул. 2000. -
С.43-47

Известия Вузов.
Пищевая техно-
логия. Москва
№4, 2001 с.99

i ' f ';? ; i Г)

Хранение и пе-
реработка сель-

хозсырья
Москва.

р№10,2002.-С.
53-54

Тезисы докладов
2-й международ-

ной научо-
практической
конференции,

Оред, ОрелГТУ,
2002.-С140-142

5
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рячки
на

С.Я.

Ко-
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на
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Ко-

рячки
на

С.Я..



1
15

16

17

18

19

2
Применение сахаросо-

держащей пасты из кар-
тофеля в технологии

хлеба из смеси ржаной
и пшеничной муки

(статья)
Влияние сахаросодер-
жащей пасты из карто-
феля на реологические

свойства ржано-
пшеничного теста.

(статья)

Цукровмютна паста з

картоши при
культивыванш житшх

заквасок збшыпуэ
шдйомну силу т1ста та
його объэм, зменшуэ

тривалють дозр!вання
(статья)

Новая функциональная

добавка для новых тех-
нологий продуктов пи-

тания
(тезисы)

/ • . =

Основные тенденции
расширения ассорти-

мента и повышения ка-
чества хлеба

(тезисы)

3
Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

4
Хлебопечение

России. Москва,
№5, 2002. - С.22-

23

Сборник докла-
дов юбилейной

научно-
практической
конференции

«Пищевые про-
дукты -XXI века»

Москва, 2001.
Хл1бопекарська i

кондитерська
промисловють
Украши,2004

Материалы меж-

дународной на-
учной конферен-
ции «Стратегия
развития индуст-
рии гостеприим-
ства и туризма»,
Орел, 1-2 декаб-
ря 2005 г. - Орел
: изд-во Орел-
ГТУ.. - С. 255-
256.
Материалы меж-
дународной на-
учной конферен-
ции «Стратегия
развития индуст-

рии гостеприим-
ства и туризма»,
Орел, 1-2 декаб-
ря 2005- С. 257-

5
0,3/0,15

0,2/0,1

/

0,2/0,1

0,2/0,1

0,3/0,15

6
Коряч-

кина
С.Я..

Ко-
рячки

на
С.Я.
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Ко-
рячки

на
С.Я.

Коряч-
кина
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.



1
20

21

22

2
Использование добавок

функционального на-
значения в технологии
хлеба из смеси ржаной

и пшеничной муки
(тезисы)

Сахаросодержащие пас-
ты - функциональные
добавки для производ-
ства новых продуктов

питания
(тезисы)

Совершенствование
технологии ржано-
пшеничного хлеба

(тезисы)

3
Печ

Печ

Печ

4
Сборник мате-
риалов V меж-
дународной на-
учно-
практической
конференции
«Приоритеты и
научное обеспе-
чение реализа-
ции государст-
венной политики
здорового пита-
ния в России». -
Орел: ОрелГТУ,
2006. - С. 223-
227.

Сборник мате-
риалов всерос-
сийской научно-
практической
конференции в
рамках XVI Ме-
ждународной
специализиро-
ванной выставки
«Агрокомплекс-
2006» 28 февра-
ля-3 марта 2006.
- Уфа: - С. 172-
173.

Материалы VIII
научно-
практической
конференции с
международным
участием «Со-
временные про-
блемы техники и
технологии пи-
щевых произ-
водств», 2006. -
Барнаул: ГОУВ-
ПО «Алтайский
ГТУ». - С. 298

5
0,3/0,15
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0,2/0,1

0,3/0,15
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6
Коряч-

кина
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.

Коряч-
кина
С.Я.



1
23

24

25

2
Определение конкурен-
тоспособности хлебо-

булочных изделий
(статья)

Конкурентоспособ-
ность хлебобулочных

изделий
(тезисы)

Использование вторич-
ного сырья производст-
ва кукурузного крахма-
ла в технологии хлеба
из смеси ржаной и
пшеничной муки

(тезисы)

3
Печ

Печ

Печ

4
Москва : Хлебо-
продукты, №7 -
2007 - С. 62

Сборник мате-
риалов VI меж-
дународной
конференции
«Техника и тех-
нология пище-
вых произ-
водств» 22 -23
мая 2007. - Мо-
гилев: ФГОУ
ВПО «Могилев-
ский государст-
венный техниче-
ский универси-
тет», 2007. - С.
108.

Сборник мате-
риалов X Все-
российского фо-
рума молодых
ученых и сту-
дентов «Конку-
рентоспособ-
ность предпри-
ятий меняющей-
ся России» 24-26
апреля 2007/
Отв. за выпуск
В.П. Иваницкий:
В 4 ч. - Екате-
ринбург: Изд-
воУрал. Гос.
Экон.ун-та, ,
2007. Ч. 4. - С.
10.

5
0,2/0,1

0,2/0,1

0,2

6
Ко-

рячки
на

С.Я.
Коряч-

кина
С.Я.
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1
26

27

2
Использование добавки
функционального на-
значения в технологии
хлеба из смеси ржаной
и пшеничной муки

(тезисы)

Исследование влияния
сахаросодержащих до-
бавок на углеводно-
амилазный комплекс
смеси ржаной и пше-
ничной муки и качество
хлеба

(тезисы)

3
Печ.

Печ.

4
Сборник мате-
риалов между-
народной науч-
но-практической
конференции
молодых ученых
«Инновации и
бизнес» 20 апре-
ля 2007 В 3 ч. -
Ч. II / Под общ.
ред. проф. Н.И.
Лыгиной. - Орел:
ОрелГИЭТ,
2007. - С. 206-
207.
Сборник мате-
риалов IV Меж-
дународной на-
учно-
практической
конференции
«Потребитель-
ский рынок: ка-
чество и безо-
пасность товаров
и услуг» 4-5 де-
кабря/Под общ.
редакцией д.т.н.,
проф. Ю.С. Сте-
панова - Орел:
ОрелГТУ, 2007.
- С . 388-389

5
0,2/0,1

i ;

ч

0,1/0,05

6
Ко-

рячки
на

С.Я.,
Бай-

баше-
ва

Д.к.

Де-
менть-

ева
Т..Н.



1
28

29

30

2
Применение
RAFTILINE HP при
производстве ржано-
пшеничного хлеба
функционального на-
значения

(тезисы)

Использование добавки
кукурузной мезги в
технологии хлеба из
смеси ржаной и пше-
ничной муки
(тезисы)

Комплексный показа-
тель качества хлебобу-
лочных изделий
(тезисы)

3
Печ.

Печ.

-

4
Сборник мате-
риалов IV Меж-
дународной на-
учно-
практической
конференции
«Потребитель-
ский рынок: ка-
чество и безо-
пасность товаров
и услуг» 4-5 де-
кабря/Под общ.

редакцией д.т.н.,
проф. Ю.С. Сте-
панова - Орел:
ОрелГТУ, 2007.
- С . 309-310
Материалы меж-
дународной на-
учно-
практической
конференции
«Формирование

инновационной
системы эконо-
мики и образо-

вания в условиях
глобализации»,
Воронеж 2008
Интернет-
конференция
«Приоритеты и
научное обеспе-

чение реализа-
ции государст-
венной политики
здорового пита-
ния в России»,
Орел, 2008

5
0,1/0,025

0,1/0,025
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0,1/0,025
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6
Ко-

рячки
на

С.Я.,
Бай-

баше-
ва

Д.К.

Коряч-
кина
С.Я.,.

Коряч-
кина
С.Я.,.



1 2 3 4 5 6
Патенты

31

32

33

34

35

Способ производства
хлеба из ржаной и пше-

ничной муки

Способ производства
ржано-пшеничного

хлеба

Способ производства
хлеба из ржаной и пше-

ничной муки

Состав теста для произ-
водства песочного по-

луфабриката

Состав теста для произ-
водства бисквитного
полуфабриката

-

-

-

-

-

Патент на
изобретение
№2170513,

Заявл.
04.08.99,
Опубл.

20.07.2001,
Бюл. № 20
Патент на

изобретение
№2214711,

Заявл.
08.01.2002,

Опубл.
27.10.2003,
Бюл. № 31
Патент на

изобретение
№ 2228638,

Заявл.
03.04.2002,

Опубл.
20.05.2004,
Бюл. № 42
Патент на

изобретение
№2311034,

Заявл.
27.04.2006,

Опубл.
27.11.2007,
Бюл. № 33

Патент на изо-
бретение

№2007118145
Заявл.

15.05.07
Опубл.

27.11.2007, Бюл.
№35

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

Ко-
рячки

на
С.Я.

Коряч-
кина
С.Я.

Коряч-
кина
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.,

Чароч-
кина
А.В.

Коряч-
кина
С.Я.



1 2 3 4 5 6
Дипломы

36

37

Диплом за участие в
восьмом кубке по хле-

бопечению

Медаль за III место во
всероссийском конкур-

се по хлебопечению
России

Всероссийский

выставочный
центр 8-11 апре-

ля 2008 г
Всероссийский

выставочный
центр 8-11 апре-

ля 2008 г
Учебно-методические работы

38

39

40

41

42

Методические указания
для выполнения лабо-

раторных работ по дис-
циплине «Биотехноло-
гические основы хле-

бопекарного производ-

ства» для специально-
сти 270300

Методические указания
для выполнения лабо-

раторных работ по кур-
сам «Общая технология
пищевых производств»
и «Технология отрас-

лей» для студентов
специальности 270300,

170600
Методические указания

по выполнению ди-
пломного проекта по
технологии хлебопе-

карного производства
для специальности

270300
Методические указания

по выполнению курсо-
вого проекта по техно-
логии хлебопекарного
производства для спе-

циальности 270300
Учебное пособие «Тех-

нохимический кон-
троль хлебопекарного

производства»

Печ

Печ

Печ
.

Печ

•

Печ

Орел : Орел-
ГТУ,2000

,

--- .,

Орел : Орел-
ГТУ,2001

Орел : Орел-
ГТУ,2002

Орел : Орел-
ГТУ,2002

Орел. Ърел ГТУ,
2006

А

1,5/0,75

2,4/1,2

1,5/0,75

2,4/1,2

7,6 ./3,8

и

Коряч-
кина
С.Я.

Коряч-
кина
С.Я.

Коряч-
кина
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.

Ко-
рячки

на
С.Я.



1
43

44

2
Учебное пособие «Био-
технологические осно-

вы хлебопекарного
производства.»

Методические указания
для практических заня-
тий и самостоятельной

работы студентов
«Проектирование

предприятий хлебопе-
карной отрасли

3
Печ

Печ

4
Орел. Орел ГТУ,

2007

.*/,,•,, i,,,,;;,/.

Орел. Орел ГТУ,
2008

5
3,2/1,6

7,4

6
Ко-

рячки
на

С.Я.

Соискатель

Список верен:

Заведующая кафедрой «Технология
хлебопекарного,
кондитерского

и макаронного производств»

Ученый секретарь ученого Совет^'^

Березина Н.А.

Корячкина С.Я.

Подмастерьев К.В.


