
список
научных и учебно-методических трудов

Артёмовен Елены Николаевны

Всего имеет работ - 231,
из них научных работ - 163,
авторских свидетельств, патентов, проектов, информационных листков,
нормативно-технической документации - 59,
учебно-методических работ- 9.

За 2000-2003 годы всего имеет работ - 67,
из них научных работ - 55,
авторских свидетельств, патентов, проектов, информационных листков,
нормативно-технической документации - 6,
учебно-методических работ- 6.

Форма № 16

№

п/п

1

Наименование работы,
её вид

2 N

Фор-
ма
рабо
ты

3

Выходные данные

4

Объ
ём,
п.л.

5

Соавторы

. 6
Научные работы

1.

2.

3.

4.

5.

Сапонинсодержащие до-
бавки и протекторные
свойства пищевых продук-
тов
(Тезисы)

Роль кислот в формирова-
нии пенной или эмульсион-
ной структуры пищевых
продуктов с растительными
добавками (Тезисы)

Актуальность использова-
ния сапонинсодержащего
сырья в производстве мо-
лочно-растительных десер-
тов
(Тезисы)

Протекторные свойства
сапонинсодержащих
продуктов (Статья)

Некоторые аспекты про-
блемы возделывания и пе-
реработки конопли

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Техника и технология пи-
щевых производств: Тез.
2-ой междунар. науч.-
технич. конф.- Могилёв:
Изд-во МТИ, 2000.- С.24-
25

Техника и технология пи-
щевых производств: Тез.
2-ой междунар. науч.-
технич. конф.- Могилёв:
Изд-во МТИ, 2000.- С.20-
21

Продовольственный ры-
нок и проблемы здорового
питания: Тез. докл. 3-ей
международ, науч.- прак-
тич. конф.- Орёл: Изд-во
ОрёлГТУ, 2000.-С.147-
148

Современные проблемы
промышленной экологии:
Материалы междунар. на-
уч.- практич конф. 17-19
ноября, 1999 - Орёл: Изд-
во ОрёлГТУ, 2000.--С.56-
57

Современные проблемы
промышленной экологии:
Материалы междунар. на-
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0,05
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Василен-
ко З.В.

Безал-
тынных
Н.В.

Самофа-
лова Л.А.

Самофа-
лова Л.А.
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6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

(Статья)

Эмульгирующая и стабили-
зирующая способность
пюре сои
(Статья)

Влияние гидротермической
обработки сои на углевод-
ный и минеральный состав
(Статья)

Гармонизирование жирно-

кислотного состава молоч-
ного жира с помощью ко-
нопляного масла (Тезисы)

Изменение углеводного
комплекса тыквенных ово-
щей при тепловой
обработке
(Тезисы)

Размягчение ткани тыквен-

ных овощей при тепловой
обработке
(Тезисы)

Взаимодействие белков с
сапонинами в пищевых
продуктах с растительными
добавками
(Статья)
Пектин как стабилизатор
пен желатина
(Статья)

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

уч.- практич конф. 17-19
ноября, 1999 - Орёл: Изд-
во ОрёлГТУ, 2000.- С.58-
59
Современные проблемы
промышленной экологии:
Материалы междунар. на-
уч.- практич конф. 17-19
ноября, 1999 - Орёл: Изд-
во ОрёлГТУ, 2000.- С.60-
61
Современные проблемы
промышленной экологии:
Материалы междунар.
науч.- практич. конф. 17-19
ноября, 1999 - Орёл: Изд-
во ОрёлГТУ, 2000.- С.62-
63
Проблемы коммерческой

и торговой деятельности
предприятий: Сб. тез.
докл. региональной науч.-
практич. конф.- Челя-
бинск: ЮУрГУ, 2001.-
С.152
Проблемы коммерческой

и торговой деятельности
предприятий: Сб. тез.
докл. регионал. науч.-
практич. конф.- Челя-
бинск: ЮУрГУ, 2001.-
С. 138-139
Проблемы коммерческой

и торговой деятельности
предприятий: Сб. тез.
докл. региональной науч.-
практич. конф.- Челя-
бинск: ЮУрГУ, 2001.-
С.139-140
Пищевой белок и эколо-
гия: Материалы междуна-
род, науч.-практич. конф..-
М/.МГУПБ, 2000.-С.31-
32
Пищевой белок и эколо-
гия: Материалы междуна-
род, научно-практической
конференции. - М.:
МГУПБ, 2000.-С.31
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ко З.В.,
Пискун
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ко З.В..
Пискун
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Самофа-

лова Л.А.

Липатова

Л.П., Са-
мофалова
Л.А.

Липатова

Л.П., По-
лякова
Н.В.

-

Василен-
ко З.В.,
Гуляев
К.К.



[I
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Пенообразующие и эмуль-
гирующие свойства мо-
дельных систем ПАВ пи-
щевых продуктов (Статья)
Новые возможности попол-
нения ресурсов пищевого
белка из местного сырья
(Тезисы)

Температурный фактор в
поведении пенных и
эмульсионных пищевых
систем
(Тезисы)

Использование добавок са-
харной свёклы в пищевых
технологиях в России
(Тезисы)

Расширение возможностей
использования сахарной
свёклы в пищевых техноло-
гиях России
(Статья)

Оценка состояния фактиче-
ского питания школьников
- как основа управления
качеством продуктов для
школьного питания
(Статья)

Крупы и бобовые как пено-
образователи в продуктах с
взбивной структурой

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Хранение и переработка
сельскохозяйственного
сырья, №4, 2001.-С.54-56

Актуальш проблеми хар-
чування: технолопя та об-
ланання, оргашзащя и
экономпса: Тези доповщей
м1ждународна науково-
техшчна. конф. 13-14 ве-
ресня 2001 - Донецьк:
ДонУЕТ, 2001 -С.46-47
Актуальш проблеми хар-
чування: технолопя та об-
ланання, оргашзащя и
экономка: Тези доповщей
м1ждународна науково-
техшчна. конф. 13-14 ве-
ресня 2001 - Донецьк:
ДонУЕТ, 2001 -С.113-116
Актуальш проблеми хар-
чування: технология та об-
ланання, оргашзащя и
экономжа: Тези доповщей
м1ждународна науково-
техшчна. конф. 13-14 ве-
ресня 2001 - Донецьк:
ДонУЕТ, 2001 -С.111-

УКравление качеством
жизни, образования, про-
дукции и окружающей
среды в регионах России:
Материалы науч.-практич.
конф. 17-20 апреля 2001г.,
Ч. 2 .- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 2001.-С.271-273
Управление качеством
жи зни, образования, про-
дукции и окружающей
среды в регионах России:
Материалы научно-
практич. конф. 17-20 ап-
реля 2001г. В двух частях.
Часть 2 .- Орёл: Изд-во
ОрёлГТУ, 2001.-С.262-
264

Наука - с*ёрвису: Химия
природных соединений.-
Сб. статей междунар. на-
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Самофа-
лова Л.А..
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Самофа-
лова Л.А.
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Т.Н.

Глебова
Н.В.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

(Статья)

Разработка рецептур ком-
бинированных плавленных
сыров с растительными до-
бавками
(Статья)

Перспективы технологиче-
ских исследований
пищевых добавок из бобо-

вых культур
(Статья)

Сравнительный анализ пе-
нообразующих свойств
круп и бобовых
(Статья)

Разработка меню рационов
питания для школьников с
использованием современ-
ных пищевых продуктов
(Тезисы)

Эмульгирующая и стабили-
зирующая способность пю-
ре сои различных сортов
(Тезисы)

Температурный фактор в
пенообразовании и
эмульгировании систем са-
понинов и овощных соков
(Статья)
Тепловая обработка и из-
менение углеводного
комплекса тыквенных ово-
щей (Тезисы)

Тепловая обработка и раз-
мягчение ткани тыквенных
овощей

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

учно-технич. конф. 15 мая
2001.-М: МГУ сервиса,
2001.-С.32-34
Наука - сервису: Химия
природных соединений.-
Сб. статей междунар. на-
учно-технич. конф. 15 мая
2001.-М: МГУсервиса,
2001.-С.29-31.
Биологически-активные
добавки и здоровое пита-
ние: Материалы научной
молодёжной, конф.с меж-
дунар. участием. 25-28
сентября 2001 г .-Улан-
Уде, 2001.- С.17-18.
Биологически-активные
добавки и здоровое пита-
ние: Материалы науч. мо-
лодёж. конф.с междунар.
участием. 25-28 сентября
2001 г.-Улан-Уде, 2001.-
С.87.
Социально-экономическое
и инновационное развитие
России и регионов. Рекла-
ма и перспектива. Тез.
докл. науч.-практич. конф.
- Орёл: ОКИ, 2001.-С.35
Социально-экономическое
и инновационное развитие
России и регионов. Рекла-
ма и перспектива. Тез.
докл. науч.-практич. конф.
- Орёл: ОКИ, 2001.-С.37
Хранение и переработка
сельскохозяйствен ного
сырья, № 11,2ОО1.-С.ЗО-
35

Потребительский рынок:
качество и безопасность
товаров и услуг: Тез. докл.
междунар. науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 2001.-С.106
Потребительский рынок:
качество и безопасность
товаров и услуг: Тез. докл.
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Канунни-
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-

Глебова
Н.В.

Пшениш-
нюк И.В.

Липатова
Л.П.

-

Василен-
ко З.В.,
Липатова
Л.П.

Василен-
ко З.В..
Липатова
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

(Тезисы)

Лагенария - нетрадицион-
ное сырьё для получения
пищевых добавок
(Тезисы)

Влияние технологических
факторов на ценообразова-
ние крупяных систем
(Тезисы)

Бобовые в технологии тво-
рожных десертов
(Тезисы)

Влияние активной кислот-
ности на пенообразующие и
эмульгирующие свойства
систем сапонинов и овощ-
ных соков (Статья)
Сахарная свёкла и пищевые
добавки из неё
(Статья)

Формирование пенных
структур пищевых
продуктов, содержащих
белки и пектины
(Статья)
Изменение пенообразую-
щих и эмульгирующих
свойств овощных соков при
взбивании (Статья)
Мороженое с пастой из са-
харной свёклы
(Статья)

Исследование пен из круп
и бобовых с помощью ме-
тода математического ила-

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

междунар. науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 2001.-С. 106-107

Потребительский рынок:
качество и безопасность
товаров и услуг: Тез. докл.
междунар. науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 2001.-С.294
Потребительский рынок:
качество и безопасность
товаров и услуг: Тез. докл.
междунар. науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ,2001.-С.344
Потребительский рынок:
качество и безопасность
товаров и услуг: Тез. докл.
междунар. науч.- практич.
конф.- Орёл: Изд-во Орёл-
ГТУ, 2001.-С.20
Известия вузов. Пищевая
технология, № 4, 2001.-
С.20-23

Питание и общество, № 9,
2001.-С.21

Известия вузов. Пищевая
технология, № 5-6, 2001 .-
С.25-28

ISSN 1392-0227.
Maisto chemija ir tech-
nologija. Lietuvos maisto
institutes, 2001.35 t
Наука - сервису: Сб. ста-
тей междунар. научно-
технич. конф. «Химия
природных соединений»
18 апреля 2002.-М-.МГУ-
сервиса, 2002.- 22-23
Наука - сервису: Сб. ста-
тей междунар. научно-
технич. конф. «Химия
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37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

нирования эксперимента
(Статья)

Использование лагенарии
для получения функцио-
нальной пищевой добавки
(Статья)

Крупы и бобовые в техно-
логии творожных десертов
(Статья)

Сахар - технологический
фактор в пенообразовании
и эмульгировании систем
сапонинов и овощных со-
ков (Статья)
Влияние рН на пенообра-
зующие и эмульгирующие
свойства систем сапонинов
и овощных соков
(Статья)
Исследование пен метода-
ми математического моде-
лирования
(Тезисы)

Кисломолочные продукты с
пюре сахарной свеклы
(Тезисы)

Мороженое с «Поликомом»
(Тезисы)

Взбитые десерты с «Поли-
комом» (Тезисы)

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

природных соединений»
18 апреля 2002.- М: МГУ-
сервиса, 2002.-С.12-14
Наука - сервису: Сб. ста-
тей междунар. научно-
технич. конф. «Химия
природных соединений»
18 апреля 2002.-М: МГУ-
сервиса, 2002,-С. 17-20
Наука - сервису: Сб. ста-
тей междунар. научно-
технич. конф. «Химия
природных соединений»
18 апреля 2002.-М: МГУ-
сервиса, 2002.- С.20-23
Хранение и переработка
сельскохозяйственного
сырья, № 7 2002.- С.42-46.

Хранение и переработка
сельскохозяйственного
сырья, № 9, 2002.- С.51-
55.

Научные основы процес-
сов, аппаратов и машин
пищевых производств:Тез.
докл. междунар. науч.-
практич. конф. 24-26 сен-
тября 2002.- Краснодар,
2002.- С.39-41
«Неделя науки - 2002»,
15-20 апреля 2002: Тез.
докл. 35-ой студ. науч.-
технич. конф.- Орёл: Изд-
во ОрёлГТУ, 2002.- С.220-
221
«Неделя науки - 2002»,
15-20 апреля 2002: Тез.
докл. 35-ой студ. науч.-
технич. конф.- Орёл: Изд-
во ОрёлГТУ, 2002.- С.209-
210
«Неделя науки - 2002»,
15-20 апреля: Тез. докл.
35-ой студ. науч.-технич.
конф.- Орёл: Изд-во
ОрёлГТУ, 2002.- С.206-
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ва Л. Н.,
Савинова
А.А.
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45.

46.

47.

48.

49.

50.

Структурно-механические
свойства как показатели
качества в разработке тво-
рожных десертов с бобо-
выми
(Тезисы)

Сахарная свёкла в техноло-
гии мороженого
(Тезисы)

Механизм формирования
молочных продуктов с пен-
ной и эмульсионной струк-
турой с использованием
сапонинсодержащего сырья
(Статья)
Крупы и бобовые как пе-
нообразователи в техноло-
гии молочных десертов
(Статья)

Сахарная свёкла в техноло-
гии мороженого
(Статья)

Обоснование возможности
использования продуктов
переработки ржи как пено-
образователей

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

Печ.

208
Теоретические и практи-
ческие аспекты примене-
ния методов инженерной
физико-химической меха-
ники с целью совершенст-
вования и интенсифика-
ции технологических про-
цессов пищевых произ-
водств: Сб.науч. тр. 3
декабря 2002.- М :
МГУПБ, 2002.-С.191-192

Научные основы и прак-
тическая реализация тех-
нологий получения нату-
ральных структурообразо-
вателей: Тез. докл. меж-
дунар. науч.-практич.
конф. - Краснодар: Куб-
ГТУ, 24-25 мая 2002.-
С.142-144

Технологии живых сис-
тем: Материалы научно-
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